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ADVANTAGE: Originalitat, schlichte und elegante Li- Magnetica
nien, Vielseitigkeit, groBe Farbserie und Oberflachenausfuhrungen, dassind
die Magnetica Line Vitrinen. Die Rahmenkonstruktion ist aus Aluminium und
ausgestattet mit Magnetstreifen, die sich alle moglichen Verzierungen
schnellauftragen lassen. Diese besondere Konzeption ermoglichtaates nicht
nur die Farbe oder das Finishing der Rahmenen Konstruktion in einigen Wi-
nuten Zu wechseln, sondernauch die Vitrine miteinander Zu koppen. Somit
erskheiicht nen die Vitrinen als ein Ensemble, die als eine Vitrinealvi-oder
auch getrennt aufgestellt werden konnen. Gestalten Sie ihr eigenes Magne-
tica Line Layout, in dem Sie Intelden verschiedenen Vitrinen-Typen, Verzie-
rungen und Gestaltungen wahlen.

Aktuelle
Von : PWV-1/.... Preise

Von: GVV-1/....

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

mm
1038x906xh1182
1338x906xh1182
1538x906xh1182
1738x906xh1182
2138x906xh1182
2538x906xh1182

MADEINITALY

ADVANTAGE Heben Sie ihre Desserts, Kuchen, Macarons etc. her-
vor, und ebenso Salate, Sandwiches, Joghurts und Getrénke. Dank der gro-
Ben EURONORM und GASTRONORM- Auslage und der LED-Beleuchtung, ein
schlichte Design MADE IN ITALY, Detailpflege sowie makellose Verarbei-
tungsqualitdt der Metrika- Kiihlvitrinen stellen selbst die anspruchsvollsten
Nutzer zufrieden. Metrika-Line bietet lhnen ein komplettes Programm von
personalisierten Elementen, um all ihre spezifischen “Food & bar” Aufstel-
lungsmaglichkeiten realisieren zu kénnen..

Aktuelle

Preise



https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/verkaufskuhltheke/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/weinkuhlung/
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Mille Bolle

Weinkeller Vitrine, beliiftet
- AuBere Ausfiihrung aus lackiertem Stahl (Schwarz), innen aus ABS wirmegeformt - Glastiir
(umkehrbar), Doppelverglasung “Thermopane-Scheiben”, Verschluss durch Magnetdichtung.
- Elektronische Steuerung ermdglicht eine konstante Temperatur, mit Digitalanzeige - Interne
Beleuchtung, LED-Typ - Kompressoranlage ausgestattet Klimaklasse 4 (30°C & 55% HR). -
Gerauschpegel 40 dB(A) - Beliifteter Verdampfer - Kéltemittel R600a - Automatisches En-
tfrosten mit Auto-Kondensatverdunstung - Isolierung aus Polyurethan ohne FCKW - Verstell-
barer Zylinder - Gerét nach den CE-Normen hergestellt. Ed. 8- 674

Lit. mm T°
WCB/16-XS 160  595x570xh820  +5° +13°
WCB/16-X2S 160  595x570xh820  +5° +18°
WCB/38-XS 375  595x680xh1760 +5° +12°
WCB/38-X2S 375 595x680xh1760 +5° +13°

%& %/ 230/1N 50 Hz WCB/16-X2S WCB/38-X2S
R600a R290) | VENTILATED |

Electronic
Regulation

230/1N 50 Hz

TAB2/D-R6

TABS3/D-R2
Y
R290
Wasserspender gekiihlt
Flaschenkiihlschranke "Back Bar" - Verdampfer aus Kupfer gemaB den Normen
- Glastiir(en), Doppelverglasung "Thermopane". - SchllisselschlieBvorrichtung. - LED- (Vermeidung einer bakteriologischen Entwick-
Beleuchtung. - In Ausstattung: Tiiren, 2 Gitter. - Kompressoranlage (Klimaklasse 4). - lung). - Direktes Ausdehnungssystem (franzosi-
Elektronische Regelung. - Beliifteter Verdampfer. - Automatisches Entfrosten mit auto- sche Normen). - Ausgestattet mit einem
matischer Verdunstung des Kondensats. - AuBere Ausfiihrung aus lackiertem, Innenaus- Dreifachfilter (Sediment, Kalkstein, Chlor). -
fiihrung, gepragtes Aluminium. - Verstellbare Innenwinde. Ed. 8 - 657 Hermetische Einheit (Umgebungstemperatur
mm Swing Sliding +32°C). - Kéltemittelgas R290 . - Polyurethan
Doors Doors Isolierung, ohne FCKW. - Fiir einen Kaltwasser-
TAB1/D-R6 600x520xh870 Yes - und Abwasseranschluss préadisponiert. - Her- .
gestellt aus Edelstahl. - Schwanenhalshahn
TAB2/D-R6 900x520x1870 Yes . Aktuelle zum Befiillen von Glésern, Sofortzug. X Aktuelle
TABS2/D-R6 900x520xh870 - Yes Preise Ed. 8 - 666 4L Preise
TAB3/D-R2 1355x520xh870 Yes - @ Lit/h mm

TABS3/D-R2  1ssows20me70 - Yes CR-18P/30-R2 30 30034041010

Equipment without energy class, not concerned by the European directive 230/1N 50-60 Hz


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/weinkuhlung/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/getrankekuhlung/
https://www.gastromarkt.ch/wasserspender/wasserspender-gekuhlt-cr-18p-30-r2.html

www.gastromarkt.ch

Bottles

Flaschenkiihlschrianke

- 2 rilsanisierte Gitter (450x430 mm) pro Tiir. -
StandardmaBig mit 2 zentralen Anschlussgittern
ausgestattet. - LED-Innenbeleuchtung mit Ein / Aus-
Schalter. - Elektronischer Regler - Isolierung (40
mm) aus geschdumtem Polyurethan ohne FCKW. -
Bellifteter Verdampfer zwischen zwei Tiren, auto-
matisches Abtauen, automatische Verdampfung des
Kondensats. - Kiihlgerat Klimaklasse 4, belifteter
Kondensator, frontale Zugénglichkeit, auf “auszieh-
baren” Objekttragern angeordnet. - Tiiren (510
mmm) mit Magnetverschluss (Druck), ergonomi-
schem Griff, Scharniere mit 100 © Stopp und Tiir-
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verschluss mit automatischer Riickstellung. e
Ed. 8 - 660 GLAS TAVT/4G-R2

DOORS

Black
Skinplate

Energy

Label Doors mm Aktuelle .../.G-R2 %M
TAVT/2-R2 2 1455x565%h890/905 R290
TAVT/3-R2 3 2065x565%h890/905
TAVT/4-R2 4 2675x565%1890/905

i T1/3-T T2/3-T
F&EE _—
o h[‘] : lli 1

RS
b bgibi T1/3-X T2/3-X

Stainless

TAVX/4G-R2
Steel (W)

PLUS - Lagern Sie groBe Mengen Flaschen oder Dosen (3 Reihen fiir
33-cl-Flaschen pro Tiir) und halten Sie sie kalt mit BOTTLES Line-Flaschen-
kiihlern (Made in Europe). Effizient, leise und umweltfreundlich, umwelt-
schonendes Kéltemittel R290, Komponenten mit niedrigem

Flaschenkiihlschrénke
- AuBenverkleidung aus Edelstahl AISI 430, innen aus

Energieverbrauch, elektronische Steuereinheit usw. Leichte Wartung durch Edelstahl AISI 304. Ed. 8 - 662

ausziehbares Aggregat auf Gleitfiihrungen. Viele Bausatz-Maglichkeiten, 2 ERergy

oder 3 Schubladen usw., Aufteilung nach Wunsch! Label Doors mm
TAVX/2-R2 2 1455x565xh890/905 Aktuelle
TAVX/3-R2 3 2065x565xn890/905 Preise
TAVX/4-R2 4 2675x565xnB90/905

Getrankekiihlschrank, 1 Tiir, 380l, positiv

- Kapazitat: 455 Dosen von 0.331 oder 217 Flaschen von 0.5l. - Innenausfiihrung aus
ABS, AuBenausfiihrung aus weiB lackiertem Stahl. - LED-Beleuchtung im Rahmen der \/
Tiir. - Verdampfer (Roll Bond) beliiftet. - Automatische Abtauung mit Selbstverdampfung

- Mechanischer Thermostat. - Digitales Thermometer. - Schiiisselschlésser am Rahmen,
serienmaBig mitgeliefert. - Verstellbare Clayettes, 500x410 mm. - Tir mit Griff (umkehr-
bar) - 2 Einwegréder und 2 einstellbare Zylinder. Ed. 8- 652

mm Lit.  Grids Lightbox

595x600xh1840 380 4 No

DRINK-38SS/R6
DRINK-38V/R6

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

Preise

DRINK-38V/R6

595x600xh1980 380 4 Yes

DRINK-38SS/R6


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/getrankekuhlung/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/getrankekuhlung/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/getrankekuhlung/

Y
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Ausstellungsvitrine negative T° Statisch / beliif-
tete, 380 Liter, Aufbau mit Licht

- 6 Gitter "Verdampfer" 470x440 mm. - duBere Aus-
flihrung aus Kunststoff-Blech (weiB) - Innenbeleuch-
tung - mechanischer Thermostat, mit Thermometer -
Tir mit Doppelverglasung, Gehduse aus eloxiertem
Aluminium, Handagriff (sehr robust), Scharniere mit
Stoppfunktion bei 100°, Verschluss durch magnetische
Dichtung - Schloss mit Schliissel, geliefert in Serie -
Kompressoranlage, Klimaklasse 4 (30°C & 55% HR) -
2 hintere Rollen und 2 nach vorne verstellbaren
Schraubenwinden

mm : 595x640xh1980 - kW : 0.57 - V : 230/1N 50Hz
Ed. 8- 711

E38NC/R2

Getrénkevitrine T° positiv, beliiftet, 760 Liter, 2 Schiebetiiren, mit beleuchtetem
Gestell

- 5 verstellbare Gitter 795x400mm. - AuBere und innere Ausfiihrung der Karosserie aus
lackiertem Stahl, weiB - 2 Tiiren mit Doppelverglasung, Schiebetiiren, eingebauter
Handgriff, Verschluss mit automatischer Reminder-Funktion - Innenbeleuchtung (LED-
Typ) - elektronischer Regler - Kompressoranlage, Klimaklasse 4 (30°C & 55% HR). - 4
Rollen und 4 verstellbare Schraubenwinden.

mm : 890x740xh1990 - kW : 0.67 - V : 230/1N 50Hz

DRINK-90S/R2

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

Ed. 8 - 654
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Sliding

Lids

®

o
R600a
Flaschenkiihltruhe combi 300 Lt. Schiebedeckel

- Deckel als Schiebetiire. - Digitales Thermometer. - Ausfiihrung innen ABS, aussen in
Stahlblech weiss lackiert, mit kleinen Lenkrollen, davon 2 mit Feststellbremse.
mm : 1014x635xh892 - kW : 0.42 -V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 655

BVLO031/6P

Aktuelle
Preise

- RuBere Ausfiihrung aus Kunststoff-Blech (weiB) - Innenbeleuchtung - mechanischer
Thermostat, mit Thermometer - Tiir mit Doppelverglasung(Thermopane®), Gehduse aus
eloxiertem Aluminium, Handgriff (sehr robust), Scharniere mit Stoppfunktion bei 100°,
Verschluss durch magnetische Dichtung - Schloss mit Schliissel, geliefert in Serie -
Kompressoranlage, Klimaklasse 4 (30°C & 55% HR) - 2 hintere Rollen und 2 nach vorne
dan 710

verstellbaren Schraubenwinden.

Ausstellungvitrine positiv beliifted 500 Liter, Aufbau mit Licht
- 6 verstellbare Gitter 574x405 mm
mm : 680x655xh2090 - kW : 0.35 - V : 230/1N 50Hz

E50PC/R6

Preise

Ausstellungsvitrine negative T° Statisch / beliiftete, 500 Liter, Aufbau mit Licht
- 6 Gitter "Verdampfer" 577x500 mm.
mm : 680x655xh2090 - kW : 0.87 - V : 230/1N 50Hz

ESONC/R2

Sliding
Doors



https://www.gastromarkt.ch/tiefkuhlschrank/tiefkuhlschrank-mit-statischer-kuhlung-380-liter-e38nc-r2.html
https://www.gastromarkt.ch/tiefkuhlschrank/tiefkuhlschrank-mit-statischer-kuhlung-380-liter-e38nc-r2.html
https://www.gastromarkt.ch/kuhlschrank/kuhlschrank-beluftet-500-liter-e50pc-r6.html
https://www.gastromarkt.ch/tiefkuhlschrank/tiefkuhlschrank-mit-statischer-kuhlung-500-liter-e50nc-r2.html
https://www.gastromarkt.ch/getrankekuhlung/getrankekuhlschrank-beluftet-760-liter-drink-90s-r2.html
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SPRAYERS
SYSTEM

ICE50A-R2

~

1 230/1N 50 Hz
=

PADDLE
SYSTEM

MXP-55A/N 230/1N 50 Hz

ADVANTAGE Diamond hat die Entwicklung dieser Maschinen wei-
tergefiihrt, besonders geeignet fiir die Nutzung von hartem Wasser oder
schlechter Qualitat, so dass sie zuverldssiger und leiser sind. Eiswiirfel mit
Hohlraum erfiillen alle Anforderungen der Branche.

Eiswilirfelbereiter, Eiswiirfel mit Hohlraum.

- System mit Stab um Kalkablagerung zu vermeiden und Wasser zu reinigen. - Hohle
Eiswiirfel, 20 g, @ 30 mm, h 25 mm. - Produktion pro Zyklus: 15 Eiswiirfel. - Verdampfer
mit “Finger” aus Zinn und Kupfer. - Tropische hermetische Einheit. - Gehduse aus Edels-
tahl AISI 304. - Regulierbare FiiBe.

ADVANTAGE Messing-Diisen vermeiden die Magnetisierung des
Kalksteins. Wasserzufuhr wahrend eines laufenden geschlossenen Zyklus.
Kompakte und kristalline Eiswiirfel. Ihre Formen erfiillen alle Anforderungen
der Branche.

- Eiswiirfelmaschine mit Einspritzsystem in Messing (fiir die Umkehrung d.Kalkrick-
stinde). - Eiswiirfel voll 13/18 gr. - Tropische hermetische Kiihleinheit, Umgebungstemp.
+43°C. - Geh&use aus Edelstahl AISI 304. - Reglilierbare Fiisse aus Edelstahl.

Ed. 8 - 692
mm Production/24h g::z:;‘ilt‘;
ICE22A-R2 355%404xh590 22kg 4kg
ICE22AX-R2 345x404xh590 22 kg 4kg
ICE30A-R2 390x460xh690 29 kg 9kg
ICE35A-R2 500x580xh690+110 35kg 16 kg
ICE50A-R2 500x580xh800+110 47 kg 25 kg
ICE70A-R2 738X600x1920+4110 67 kg 40kg
ICE95A-R2 738x600xh1020+4110  95kg 55 kg
ICE130A-R2  840x740xn1075+110  130kg 65 kg
ICE155A-R2  s40x740xn1075+110  155kg 65 kg

FLAKES

‘% 230/1N 50 Hz

ADVANTAGE Kontinuierliche Herstellung von Granulateis, dank
einer innovativen Technologie. Perfekt, um die Erhaltung und Présentation
von Speisen in Restaurants, Hotels, Fast-Food ... zu verbessern. Ideal fiir
Pharmakonzerne und Krankenhaus.

Ed. 8- 690
mm Production/24h g::gg‘l’; Granulateishereiter

MXP-25A/R2  401x506x1643 (+15/57 Kk 9k - Rundscheiben mit kontinuierlicher Produktion.- Verdampfer aus Edelstanl.- Tropische

B XoUoX - ) g 9 hermetische Kiihleinheit mit Umgebungstemp. +43°C. - Gerateausfiihrung Edelstahl AISI
MXP-35A/R2 401x506xh698 (+15/57)  31kg 12 kg 304, héhenverstellbare Fiisse.
MXP-45A/R2  401x506xh698 (+15/57)  38kg Iy Aktuelle Ed. 8- 700

. R

MXP-55A/N  513x557xh811 (+95/165) 48 kg 25 kg mm Production/24h c:SZC”.; Aktuelle
MXP-65A/N  593x557xh934 (+95/165) 55 kg 30kg ICE70AS-R2 450x620xn680 67 kg 10 kg Preise
MXP-95A/N  673x557xn984 (+95/165) 75 kg 37kg ICE115AS-R2  s500x660x1690+110  113kg 30 kg %
MXP-140A/N 843x557xh984 (+95/165) 122 kg 50 kg ICE155AS-R2  738x690xh1020+110  153kg 55 kg

Equipment without energy class, not concerned by the European directive


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/eiswurfelmaschine/?q=Ausfuehrung-Einspritzsystem
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/eiswurfelmaschine/?q=Ausfuehrung-Paddlesystem
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/eiswurfelmaschine/?q=Ausfuehrung-Einspritzsystem

Tischvitrine negative Temperatur, 50 Liter, ohne Lichtbox
- Innen in ABS und auBen aus plastifiziertem Blech. - 2 Gitterroste 440x210 mm..
mm : 570x530xh520 - KW : 0.15 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 650

TOP50N/R2

ADVANTAGE Mitdem edlen Design der Panoramic Line PLUS-Vitri-
nen kommen ihre Desserts, Kuchen, Macacons richtig zur Geltung... GroBe
Glasvorderscheibe als Auslage (EURONORM 400x600 und GASTRONORM
1/1), 4 verglasten Scheiben, Glastiir "FULL GLASS", LED-Beleuchtung an
jeder Stiitze.

Vitrine 4 Seiten, 5 Regale aus Glas, beliiftet

- Optimale Kiihlung dank des Verdampfers (beliiftet), das sich an der oberen Seite befin-
det. - automatisches Entfrosten- elektronischer Regler - Wand mit Doppelverglasung mit
perfekter Isolierung - "FULL GLASS" Tiir mit magnetischem Verschluss, mit integriertem
Handgriff - Kompressoranlage, Klimaklasse 3 (25°C & 60% HR).- Kéltemittel R290 ohne

CFC - auf 4 Doppelradern Ed. 8-714

Ref Color T° mm
INN/UN-B9-R2 Black +2°+10°  800x630xh1850
INN/VN-W5-R2 White +2°+10°  800x630xh1850
INN/VB-B9-R2 Black -5°-20°  800x630xh1850
INN/VB-W5-R2 Wwhite -5°-20°  800x630xh1850

ADVANTAGE - Komplett aus gehartetem Glas - Umluftkiihlung ver-
hindert das Austrocknen der Lebensmittel - Steuerung iiber Touch-Display,
HACCP-Alarme (hoch/niedrig/defekt) - Sensor fiir gedffnete Tiir und Stro-
mausfall. - LED Beleuchtung

Von : MAX/....

"Volle" Vitrine

"- Metalstruktur in mehreren Schichten gefarbt gegen Fingerabdriicke - Klima-
klasse 4, Umgebung +32°C und 55% Luftfeuchtigkeit - Automatisches Abtauen,
automatische Verdampfung des Kondenswassers. - Kiihlgas R290. - SchlieBt ma-
gnetisch. - Glaserne Tiir mit nicht sichtbaren Handgriff. - 5 Glaserne Boden s
(700x470mm) auf Schienen aus Edelstahl (AISI 304), (Max.12kg pro Fach). - Auf
Rédern, integriert in der Sdule. (Nummer 4 mit 4 Fiisse) - Anmerkung: Aufstellung
bei max. 800 iiber NN

! Ed. 8-716

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

Panoramic

N
R600a | O° +I0°

Kiihlvitrine, 110 Liter, positive
Temperatur

- AuBen weiB lackiert, Innenraum

in ABS, Automatische Abtauung
und Kondensatverdunstung. -
Tiren mit integriertem Griff und
Magnetverschluss (auf Druck),

mm : 503x567xh850 - kKW : 0.17 -
V: 230/1N 50Hz Ed. 8 - 655

TOP200/R6

Full Glass

"~

GastroMarkt
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Aktuelle
Preise

B9
230/1N 50-60 Hz



https://www.gastromarkt.ch/tiefkuhlschrank/tiefkuhlschrank-50-liter-tischmodell-top50n-r2.html
https://www.gastromarkt.ch/kuhlschrank/kuhlschrank-100-liter-top200-r6.html
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/kuhl-tiefkuhlvitrine/

www.gastromarkt.ch

PLUS Vitrinen mit elegantem Design, kompatible mit EURONORM-Plat-
ten 400x600 und GASTRONORM 1/1. Komplette Panorama-Auslage, “Ther-
mopane®”- Doppelverglasung. Dank des groBen Auslagevolumens und der
LED-Beleuchtung auf Stiitzen ist es moglich, das Angebot an Desserts, Ku-
chen, Macarons etc. vielseitig zu gestalten...ebenso Salate, frische Sand-
wiches, Joghurts, Getrénke!

Kiihlvitrine , EN oder GN, Beliifted
- Alle duBeren Glasscheiben aus Doppelverglasung (Thermopane®) - Bodenplatte aus
Edelstahl (herausnehmbar) - 4 Innenbeleuchtungen des LED-Typs - 2 Auslageregale (he-
rausnehmbar) - Schiebetiiren an der Servierseite, herausnehmbar (einfache Wartung) -
integrierte Kompressoranlage, Klimaklasse 4 (30°C & 55% HR). - automatisches Entfros-
ten, mit automatischer Verdunstung des Kondensats - elektronischer Regler (Digitalan-
zeige) - NB: geliefert ohne GN-EN-Platten.

Int. Dimensions
665x620xh410
1065x620xh410

Ext. Dimensions
785x650xh735
1185x650xh735

VRDP-B1-R2
VRDG-B1-R2

SLIDING
DOORS

e |
--l

Evaporation

230/1N 50 Hz

Panorama-Verkaufstheke, beliiftet, 4 Stufen, ohne Reservefach

- Aus lackiertem Stahlblech, Isolierung aus FCKW-freiem Polyurethan. - 3 verstellbare
Zwischenbdden aus “gehartetem” Glas (1x 300 + 2x 350 mm), tragende Struktur aus
Edelstahl AISI 304. - Bedienungsseite 2 doppelverglaste “Thermopane®”-Schiebetiiren,
vertikale Dichtungen. - Elektronische Steuerung. - Kompressoranlage integriert, Klima-
klasse 3. - Beliifteter Verdampfer (homogene Temperatur), schiitzt vor Korrosion von Le-

Panoramic

VENTILATED

VRDG-B1-R2  230/1N 50-60 Hz

PLUS “Hier ein kleiner Uberblick iiber die Stérken unserer Capri-Line-
Display-Theken, vollstindig mit Panorama-Fenstern, ““Thermopane®””-
Doppelverglasung, Display aus verzinktem Stahlblech, Epoxidbehandlung
(Farbe schwarz) (Maglichkeit von GN-Platten), behandelter Verdampfer,
Selbstverdunstung von Kondensaten, erhéltlich in schwarz, grau oder in der
Farbe lhrer Wahl. ....Dank eines groBen Display-Volumens mit 3 gekiihlten
Zwischenbdden und LED-Beleuchtung kdnnen Sie das Angebot Ihrer Des-
serts, Kuchen, Macarons, ... aber auch Salate, frische Sandwiches, Joghurts,

Getréanke, ... zur Schau stellen! Auch in beheizter oder neutraler Ausfiihrung
erhaltlich.”
11| oy ¢

== ||| R290

b [ VENTILATED |

|

] Aktuelle
|| CB12V-B9/P2 <

|| CB15V-B9/P2

, |_|l:l , 1 : [u]
bensmittelsauren. - Automatisches Abtauen, mit automatische Verdunstung des R60 a - ||_I
Kondensats.

Ed. 8-736
[ ] | VENTILATED

-ty
U U T
Tischvitrinen, 4-seitig Glas
- Abmessungen innen: 400 x 346 x h460 (oder) 610mm, LED Beleuchtung innen. - Digi-
tale Regler auBen. - Eingebautes Kiihlelement (Umgebungstemperatur 32°C). - Beliifte-
ter Verdampfer, automatisches Abtauen mit automatischer Verdampfung Ed.8-719
Lit Color mm Aktuelle
MIC-36B/R6 60  Black  428x386xh855 Preise
MIC-48B/R6 80  Black  428x386xh1000 @
230/1N 50 Hz MIC-36B/R6 MIC-48B/R6

Equipment without energy class, not concerned by the European directive
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Panoramic

&

B

Panorama vitrine

- Integrierte LED Beleuchtungg. - Optimale Kiihlung dank (beliiftetetem) Verdampfer,
platziert im oberen teil der Vitrine. - Automatisches Abtauen. - Perfekte Isolation Dank
dreifache Wénde. - Elektronische Temperaturregelung. - Tir schlieBtmagnetisch. - Ein-
gebauter Kompressor fiir "tropische" Verhéltnisse. - Kaltemittelgas R290 . - Auf vier
Doppelrédern. Ed. 8-712

Color mm T° Refrigeration Interior
SNE/RN-A5-R2 stainless Steel ~ 600x630xh1850  +2° +10°  Ventiled 5x §470 mm
SNE/RN-B7-R2  Biack 600x630x01850  +2° +10°  Ventiled 5% 3470 mm

Color mm T° Refrigeration Interior
SNE/GN-A5-R2 stainless Steel ~ 600x630xh1850 ~ +2° +10°  Ventiled  5x 535x495 mm
SNE/GN-B7-R2  Biack 600x630xh1850  +2°+10°  Ventiled  5x 535x495 mm
SNE/SB-A5-R2 stainless Steel ~ 600x630xh1850  -5° -13° Static  5x 510x510 mm
SNE/SB-B7-R2  Biack 600x630x01850  -5° -13° Static  5x 510x510 mm
SNE/GB-A5-R2 stainless Steel ~ 600x630xh1850 ~ -5°-20°  Ventiled  5x 510x510 mm
SNE/GB-B7-R2  Biack 600x630xn1850  -5°-20°  Ventled  5x 510x510 mm 230/1N 50 Hz

PLUS Die Theken von Venice Line prasentieren
die neueste Generation MADE IN ITALY .... Ein
sauberes, modernes und vor allem “umweltbe-
wusstes” Design mit R290 6kologischem Kal-
temittel. Sehr groBer Beleuchtungsbereich,
Frontscheiben-Spezialglas, LED-Be-
leuchtung, beliiftet kalt mit Geblase-
geschwindigkeitsregelung, zur
Anpassung an jede Art von Speisen
oder Aktivitaten, seitliche Plexiglas-
Schiebetiiren Service, ....... und zum
Schluss Granitarbeitsbereich vom Typ
BLACK ABSOLUTE !!

| SLIDING PLEXIGLAS |

Black
Granite

VENTILATED WITH
SPEED CONTROLLER

230/1N 50 Hz

e+ | VENTILATED |
Beliiftete Verkaufstheke gekiihlt gerader Glas 90°mit Reserve
LIFT FRONT GLASS - Seitenpanele aus ABS tiefgezogen, Vorder- und Riickseite aus Kunststofffolie. - Gehar-
WITH PISTONS tetes Glas, 90 ° rechte Frontscheibe, Kolbendffnung (nach oben), Stiitzstruktur aus

eloxiertem Aluminium. - Ausstellung in Edelstahl AISI 304, Tiefe 860 mm. - Arbeitsflache
L ) aus Granit vom Typ “BLACK ABSOLUTE”. - LED-Beleuchtung (unter dem oberen Glas). -

mm © i Plexiglasschiebetiiren auf der Serviceseite. - Beliifteter Verdampfer “air force” gegen
VZ15/B5-VR2 1500 Aktuelle — g Speisesaure “Beschichtung” (Gerét einstellbare Geschwindigkeit der Ventilatoren). - Ein-

. 860! A gebaute Kompressorgruppe, Klimaklasse 3 (+ 25 ° C und RH 60%). - Bedienfeld mit
VZ20/B5-VR2 2000 Preise o |3 = iy elektronischer Steuerung (Digitalanzeige), Drehzahlregler fiir Liifter, Lichtschalter. - Digi-
VZ25/B5-VR2 2500 ) - 1 5 tales Thermometer in der Prasentationsflache. - Automatische Abtauung (nach Belieben

H ‘ | e einstellbar). - Selbstverdampfung vom Kondensat. - Mit gekiihlter Reserve.

VZ30/B5-VR2 3000 — Ed.8-739

Equipment without energy class, not concerned by the European directive
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https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/verkaufskuhltheke/?q=Typ-Modell+Venice

www.gastromarkt.ch

| SLIDING PLEXIGLAS | e =
Beliift.Verkaufstheke gekiihlt+gerader Glasscheibe90°+Reserve e —
- Seitenpanele aus ABS gezogen, Vorder- und Riickseite aus Kunststoffolie. - T+
Gehértetes Glas, 90 ° rechte Frontscheibe, 6ffnend und mit Sicherheitsan-
schlag faltbar (einfache Wartung). - Ausstellung in Edelstahl AISI 304, Tiefe
750 mm. - Granitarbeitsplatte. - LED-Beleuchtung (unter dem oberen Glas).
- Plexiglasschiebetiiren auf der Serviceseite. - Beliifteter Verdampfer "air
force" gegen Speisesdure mit Beschichtung (Gerat mit einstellbarer Ges-
chwindigkeit der Ventilatoren). - Eingebaute Kompressorgruppe, Klimaklasse
3 (+ 25° C und RH 60%). - Kaltemittel R290. - Bedienfeld mit elektronischer
Steuerung (Digitalanzeige), Drehzahlregler fiir Liifter, Lichtschalter. - Ana-
loges Thermometer in der Prasentationsflache. - Automatische Abtauung
(nach Belieben einstellbar). - Selbstverdampfung von Kondensat. - Mit ge-
kiihlter Reserve. Ed. 8-735

VENTILATED Ty

mm
FC15/B5-VR2 1500
FC20/B5-VR2 2000 A:::;":e
FC25/B5-VR2 2500 5
FC30/B5-VR2 3000

Ventillated
Speed
Controller

230/1N 50 Hz

PLUS “-““Doppelt””-statische Kiihlung: Eine Kiihlserpen-
tine im Boden und ein Verdampfer an der Riickseite der Ausstel-

lungsflache, behandelt gegen Lebensmittelsauren. - Version mit
’ DOUBLE STATIC [ N\ Edelstahisockeln “

Gekiihlte Verkaufstheke, Statisch, Gebogenes Glas, Auf Sockel

- Entwickelt fiir frischen Fisch und Fleisch. - Gebogene Fenster, alles aus Si-
cherheitsglas. - AuBen aus Edelstahl AISI 316, Seitenwénde aus ABS. - Ar-
beitsbrett aus Granit. - Ausstellungsflache aus Edelstahl AISI 316,
ausgestattet mit perforiertem Doppelboden fiir einen guten Wasserabfluss. -
Eingebaute hermetische Einheit +25°C RF 60%- Regulierung mit Thermos-

tat, Thermometer Analog in der Ausstellungsflache. Ed. 8 - 741
Stainless ! . mm
Steel %wg | Tu.—. | SGISB/A1-R2 1500

R290 p = =" SG20B/A1-R2 2000
230/1N 50 Hz . SG25B/A1-R2 2500
: SG30B/A1-R2 3000

Other dimensions on request

Gekiihlte Verkaufstheke, statisch, Warenplatzierung mittels Schubla-
den

- Entworfen fiir Konditorei, Backerei, Cafés. - die aufklappbaren, gebogenen
Frontscheiben sind komplett aus getempertem Glas. - einheitliche “Panora-
mabeleuchtung” ermdglicht eine ideale Prasentation der Produkte. - Lateral-
wénde aus lackiertem Holz, Arbeitsplatte aus Granit. - 3 Ebenen aus Glas,
Beladen dieser mittels Schubladen. - Elektronische Steuerung (digitale An-
zeige), analoges Thermometer in der Ausstellungsflache. - eingebauter Kom-
pressor, Klimaklasse 3 (+25°C / LF 60%). - der statische Verdampfer ist
gegen Lebensmittelsauren behandelt

'h{.,_

Ed. 8- 740

mm
VE14/B5-R2 1400
VE22/B5-R2 2200
VE29/B5-R2 2900

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

On request .../E8-R2

Loading

Throught 230/1N 50 Hz — A
Drawers Rzg%’j :

Aktuelle

Preise
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STATIC
2 EVAPORATORS

= e
it I
. 2

Mostradores vitrina refrigerados con cristal derecho 90°, con reserva

- AuBenausfiihrung aus kunststoffbeschichtetem Blech, Wangen aus ABS, Ar-
beitsflache aus Granit. - Scheiben aus gehértetem Glas, gerade ,feste“ Front-
scheibe 90° - Auslage aus Edelstahl. - LED-Beleuchtung der Auslage
(Anbringung unter der oberen Scheibe). - Zwischenglasboden - Bedienfeld mit
elektronischem Regler (digitale Anzeige), Lichtschalter, analoges Thermometer
in der Auslage. - 2 Verdampfer (statisch), Korrosionsschutz gegen Lebensmittel-
sduren. - Automatisches Abtauen - Kéltemittelgas R290 - eingebaute Kompres-
soreinheit, Klimaklasse 3 (+25 °C und 60 % rF). - Gekiihlter Reservebereich.
Ed. 8-731

Y
R290

230/1N 50 Hz

mm
R010/B5-R2 1000 Aktuelle
R015/B5-R2 1500 Preise
R020/B5-R2 2000 @
R025/B5-R2 2500
R030/B5-R2 3000

On request .../E8-R2

1215

Ventilated S— R290
Version h

Gekiihlte Verkaufstheke mit gebogener Frontscheibe und Re-
servefach

- Alle Scheiben aus getempertem Glas. - Arbeitsfldche aus Edels-
tahl. - Zwischenscheibe, LED-Display-Beleuchtung. - auBen plas-
tifiziertes Stahlblech, Lateralwande aus ABS, Arbeitsplatte aus
Granit, Stromversorgung 230V/1. - Elektronische Steuerung (digi-
tale Anzeige), analoges Thermometer in der Ausstellungsflache. -
eingebauter Kompressor, Klimaklasse 3 (+25°C / LF60%). - Die 2
Verdampfer, statisch oder Umluft (Air Force) sind gegen Lebens-
mittelsduren behandelt. - Gekiihltes Reservefach.

Ed. 8-732

mm ..-W/R2
ML10/B5-R2 1040
ML15/B5-R2 1500
ML20/B5-R2 2000 B
ML25/B5-R2 2500
ML30/B5-R2 3000

230/1N 50 Hz L -

Aktuelle On request .../E8-R2 r___." =
Preise '

i

| VENTILATED | [2 EVAPORATORS|

Ventillated

: Y
Version R290

Gekiihlte Verkaufstheken mit gebogener Frontscheibe und Re-
servefach

- Gerade Scheiben, klappbar und aus getempertem Glas. - Glas-
Zwischenablage und Beleuchtung Typ “TL”. - auBen plastifiziertes
Stahlblech, Lateralwénde aus ABS, Arbeitsplatte aus Granit, Strom-
versorgung 230V/1. - Ausstellungsflache aus Edelstahl AISI 304. -
Elektronische Steuerung (digitale Anzeige), analoges Thermometer
in der Ausstellungsflache. - Die 2 Verdampfer, statisch oder Umluft
(Air Force) sind gegen Lebensmittelsduren behandelt. - Eingebaute
Kompressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%). - Gekiihltes

Reservefach. Ed. 8-733
mm ..-W/R2
: MY15/A1-R2 1500
230/1N 50 Hz = MY20/A1-R2 2000

— MY25/A1-R2 2500
| VENTILATED | [2 EVAPORATORS| MY30/A1-R2 3000

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

...-VV Ventillated version
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= Y

R290

Gekiihlte Wandmadbel, beliifteter Verdampfer

- Wanne und Roste perforiert (an der Riickseite), aus rostfreiem Stahl- Beleuchtung
oben- 3 Bdden (280mm) mit Halterung fiir Preisschilder, verstellbare Konsolen, auch
schrég positionierbar- Elektronische Schalteinheit, digitales Display Eingebaute Kom-
pressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%). - Beliifteter Verdampfer- AuBen aus
plastifiziertem Stahlblech, Seitenwénde aus ABS, offener Rand "CADDIE" an der Vorder-
seite Ed. 8- 746

mm

MN10B-B5/R2 1000 A:::i':te = |l
MN12B-B5/R2 1200 . [ | =
MN15B-B5/R2 1500 j—ar

Modena

On request .../A7-R2

0=

e

(m

|-

Double
Auto
Evaporation

Ng  230N50H
R290

Wandkiihiregal - SCHWARZ

- Self-service sale. - External construction in plasticized sheet metal, ABS sides. - Stain-
less steel perforated bowl and grid. - LED top lighting. - 3 adjustable display shelves
(340 mm) (stainless steel). Equipped with "price holder" mouldings. - Electronic regula-
tor (digital display). - Ventilated evaporator (air force). - Double self-evaporation of
condensate, hot gas + electric resistance. - Built-in compressor unit, climate class 3

(+25°C & RH 60%). - On request: night curtain. Ed. 8- 750
. _,j L
mm B 4
DS10/B5-P9 1000 VIR LL]
DS12/B5-P9 1200 Preise ==
DS15/B5-P9 1500 I T
DS18/B5-P9 1300 -

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

Double
Auto
Evaporation

230/1N 50 Hz

Wandkiihiregal - SCHWARZ

- Entwickelt fiir Selbstbedienung. - Exklusiv! - Tiefe: 570mm fiir einen kleinen Raum -
Hiille aus plastifiziertem Stahl. Seitenabdeckung aus Edelstahl. - Elektr. Regler (digitale
Anzeige). Tank und Boden gelocht aus Edelstahl AISI 304. — Deckenbeleuchtung LED-
Aufsatzbeleuchtung. - 3 einstellbare Ausstellungsbleche aus Edelstahl (290mm). - Mit
Preishalterungen ausgestattet. - Beliifteter Verdampfer - “Doppelte” automatische Ver-
dampfung von Kondenswasser (Heizgas + Verdampfer (Luftkraft)) - Eingebauter Kom-

pressor, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%). - (Nachtrolllo optional). Ed. 8- 748
mm

MDO07/B5-R2 700 Aktuelle

MD10/B5-R2 1000 Preise

MD12/B5-R2 1200 2

MD15/B5-R2 1500

ed s LT L .:::;:'.l'!ll-

% rmgeionreasaly deadmipsiil

Double
Auto
Evaporation

230/1N 50 Hz
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Glass
Doors
Self Closing

DOUBLE
AUTO-EVAPORATION

Boston

Kiihitheke fiir Selbstbedienung “Panorama” -
SCHWARZ

- Verkauf in Selbstbedienung vorverpacktes, kiihl zu
lagerndes Produkt, Milchprodukte, Kése, Wurstwaren
usw. - Gerade Frontscheiben aus gehértetem Glas,
Seitenscheiben aus Plexiglas (20 mm). - Ausstellungs-
flache aus verzinktem Stahlblech, mit Epoxydharz be-
handelt (Farbe Schwarz). - Bellifteter Verdampfer
(Zwangsluft). - Kiihimittelgas R290. - Eingebaute
Kompressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%).
- Elektronischer Regler (Digitalanzeige), Analogther-
mometer in der Ausstellung. - Automatische Abtauung.
- Automatische Verdampfung des Kondensats durch
elektrische Widersténde. Ed. 8- 742

ULy Aktuelle

BN129/V-B5/P9 1290 Preise

BN150/V-B5/P9 1500 Qj

230/1N 50 Hz

——
—

On request .../A7-R2

Stainless
Steel

DOUBLE
AUTO-EVAPORATION

230/1N 50 Hz

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

PLUS - Entworfen fiir den Selbstbedienungsverkauf Brotchen, Milch-
produkten, Kése, Obst, Fleisch, Getranken,... Doppelt verglaste Tiiren, so be-
schlagen die Scheiben nicht, hydraulische Schliessmechanismus.
LED-Aufsatzbeleuchtung (durch Plexiglas geschiitzt), eingebaut in die 2 Sei-
tenwinde. “Doppeltes” automatisches Verdampfen des Kondenswassers
durch heiBes Gas und Heizelement

Gekiihltes Wandregal, beliiftet, mit Schiebetiiren aus Glas

Wanne und Roste perforiert (an der Riickseite), aus Edelstahl. - 3 Béden (290mm aus
Edelstahl) mit Halterung fiir Preisschilder, verstellbare Konsolen, auch schrag positionier-
bar (Inklusive Plexiglas fiir schrag aufgestellte Produkte). - Elektronische Schalteinheit,
digitales Display. - Eingebauter Kompressor, Klimaklasse 3 (+25°C & 60% LF).- Klte-
mittel R290. - Beliifteter Verdampfer (Air Forced). - AuBen aus plastifiziertem Stahlblech,
Seitenwénde aus ABS

Ed.8- 749
| -ﬁ mm

[ PD10/B5-R2 1000

e PD12/B5-R2 1200
L] | PD15/B5-R2 1500

= PD18/B5-R2 1800

ﬂ:'l PD20/B5-R2 2000

Panoramic

230/1N 50 Hz

Wandkiihiregale “Komplett aus Edelstahl” mit Kompressor

- Fiir Selbstbedienung, geeignet fiir Sandwiches, Milchprodukte, Kése, Friichte, Wurst-
waren, Getranke, etc. - Hergestellt innen und auBen aus Edelstahl AISI 304. Seitenfens-
ter aus gehartetem Glas. - 4 Edelstahlausstellungsflachen (340mm), mit
Preishalterungen ausgestattet. - Brette einstellbar. - Moglichkeiten um Konsolen hinzu-
zufiigen. Deckenbeleuchtung. - Beliifteter Verdampfer (3 Liifter). - Doppeltes automati-
sches Abtauen des Kondensats (Heizgas + elektr. Heizelement). Eingebaute
Kompressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%)., elektr. Thermostat (digitale An-
zeige). - Optional: Nachtrollo.

Ed. 8- 751

[T —FEF T

|'_' ,:__ i mm
. ja_"‘;mm: " MTX-10/R2 1000 Aldtuelle

=R, MTX-12/R2 1200 ue

U=l MTX-15/R2 s il
b L5 L MTX-18/R2 1w

—— MTX-20/R2 2000


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/wandkuhlregal/?q=Typ-Modell+Padova
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Verkaufstheke gekiihlt fahrbar

- Zwischenfenster* - Ausstellungsbereich aus Edelstahl AISI 304 - Uniforme Beleuch-
tung* - Wande aus Polyurethan. - Statischer Verdampfer, automatisches tauen. - Einge-
baute Kompressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25°C & RH 60%). eingebaut unter dem
Bedienungsbrett. Elektronischer Steuerung (Digitale Anzeige), analoges Thermometer im
Ausstellungsbereich. - Schiebetiire an der Serviceseite* auBer bei -ZS.

Ed.8-729

SUP10-ZD/R2 1000
SUP15-ZD/R2 1500
SUP20-ZD/R2 2000

Aktuelle

mm Preise
SUP10-ZC/R2 1000 @
SUP15-ZC/R2 1500

Sliding §
Plexiglas |

Ref h -, o mm
100-Z 610 a Tz SUP10-ZS/R2 1000
230/IN50Hz  200-Z 610 : E@_Q SUP15-ZS/R2 1500

Sliding Lid

Tiefkiihltruhe, Schiebedeckel

- Schiebedeckel, Gehduse aus Aluminium, Thermopane® Glasscheiben. - Analoges

Thermometer. - Hergestellt aus weiB lackiertem Stahlblech, Innen aus gaufriertem Alu-

minium. - Gehduse auf 4 Lenkrollen, 2 mit Bremse. 4
Ed.8-709 R290

m Aktuelle
GVL030/R2 1020x640xh880 Preise
GVL040/R2 1310x640xh880

230/1N 50 Hz

Tiefkiihltruhe

- Voller Deckel, SchloB mit Schliissel. - Thermometer, Innentemperatur. - Innenausfiih-
rung in "gaufriert" Aluminium und AuBenausfiihrung in weiBem kunststoffbeschichtetem
Stahl. - Gehduse auf Radern, alle schwenkbar.

Ed. 8- 708

mm Aktuelle
sco30EP / R6 1030x685xh895 Preise

Chest . : SCO50EP/R6 1550X685xh895 &
Freezers T @

230/1N 50 Hz R600a

Equipment without energy class, not concerned by the European directive


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/verkaufskuhltheke/?q=Typ-Modell+Super
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/tiefkuhltruhe/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/tiefkuhltruhe/

GastroMarkt

1a Technik
Gastro-Discount

CURVED GLASS

Tiefkiihltruhen
- Geeignet fiir Selbstbedienung. - Schiebedeckel, gebogenes Glas. Rahmen
S0 "beheizt" fiir Frostvermeidung - Ausfiihrung auBen mit Glasplatte, weiB plasti-
L fiziert, Isolation 60 mm. - Verdampfer als "Serpentine" in den Wanden einge-
lassen, beliifteter Kondensator, mechanischer Thermostat, Analoges
Thermometer, Alarmaufleuchtung.

C o
I

Ed. 8-743

Lit mm

SLID-11-R2 290  1100x600xh730/890 Ail’(tu.elle
Sllfimg SLID-14-R2 392 1400x600xh730/890 eise
Lids SLID-18-R2 527 1810x600xh730/890

SLID-18-R2

N
R290

230/1N 50 Hz

Panorama-Tiefkiihltruhen

- Verkauf in Selbstbedienung. - Verglaste Schiebedeckel, "beheizter" Rah-
men zur Vermeidung von Vereisung. - AuBenausfiihrung in "WeiB" verzinkt,
Isolierung 60 mm - Anti-Caddy-Sicke - 2 gekoppelte und eingebaute Kom-
pressorgruppen, 2 Verdampfer "Schlange" in den Wanden platziert, 2 beliif-
tete Kondensatoren, elektronische Regelung (digital). - VT250E/N Doppelte \

unabhéngige Abteile. Ed. 8- 744

-
—=""""" 230/1N 50 Hz

e

2 EVAPORATORS

Lt mm Comparment VT250E/N-R2

VT150E/N-R2 598 1550x960xh780 1

Aktuelle

VT200E/N-R2 839 20s0060xi7e0 1 (IO S'L'f’(;“g 2 COMPRESSORS
VT250E/N-R2 1032 2500x960xh780 2 =
TR STAINLESS
STEEL PLUS - Einwandfreie Verarbeitung der Paneele, Schutzfilz (Isolierung
] nicht sichtbar!!). - Die Winkel und Ecken des Bodens, der Decke und der
Eo Seiten sind allesamt bei 135° “sanitér” und in die Paneele selbst integriert,
l keine Leistenverschiebung!!... Hygiene und Verarbeitung zu 100% garan-
tiert! - Edelstahlboden “rutschfest” mit einer Traglast von 1200 kg/m?. - Ex-
terne umlaufende Fussleiste aus Edelstahl, vermeidet Beschadigungen der
CURVED Paneele, bedingt durch die haufig benutzten Putzmittel zur Bodenreinigung.
DOOR - Kit fiir die Vormontierung der Paneelen serienméssig mitgeliefert, zur ein-

facheren und schnelleren Montage.
Ed. 8 - 629

bl

L -
# e, o2 # 1o I
=0 v =13 =2
External mm Lit
C26B/PM  *1400x1100xh2110 2273 AP50M-1A AN120M-1C
C31B/PM  1700x1100xh2110 2823 AP50M-1A AN120M-1C
C37B/PM  2000x1100xh2110 3373 AP50M-1A AN120M-1C
C43B/PM  2300x1100xh2110 3923 AP50M-1A AN170M-1D
C35A/PM  *1400x1400xh2110 2298 AP50M-1A AN120M-1C Aktuelle
C40B/PM  1700x1400xh2110 3724 AP50M-1A AN120M-1C Preise
C48B/PM 2000x1400xh2110 4449 AP50M-1A AN170M-1D @
C55B/PM  2300x1400xh2110 5175 AP50M-1A AN201M-1E
C50A/PM  1700x1700xh2110 4625 AP50M-1A AN170M-1D
C59B/PM  2000x1700xh2110 5526 AP50M-1A AN201M-1E
C67B/PM  2300x1700xh2110 6426 AP75M-1B AN201M-1E
C65B/PM  2000x2000xh2110 6310 AP75M-1B AN201M-1E

ATTENTION: Possibility to put the door just in bold dimensions - Other dimensions in STOCK!!

- * Door 620x1860 mm (standard 720x1860 mm)
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Compact

Line

230/1N 50 Hz

Available on stock !!!!!
ailor made solution

36
R600a
Kiihltische Gastronorm GC1/2/R6

- AuBen- und Innenausfiihrung aus austenitischen Edelstahl (alimentr). - Boden einges-
tanzt, alle Ecken und Winkel sind abgerundet. - Geliefert mit einem Gitter GN 1/1, pro
Tiir, Hohe einstellbar. - elektronisches Thermostat, unter verschlossenem, wasserdichten
Kasten - Verdampfer als Heizspirale, eingebaut in den Wénden (3 Seiten), Isolierung aus
expandierten Polyurethan , ohne CFC.- Reserve beliiftet, automatisches Abtauen, auto-
matische Verdunstung des Kondensats. - Kiihlaggregat mit Klimaklasse 4, (unten einge-
baut, Platzeinsparung) - beliifteter Kondensator, mit Anti-Fettfilter - Kaltemittel R600a -
Tiiren mit Verschluss durch magnetische Dichtung (mit Druck), ergonomischer Handgriff
- Winden verstellbar. Ed. 8- 576

Liter Doors mm
SA2/R6 240 2xGN1/1  900x700xh870/890 Aktuelle
SA3/R6 380  3xGN1A  1365x700xh857/890 Preise

Compact
Line

e

230/IN50Hz | +2% 4100

SY120/CC-R6

Kiihlaufsatzvitrinen GN 1/4 mit Edelstahldeck

- Hergestellt aus Edelstahl austenitisch (alimentére). - Elektro. Thermostat unter dem
eingeschlossen Kasten. - Verdampfer als “Serpentine” im Boden und in den Wénden ein-
gelassen. - Kiihleinheit geeignet fiir Klimaklasse 4. - Bellifteter Kondensator mit Fettfil-

Compact
Line

230/1N 50 Hz o

Kompakt-Tiefkiihltisch, 2 Tiiren GN 1/1, 240 Lit

- Ablage aus Edelstahl (alimentére), abnehmbar. - Elektr. Widerstand fiir jede Tiir. NB:
Installation Schubladen nicht empfohlen.
mm : 943x700xh850/870 - kW : 0.45 - V : 230/1N 50Hz

SB2/R2

Ed. 8-577

Slim Line
Plus

IDS40-R6

Umluft- Kiihl- und Tiefkiihl-
schrank, ventiliert

- Hergestellt aus rostfreiem Stahl
(lebensmittelecht), AISI 304/441
(hinten aus behandeltem Stahl,
Farbe grau), Monocoque-Rahmen.
- Tiir reversibel (Pradisposition fiir
Schliisselschloss). - Oberes Pa-
neel fiir den Zugang zur Kom-
pressoreinheit, aufklappbar. -
Elektronischer Regler, roter LED. -
Verdampfer, hinten plaziert, an-

ter.- Lieferung ohne GN Behéilter. Ed. 8 - 566 geschlossen an einen Ventilator. -

mm GN1/4-h150mm | GN 1/4 | Automatisches Abtauen, - Kom-

- e pressoreinheit der Klimaklasse 4
S§X120/CC-R6  1200x340xh260/580 5x1/4 o~ ' S = g 130°C Tormperatur - 5% Luft
SX160/CC-R6  1600x340xh260/580 7x1/4 Prei ' R6 0\&1 feuchtigkeit), beliifteter Konden-
SX200/CC-R6  2000x340xh260/580 10x1/4 feise sator. - FiiBe aus Edelstahl,
ID40-R6 & d 230/1N 50 Hz verstellbar.
R290 Ed. 8-532
Energy o

mm GN1/3-h150mm | GN 1/3 | Labe T mm
SY120/CC-R6  1200x395xh260/580 4x1/3 ID40-R6 -2°+8°  620x620xh1920 Aktuelle
SY160/CC-R6  1600x395%h260/580  7x1/3 Aktuelle \WTITE:T 0°-22°  620x620x11920 Preise
SY200/CC-R6  2000x395xh260/580 9x1/3 Preise IDS40-R6 0°+5°  620x620xh1920

[y

Equipment without energy class, not concerned by the European directivg Qj
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Gastro-Discount

+E|-:' +E=C-

Y
230/1N 50 Hz R600a

Gekiihlter Vorbereitungstisch, gekiihlte Struktur

- AuBen und Innen aus Edelstahl. - Inkl. 1 Rost GN 1/1, je Tiir, hohenverstellbar. - Elek-
tro. Thermostat unter dem eingeschlossen Kasten. - Verdampfer als “Serpentine” im
Boden und in den Wande eingelassen (3 Seiten). - Bellifteter Verdampfer, automatische
Abtauung, selbst Verdunstung.- Kiihleinheit geeignet fir Klimaklasse 4. - Beliifteter Kon-
densator mit Fettfilter.

SALP3/R6

Ed. 8- 577
Liter Doors mm
Aktuelle
SALP2/R6 230 2XGN1/1  900x700xh870/1250 Preise
SALP3/R6 340 3XGN1/1  1365x700xh870/1250

PLUS - Schrinke (Made in Europe) “dkologisch verantwortliche” dkologi-
sche Kiltemittel (R600a oder R290) - Geringer Energieverbrauch, noch effizien-
tere Kéltekomponenten, elektronische ... - Maglichkeit, sie nebeneinander “Side
by Side” zu platzieren - Auf Anfrage Aufbewahrungsbehilter aus PVC (Ref:
CBP1/1).

Kiihl- und Tiefkiihlschrénke
- AuBengestaltung aus Edelstahl AISI 430. - Tir (reversibel) mit Magnetdichtung (schlieBt
durch Andriicken), einfacher Austausch ohne Werkzeug. Glastiir mit Alu-Rahmen. - LED-In-

nenbeleuchtung. - Schloss fiir Standardschliissel.- Elektronische Steuerung, Digitalanzeige. -

Isolierung (60 mm) aus expandiertem Polyurethan, FCKW-frei. - Kiihlaggregat der Klima-
klasse 4 (auf der Riickseite) - T° -1° C bis +6° C: Rollbond-Verdampfer, belliftet, Automati-
sche Abtauung, Eigenverdunstung des Kondensats. - T° -15° C bis -22° C: Statischer
Verdampfer "Gitter", manuelle Abtauung. - 4 verstellbare FiiBe aus Edelstahl (auBer 200
Liter).

£0.6-530  pygoox/6-Re

Compact
Line

1
o) Sl Saladette
 SAL3M/RG Y
230/1N 50 Hz R600a

Gekiihlte Saladette, Gastronorm

- AuBen- und Innenausfiihrung aus authentischen Edelstahl (alimentdr). - Boden einges-
tanzt, alle Ecken und Winkel sind abgerundet. - Geliefert mit einem Gitter GN 1/1, pro
Tiir, Hohe einstellbar. - elektronisches Thermostat, unter verschlossenem, wasserdichten
Kasten - Verdampfer als Heizspirale, eingebaut in den Wénden (3 Seiten)- automatische
Verdunstung des Kondensats. - Kiihlaggregat mit Klimaklasse 4. - beliifteter Kondensa-
tor, mit Anti-Fettfilter.

Ed. 8-578
Liter Doors mm Akl:uelle
SAL2M/R6 240 2XxGN1/1  900x700xh870/1180 Preise
SAL3M/R6 380 3XGN1/1  1365x700xh870/1180 %
Y
R600a
or bWy
R29

Lt T mm Grids ey
PV201X-R6 200 - age 626x600xh850 2
N201X-R2 200  -15°-2e° 626x600xh850 3 Aktuelle
PV400X-R6 400 1P 4Ee 626x740xh1925 4 Preise
N400X-R2 400 150 -2e° 626x740xh1925 6
PV600X-R6 600 R 780x740xh1925 4 X GN 2/1
N600X-R2 600  -15°-2g° 780x740xh1925 6 X GN 2/1 -

[ aAsS

Lt T mm Grids DOOR
PV201X/G-R6 200 4B 626x600xh850 2
PV400X/G-R6 400 RIS 626x740xh1925 4
PV600X/G-R6 600 S eEe 780x740xh1925 4 x GN 2/1

PV600X-R6

230/1N 50 Hz

Equipment without energy class, not concerned by the European directive
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[ Schockkiihler/-froster
GN 111
OR |
EN 600X400 +-=::=c- _1|E=
+-=I:=':' +:|

SPECIAL ICE CREAM

= ]r__ - CBT31/NT 3XGN 620x650xn670 12 8
4&' ﬁl‘ : % : CBT50/CT 5% GN 790x730xh880 18 12
| I CBT51/NT 5XGNEN  790x830xh880 18 12
SPECIAL FISH IF 2 g g 1 CBT101/NT 10 xGN/EN  790x830xh1430 36 25
i %% ? % % | CBT151/NT 15 xGN/EN  790x830xn1770 48 32
- 'n - L 5
u CBT101/NT l' 230/1N 50 Hz

Gefrier- und Schnellkiihlzellen

- Programmierbare elektronische Steuerung (2 Schockkiihlzyklen: “Soft” fiir empfind-
liche Produkte, “Hard” fiir grobe Stiicke. Kontrolle durch Zeitschaltuhr mit Signalton am
Ende des Zyklus oder Kontrolle durch Kernsonde mit gleicher Erhaltungsfunktion am Zy-
klusende und Signalton, “HACCP Normen”). - Ausfiihrung innen und auBen (Riickseite
ebenfalls) aus Edelstahl (Lebensmittelstandard). - Gestanzter Innenboden, abgerundete
Ecken. - Umkehrbare Tir, SchlieBung durch Magnetdichtung. - Mikroschalter fiir Ventila-
tor-Stop bei Tiiroffnung. - Kompressor (Klimaeinheit +38°C), frontal zugénglich. - Beliif-
teter Verdampfer (iberdimensional), bestandig gegen Salze und Lebensmittelsduren,
komplett versteckt. - Manuelle Abtauung, automatische Verdunstung von Kondensat.

Ed. 8- 513

Ref Capacity mm kg +3° kg -18°
GTP-3/LD Aktuelle
- 3% GN 560x700xh514 8 5 a
Preise
GTP-5/LD  5xGN/EN  790x700xh880/900 12 8
GTP-10/LD 10xGN/EN  790x800xh1420 30 20

....-GX: Hinged door on the left

+70° -18°
+10° +3°
GN 1/1
OR
EN 600x400

e

5. )

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

400/3N 50Hz

PLUS - Benutzerfreundliches TOUCH SCREEN-Bedienfeld, 5 "Displays ",
Standardzyklen fiir schnelle Kiihlung oder Tiefkiihlung, jeder Zyklus ist
100% personalisierbar. Spezifischer Zyklus wie kontinuierlicher Zyklus,
Fisch- und UV-Zyklus, um die Zelle zu desinfizieren. HACCP-Berichte kon-
nen problemlos angezeigt werden. Anzeigen von Daten, Ereignissen wie
Hochtemperaturalarmen, Spannungsausfall und Uberschreitung der maxi-
malen Zykluszeit. Die Alarme konnen direkt angezeigt oder im txt-Format
auf einen USB-Stick heruntergeladen werden (USP-Anschluss ist als Option
verfiighar). Anzeige in 6 Sprachen: Italienisch, Englisch, Franzosisch,
Deutsch, Spanisch, Niederlandisch.

Ed. 8 - 515

Ref Capacity mm kg +3° kg -18°

Electronic
Control

GN 11
OR
EN 600x400

GTP-10/LD |

Schockfroster oder TK Zellen

GOLD Line PLUS Die exzellente Wahl fiir Ihre Arbeit, Erhaltung der
organoleptischen und erndhrungsphysiologischen Eigenschaften Ihrer Le-
bensmittel, selbe Qualitit, selber Geschmack, selbe Konsistenz wie frische
Lebensmittel !..... Gewinn von Zeit und Geld. Bei Kiihlung, ist die Erndh-
rungssicherheit ein grundlegendes Prinzip: die Umstellung d. Kerntempera-
tur von +70°C auf +3°C in 90 Min. (Norm UK) od. +65°C auf +10°C in 110
Min. (Norm NF) und von +70°C auf -18°C in 240 Min. (Norm UK) od. +65°C
auf -18°C in 270 Min. (Norm NF), die Zellen v. Diamond garantieren d; Ein-
haltung aller Verpflichtungen.

Ed. 8 - 521

Von : DBT....
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Gastro Line
PLUS - Komponenten mit hoher Leistung und geringem Energiever- -
brauch. - Polyurethan Isolierung (80mm=Superisolierung), weniger Warme- = -] i

verlust, energiesparend.- Kiihigruppe “gestaffelt” tropicalisiert = L =

(Klimaklasse 5 “ T° allgemein herrschend +40°C - relative Luftfeuchtigkeit
40%”). - AuBergewdhnliche Leistung dank der Kiihlluftleitung (Lufts-
trom100% optimiert), diese sorgen fiir eine gleichmaBige Temperaturvertei- _E * 40 ©
lung und garantieren eine gute Lagerung der Produkte.- Doppelte Schienen, I
die es erlauben, Roste und GN Behalter gleichzeitig zu benutzen.- Elekironi- 1 =
sche Steuerung mit HACCP- Funktionen in geschlossener. !

Kiihl- und Gefrierschréanke GN 2/1

- Aus Edelstahl (fiir Kontakt mit Nahrungsmitteln), innen AISI 304, auBen AISI 441. - Um-
kehrbare Tur (Vorriistung fiir Schllisselschloss). - Scharnierklappe fiir Zugang zum Ag-
gregat. - Kompressoreinheit mit tropentauglichem Puffer. - Bellifteter Verdampfer,
Beschichtung bestandig gegen Salz und Nahrungsmittelsauren. - Innenbeleuchtung. -

Automatische Abtauung. - Eigenverdunstung des Kondensats. Ed. 8 - 536 =
1D140/R2
OUBLE SLIDES WHEELS
INCLUDED
: Y,
R290
E . o
el Lit mm T 230/1N 50 Hz
ID70/R2 700 720x850n2070  -2° +3° Aktuelle
IE70/R2 700 720x850n2070 -15°-25° [N -YPN T _ HEAVY DUTY
ID140/R2 P certified in climatic class 5 1 . =
0 1400 1440x850h2070 -2°+83 40°C Temperature -
_'l o - o 0, idi
IE140/R2 1400 1440x850h2070 -15°-25 40% Humidity ID70/R2
PLUS -Dop-
pel - Filhrungs-
schienen (Roste
B und Behdlter GN
e - - Y zur gleichen Zeit). -
H'I‘.I-_— ——— Scharnieren mit
: 5 doors Stopp bei 100°,
. . SchlieBen mit au-
An e.xclusnl\(;ltv tomatischem
Diamo Riickruf. - Beliifte-
SETIN-T 4 evaporators ter Verdampfer
C i gegen Speisesau-
Hl ren und - salz behan-
- delt “Coating”. -

Elektronische Steuerung (in geschlossener Box,
dicht).

. | 230/1N 50 Hz

d DT274/P9 &
d
R290

- Innenausstattung aus Edelstahl AISI 304, aussen AlSI 441.- Unabhéngiger Aufsatz (ab- e
nehmbar), aus Edelstahl AISI 304.- Racks und Schienen aus Edelstahl (Anti Schwin- DOUBLE SLIDES
gung).- Gepragter Innenboden, abgerundete Ecken und Winkel.- Tiiren umkehrbar- HEAVY DUTY
Tropenfeste Kompressor-Einheit (Umgebungstemperatur +43°C), beliifteter Kondensa- rified in climatic cl
tor.- Verdampfer (iibergross) beliiftet (oder) statisch (87% relative Luftfeuchtigkeit), posi- ce 4390 T:m :ra(:u(:‘:ss e
tioniert zwischen den Tiiren.- Elektr.Steuerung.- Automatisches Abtauen.- Automatische o p " e
Verdunstung des Kondenswassers. Ed. 8 - 584 40% Humidity
CA1/2-P9 611,00EUR Ef:brgly mm Lit Doors ~ Evaporators
[——

= DT131/P9 1330x700xh860/960 260 2 1 velle

. Tailor made solution DT178/P9 1795x700xh860/960 405 3 2 Preise
— DT224/P9 2260x700xh860/960 550 4 2
| DT274/P9 2725x700xh860/960 700 5 4

Equipment without energy class, not concerned by the European directive
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0° +8°

Umluft Kiihltische, GASTRONORM
- Monoblockstruktur, innen und auBen (auch hinten) aus
austenitischem Edelstahl (fiir den Kontakt mit Lebensmit-
teln). - Tlren mit Griff, Scharniere mit automatischem Riick-
zug (Blockierung in 90°-Stellung). - Beliifteter Verdampfer
(iberdimensioniert), besténdig gegen Salz und Nahrungs-
mittelsduren. - Elektronische Steuereinheit (in geschlosse-
nem, wasserdichtem Gehéuse). - Automatische Abtauung,
Eigenverdunstung des Kondensats.

230/1N 50 Hz

Ed. 8 - 581

MR4/R2

.._BC1/2-TP
.._MC1/2-TP

Energy

Doors Label

mm

.._BC1/2-TP

Aktuelle
Preise

o

¥,

BMIV15/R2 1500x600xh880/900 2
BMIV20/R2 2000x600xh880/900 3
< IR2/R2 1350x700xh880/900 2
; MR3/R2 1800x700xh880/900
G MR4/R2 2250x700xh880/900 4

Gastro Line

Plus

R298

230/1N 50 Hz

- Innen- und Aussenausstattung aus Edelstahl AISI 441 (hinten ebenso).

- Gepragter Innenboden, abgerundete Ecken und Winkel. - Schubladen GN 1/1( Hoéhe
max. 340 mm), auf Teleskopschienen.- Tropische Kompressor-Einheit (Umgebungs-
temp.+43°C). - Verdampfer ({ibergross) beliiftet (oder) statisch (87% relative Luftfeuch-
tigkeit), positioniert zwischen den Tiren. - Elektronische Steuerung (in geschlossener
Box, dicht). - Autom. Abtauen.- Automa. Verdunstung. Ed. 8-572

Energy
mm Label
N77/R212G-P9  1200x700xh645/705 D A:::;lele
N77/R316G-P9  1600x700xh645/705 D
N77/R420G-P9  2000x700xh645/705 n

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

HD706/R2
HD1412/R2 230/1N 50 Hz Rzg%d
Tief-/Kiihlschranke, Umluft 550 und 1100 Lite

- Monoblock-Struktur, AuBen- und Innenausfiihrung aus authentischen Edelstahl (ali-
mentdr). - Umkehrbare Tiiren (Verschluss mit Schliissel), Scharniere mit automatischen
Reminder (Blockierung bei 90°). - Kompressoranlage der Klimaklasse 4, beliifteter Kon-
densor, befindet sich unter dem Schrank. - Beliifteter Verdampfer ((iberdimensioniert),
behandelt gegen Salz- und Speiseséuren. - Automatisches Abtauen, automatische Ver-

dunstung. Ed. 8- 534
HD706/R2 HE706/R2 HD1412/R2 HE1412/R2
T 0% +a8° -15% -2 0°+8° -15°-2e0°
Doors 1 1 2 2
Liters 550 550 1100 1100
mm 690x720xh2065 1385x720xh2065

Energy

- Lavel Aktuelle

Prgise

%
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Reifeschrank dry aging fiir Fleisch 850 Liter, beliiftet

- Schrénke ausgestattet mit einem Speicher mit 20 Program-
men, 6 Phasen pro Programm zur Steuerung von Temperatur, Zeit (kann be-
liebig geéndert werden), sowie Feuchtigkeit (auBer Fleischmodelle).
Spezifische Produkte fiir Fleisch “DRY AGED MATURING”, aber auch fiir
Feinkost sowie Kése “FERMENTING AGING”. - Automatische Befeuchtung
von 30% bis 99% (Ultraschall) und Entfeuchtung. - Erneuerung Luft im
Schrank, automatische Extraktion. - Tropenfest (+ 43 °). - Isolation 75 mm
“superisoliert”. - Homogene Verteilung der Kiihlluft, gleichmaBige Tempera-
tur. - TOUCH SCREEN-Bedienfeld (100% wasserdicht).

Ed. 8 - 559
(=]
]
Aktuelle
Preise
1 Von : AL4S....
Gold Line Tl st e g L
Kiihl- und Gefrierschrénke GN 2/1
[—
A %
- " Diamond Green Technology", Einsparungen von bis zu 70%. - %

Rucksack - Kiihlaggregat , Aussentemperatur bis +43°C. - Isolierung 85 d
mm "super isoliert". - Homogene Verteilung der gekiihlten Luft "seitliche R290

Luftzufuhr ", kein Austrocknen der Lebensmittel.- Fiir empfindliche Pro-
dukte Mdglichkeit die Luftfeuchtigkeit zu regulieren.- Mikroprozessor-
Steuerung (im geschlossenen Gehéuse, 100% wasserdicht) mit HACCP
Funktionen.

Ed. 8 - 541

HEAVY DUTY
certified in climatic class 5

Aktuelle 40°C Temperature B
Preise 40% Humidity

H-'

Kiihltische, beliiftet, GN 1/1

- AuBergewdhnliche Leistung dank der Kanalisierung der Kiihl-
luft, gleichméaBige Temperatur. - Empfindliche Produkte 2 Feuchtigkeitss-
tufen. - Mikroprozessor (100% wasserdicht), mit HACCP-Funktionen. -
Gruppe vom Typ “Monobloc”, ausgestattet mit einem Luftfilter (waschbar).

Ed. 8 - 592

FORCED £
Aktuelle | VENTILATION F= " -

HEAVY DUTY
certified in climatic class 5

Preise SYSTEM

40°C Temperature
40% Humidity

Equipment without energy class, not concerned by the European directive
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D | rect Ste am “_ Direkteinspritzung Dampf (90% Sttigung). - TOUCH SCREEN
steuert 7 und hochauflosende Farbe. - Verwalten von Favoriten auf dem

ey Startbildschirm. - Akustische und optische Warnung fiir Programmende. - 2
Garverfahren (programmiert, manuell). - 11 Befeuchtungsebenen. - Speicher
(vorprogrammierbare) fiir 1.000 Rezepte, auf 16 verschiedene Ebenen Ko-
chen ( Auswahl von 16 unterschiedlichen aufeinanderfolgenden Arten des
Kochens.). - USB-Anschluss zu halten, iibertragt die verschiedenen Koch-
programme (HACCP Datenmanagement). - 7 Geschwindigkeitsregler. - Kern-
sonde (1 Sensor ““Sensor””) - Automatische Vorwarmung und schnelles
Abkiihlen des Garraums. - Mit der Funktion COOKING OPTIMISER konnen Sie
Tt | } die ideale Garreihenfolge Ihrer verschiedenen Gerichte analysieren, um Zeit,
Verbrauch und Einsparungen zu optimieren (nur Modell TOUCH SCREEN). -
AUTO-CLEANING integrierte automatische Reinigung, 4 verschiedene Zy-
klen, ECONOMIZER Funktion ermoglicht Wasser - und Spiilmitteleinsparun-
gen.

Ed. 8 - 387

“- Direkte Dampfzufuhr (90% Séttigung) - Bedienfeld mit Sensor-
tasten, ““Digitalanzeige”” - 11 Stufen fiir prazise Feuchtigkeitsregulierung,
2 verschiedene Kochphasen - Speicher (vorprogrammierbar) fiir 100 Re-
zepte, 4 verschiedene Kochphasen (Auswahl von 4 verschiedenen Kochar-
ten nacheinander). - 5 Geschwindigkeitsregler - Kerntemperaturfiihler
(Sensor 1 ““Sensor””) - Automatische Vorwarmen und schnelles Abkiihlen
des Garraums. - ““AUTO-CLEANING”” Integrierte automatische Reinigungs-
vorrichtung, 4 verschiedene Zyklen zur Auswahl.

: SDET/XC....
Von : SDGT/XC....

Von : SDE/XC.... Aktuelle
Von : SDG/XC.... Preise

Ed. 8 - 385

- Dampf, der durch den Kessel erzeugt wird (100% Séttigung). -
TOUCH SCREEN” steuert einen hochauflésenden Farb-Touchscreen. - Favori-
tenverwaltung auf dem Startbildschirm. Akustischer und visueller Alarm bei
Programmende. - 3 Gararten (automatisch, programmiert, manuell). - Be-
feuchtungsregelung von 1% bis 100% dank der LAMBDA-Sonde (Exklusives
Patent). - Speicher (vorprogrammierbar) fiir 1000 Rezepte, Garen in 16 ver-
schiedenen Phasen (Auswahl aus 16 verschiedenen, aufeinanderfolgenden
Gararten), automatischer Garbetrieb je nach Produktart, Gewicht und
Menge, 11 Spezialzyklen: LOW T° COOKING Garen bei niedriger Temperatur
(T° unter 100°C), Regenerationsfunktion BANQUETING, FRESH PASTA PAS-
TEURISATION, DEHYDRATING, etc.... - 7 Geschwindigkeitsregler - Kernsonde
(6 Sensoren). - Automatisches Vorheizen und schnelles Abkiihlen des Gar-
raums. - USB-Anschluss (HACCP-Datenverwaltung). - Mit der Funktion COO-
KING OPTIMISER konnen Sie die ideale Garreihenfolge Ihrer verschiedenen
Gerichte analysieren, um Zeit, Verbrauch und Einsparungen zu optimieren
(nur Modell TOUCH SCREEN). - AUTO-CLEANING integrierte automatische
Reinigungsvorrichtung mit Kesselentkeimung, 4 verschiedene Zyklen zur
Auswahl, ECONOMIZER-Funktion zur Einsparung von Wasser und Reini-
gungsmitteln.

Ed. 8 - 391

Von : SBET/XC....
Von : SBGT/XC....

“- Direkte Dampfzufuhr (100% Séttigung). - Sensitive Tastenbe-
fehle Digitalanzeige. - Bypass-Technologie (Sonde, die die Feuchtigkeit re-
gelt), Garen in 2 Phasen (Auswahl von 2 verschiedenen Arten sukzessives
Kochen). - Speicher (vorprogrammierbar) fiir 100 Rezepte, in 4 verschiede-
nen Phasen (Auswahl von 4 verschiedenen Arten des sukzessiven Ko-
chens). Regeneration der Funktion BANKETTIEREN. - Garen mit niedriger
Temperatur (T ° unter 100 ° C). - Regelung mit 5 Geschwindigkeiten. - Herz-
sonde (1 Sensor). - Automatisches Vorheizen und schnelles Abkiihlen des
Garraums. - AUTO-CLEANING integrierte automatische Reinigungsvorrich-
tung (CCNA) mit Kesselentkalkung, 4 verschiedene Zyklen zur Auswahl.

=

Von : SBES/XC....

Von : SBGS/XC.... Ed.8 - 389
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Elektro Konvektionsofen 4x GN 2/3
"- Kammer mit abgerundeten Ecken, aus Edelstahl AISI 430, auBen aus Edelstahl AISI
430. - T° von 50°C bis 270°C, Motor mit Ventilator (2600 U/min), Innenbeleuchtung. -
Doppelverglaste Tiir, Edelstahlgriff, Dichtung an der Thekentiire ""leicht abnehmbar"". -
Abnehmbares Innenglas fiir einfache Wartung. - Abstand zwischen den Platten 70 mm. -
Abflussrohr fiir Kondensation.

mm : 480x605xh570 - kW : 2.7 - V : 230/1N 50-60Hz

GASTR023/X-S

Ed. 8 - 351

Aktuelle
Preise

Mikrowellenofen aus Edelstahl, (GN 2/3),1800 W. (34 Lt), mechanisch
- Stromleistung 1800 W. - 2 Magnetrone fiir gewerblichen Gebrauch. - Mechanische
Steuerung: Auswahlvorrichtung mit 7 Leistungsstufen, Timer von 0 bis 60 Min. und Digi-
talanzeige. - 100 “speicherbare” Programme. - Zwischenablage aus Glaskeramik (he-
rausnehmbar), in Serie. - Interne MaBe : 360x409xh225 mm. - Innenbeleuchtung -
Kiihlung des Magnetron Dank eines Ventilators Typ “Axial”, frontales Liiftungsgitter (un-
terhalb der Tiir). - Ausfiihrung innen und auBen aus Edelstahl.
mm : 574x528xh368 - KW : 3 -V : 230/1N 50Hz

DW3418-M

Ed. 8- 341

GastroMarkt
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R I TPe—-—

Mikrowellenofen aus inox, (GN 2/3), 1400 W. (34 Lt), digital
- Stromleistung 1400 W. - 1 Magnetron fiir gewerblichen Gebrauch. - Digitalanzeige: 10
Vorauswahlen, 5 Leistungsstufen, Timer von 0 bis 99 min., sowie eine Taste “X2” meh-
rere Portionen, Displayanzeige. - 100 “speicherbare” Programme. - Interne MaBe :
370x385xh230 mm. - Innenbeleuchtung - Kiihlung des Magnetron Dank eines Ventila-
tors Typ “Axial”, frontales Liiftungsgitter (unterhalb der Tiir). - Ausfiihrung innen und
auBen aus Edelstahl.

mm : 553x488xh343 - kW : 1.9 -V : 230/1N 50Hz

DW3414-DE

Ed. 8 - 341

PLUS - Hergestellt aus Edelstahl, leistungsstark, schnell und sehr ro-
bust. Die Diamond-” Heavy Duty “ Mikrowellen sind vor allem hergestellt fiir
den gewerblichen Gebrauch in der Lebensmittelbranche. Die doppelten Ma-
gnetrone sind fiir eine durchgéngige, intensive Nutzung geeignet. Sie sind
in Serie geliefert mit einer herausnehmbaren Zwischenplatte aus Glaskera-
mik, die es ermdglicht 2 Gericht gleichzeitig zu zubereiten. Ubereinanders-
tellbare Gerite, einfache und optimale Raumnutzung. Die Mikrowellen-Ofen
von Diamond sind nicht fiir den Massenvertrieb vorgesehen, sondern nur
fiir Fachhéndler. Auf Anfrage: Wandhalterung aus Edelstahl : SPD/65.

Mikrowellenofen aus Edelstahl, (GN 2/3),2100 W. (34 Lt), Digital
- Stromleistung 2100 W. - 2 Magnetrone fiir gewerblichen, sehr intensiven Gebrauch! -
Digitalanzeige: 10 Vorwahlen, 5 Leistungsstufen, Timer von 0 bis 60 Min., sowie eine
Taste “X2” mehrere Portionen, Displayanzeige . - 100 “speicherbare” Programme. - Zwi-
schenablage aus Glaskeramik (herausnehmbar), in Serie.
mm : 574x528xh368 - kW : 3.2 - VV : 230/1N 50Hz

DW3421-DE

Ed. 8 - 341


https://www.gastromarkt.ch/heissluftofen/heissluftofen-4x-gn-2-3-gastro23-x-s.html
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| TOUCH SCREEN |

PLUS - CombiSmart Line: Sehr kompakte (fen, die
Technologie, Leistung und einen geringen Platzbedarf ve-
reinen. - Erstklassiges Bedienfeld (beliiftet) Touch screen
mit Sensortasten (sehr intuitiv). - Turbinen “Autore-
verse”. - 99 Programme, Auswahl von 3 Phasen, alles
nach Wunsch programmierbar. - “USB” -Anschluss stan-
dardméBig (rechte seitliche Positionierung). - Doppelte
Drehzahl 1500/2800 U / min. - Kernsonde mit DELTA-T
(vorbereitete (fen, auf Anfrage SC-FVS). - Selbstdiagno-
sevorrichtung. - Automatische Vorheizung. - Schnelle
Kiihlfunktion. - Integriertes Waschsystem - AUTO-CLEA-
NING.

Combi Smart
Line

Very
Compact

LENGTHWISE
GN1/3 - GN1/2 - GN2/3 - GN1/1

FVS-711 = “

Touch
Screen

Elektroofen Dampf/Konvektion - GN FVS-1111/TS
- Heizung durch gepanzerte Heizstébe aus Edelstahl, montiert hinter
dem Deflektor und “direkter” Dampf durch “Zerstaubung”. - Ein- Ref Type GN mm Auto Probe* kw
schub der Roste (67 mm). - S.A.V. einfacher Zugriff, Zugang an der Cleaning
Frontseite. - Eingebautes Kondensatauffangbecken (an der Tiir). - FVS-423 MEC ~ 4xGN2/3 523«G66xh667 - i 3
Halogenlampe. - Thermische Doppelglastiir (umkehrbar), innere FVS-711 MEC  7xGN1/1 523x846xh877 - R 8,8
Scheibe an Scharnieren (einfache Wartung). - Automatischer Tiirver-
schluss, ergonomischer und athermischer Griff, Dichtung abnehm- FVS-423/TS  TOUCH 4xGN2/3 523x666xn667  Yes  Onrequest 3
bar, angebracht an der Zwischentiir. - Mikroschalter zum Abschalten ~ FYS-711/TS  TOUCH 7xGN1/1 523x846xh877  Yes  Onrequest 88
der Lufter beim Offnen der Tiir. - Abflussrohr zur Evakuierung von

FVS-1111/TS TOUCH 11xGN1/1 523x846xh1145 Yes  Onrequest 15

Ed. 8- 371

Rauchgasen.

230/1N 50-60Hz - 400-230/3N 50-60Hz

Combi Small
Line

400-230/3N 50-60Hz

Elektrodfen Dampf/Konvektion digitales (GN)

- Kompaktofen. - Direkte Dampferzeugung fiir "Zerstaubung". - Einschub der Grillroste
von der schmalsten Seite, Breite 67 mm. - Einfacher Kundenservice, Zugang an der
Seite. - Garraum in AISI 304 Edelstahl, abgerundete Kanten. - Unter der Ofentiir ange-
brachtes Fettauffangbecken. - Halogenlampen. - Doppelt verglaste Tir, innen fiir verein-
fachte Reinigung zu offnen. - Mikro Magnethalter. - Ablassventil fiir Geriiche und

Gardampfe. Ed. 8 - 363

* Probe REF: SAC-SD

Combi Small
Line

400-230/3N 50-60Hz

Elektrodfen Dampf/Konvektion (GN)

- Kompaktéfen. - Direkter Dampf durch “Zerstdubung”. - Einschub der Grillroste 67
mm. - Einfacher S.A.V., Zugang zum Bedienfeld an der Seite. - Umluftdeflektor auf
Schanieren, einfache Wartung. - Garraum aus AlSI 304 Edelstahl, abgerundete Kanten. -
Kondensatsauffangbecken unter der Tir. - Halogenlampe. - Thermische Doppelglastir,
Innenglas auf Schanieren, einfache Reinigung. - Mikro Magnetschalter. - Ablassventil fiir
Gertiche und Gardampfe. Ed. 8 - 362

GN mm kw
GN mm Prober kW DFV-423/S AXGN2/3  600XGIOXNAB0  4*
DFV-411/SD 4xGN1/1 600x870xn480 - 5.2 DFV-411/S 4XGN1A  BO0XB7OXNAB0 52

* Probe REF: SAC-SD

Switchable on 230/1N 50-60Hz
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LENGTHWISE

GN1/3 - GN1/2 - GN2/3 - GN1/1

Elektroofen Dampf/Konvektion (GN)

- Kompakte Ofen, geringer Platzverbrauch. - Direkter Dampf durch “Zerstiubung”. - Ein-
schub der Grillroste (67 mm). - Umluftdeflektor auf Schanieren, einfache Wartung. - Gar-
raum aus Edelstahl AISI 304. - Halogenlampe. - Eingebautes Kondensatsauffangbecken
(an der Tir). Mikromagnetische Tir. - Thermische Doppelglastiir, Innenglas auf Schanie-
ren, einfache Reinigung, athermischer und ergonomischer Griff. - SerienméBiger Dampf-
kondensator fiir den Ablauf. - Abflussrohr fir Kondensation. - Standard wird mit Gitter(n)
geliefert. Ed. 8 - 365

Very
Compact

DFV-511/P

| TOUCH SCREEN |

PLUS -"TOUCH SCREEN 4.3 "steuert den hochau-
flosenden Farb-Touchscreen, sodass der Benutzer alle
Hauptfunktionen des Ofens anpassen kann. - Serielle
Schnittstelle "USB" (Frontpositionierung). - 150 Re-
zepte gespeichert mit der Mdglichkeit 150 andere Pro-
gramme zu speichern, 6 Phasen zur Auswahl, alle nach
Belieben programmierbar. - 10 spezifische Regenera-
tionsprogramme. - Kerntemperaturfiihler mit DELTA-T.
- "Cook & Hold" -Funktion zum Beibehalten der Tem-
peratur nach dem Garen. - Selbstdiagnosegerét. - Au-

tomatisches Vorheizen des Ofens - Programmierbare . S
Ziindverzogerung. - Doppelte Geschwindigkeit mit u_'
"Autoreverse". DFV-1011/PTS
Auto Probe
Ref Type GN mm Cleaning 2 speeds KW
DFV-511/P MEC  5xGN1/1  710x770xh600 - -6 Aktuelle
DFV-1011/P MEC  11xGN1A4  710x770xh940 - -2 Preise
DFV-511/PTS  TOUCH 5xGN1/1  710x770xh600 Yes Yes 6
DFV-1011/PTS TouCH 11xGN1/1  710x770xh940 Yes Yes 12

400-230/3N 50-60Hz

Autorevers

Humidificator

CROSSWISE GN 1/1

CGE23-P

Elektro-Konvektionsdfen “GASTRONORM”

Innen und auBen hergestellt aus Edelstahl AISI430 - Kochbereich: Komplett ab-
gerundet, hermetische Ecken und Kanten, keine Unebenheiten. Kondenswasser
wird im Ablaufrohr aufgefangen. Blechhalter einfach herausnehmbar (75 mm).
CGE611-BP GroBer Rauchabzug geeignet fiir alle Kocharten, verstellbar. Rauchabzug gemass
Kochraum. autoreversible Turbinen 2800 t/min. platziert unter dem Boden fiir

Levels mm Humidificator KW ein besseres Ergebnis. - Thermisch isolierte Doppelglastiiren (4 mm), bewe-
CGE23-P 4xGN 2/3  725x685xh565 Yes 33 gliches Zwischenglas, einfache Wartung. Belifteter Garraum, Innenbeleuchtung
und mit hitzebesténdigen ergonomischen Handgriffen. Automatsche Schliessung.
CGE11-P 4xGN1/1  865x685xh565 Yes 6.5 Wasserdichte Scharniere. Mikro-Schalter zur Unterbrechung des Ventilators bei
CGE11-P-230/1- 4xGN1/1 865x685xh565 Yes 36 Offnung der Tiire. - Elektrische Aufheizung: die Heizungen sind hinter den Turbi-
nen platziert. - Feuchtigkeitgrad einfach am Bedienfeld einstellbar - Thermostat
CGE611-BP 6xGN1/1 865x685xh715  Yes 7.9

von 50°-270° einstellbar, Timer von 1-120 Minuten. Ed. 8 - 348

230/1N 50-60Hz - 400-230/3N 50-60Hz
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Multifonction
PLUS

Elektro-Konvektionsofen "Multifunktion"

Geliefert mit 3 Rosten (410x310 mm) und einem Backblech fiir Stisswaren aus Edelstahl

(419x335 mm).- 5-positions Schalter - Thermostat 0-300°C, mit Timer fiir 120 Sekun-

den, Infrarot-Quartz integriert, Niedrige Heizung "incoloy". - Innen beleuchtet - Kammer

aus Edelstahl (Volumen 38 liter) - Doppelglasige Glastiir.

mm : 555x550xh355 - KW : 2.4 - V : 230/1N 50-60Hz Aktuelle
Preise

FMX-4136

¥,

Ed. 8- 347

Touch

Easy

Regulation
ST70A/D-N

Elektro-Salamander verstellbar
- Grillrostauf 3 Positionen verstellbar. - Erhitzung durch gepanzerte Widerstandsele-
mente, Temperaturregler. - Fettauffangbehélter, abnehmbare Riickfront, “Durchlass” Ver-

sion. Ed. 8 - 246
mm Cuves

ST40A/D-N 300x600xh280/400 1

ST70A/D-N 600x600xh280/400 2

Screen

Premix
System

DGV-711/P

| TOUCH SCREEN |

PLUS TOUCH SCREEN: - “TOUCH SCREEN” steuert den hochauflosenden
Farb-Touchscreen, sodass der Benutzer alle Hauptfunktionen des Ofens an-
passen kann. - “USB” serielle Schnittstelle (Frontpositionierung). - 150 Au-
tomatikprogramme und Maglichkeit, 150 andere Programme zu speichern, 6
Phasen stehen zur Auswahl (alles frei programmierbar). - 10 spezifische
Regenerationsprogramme. - Kernsonde mit DELTA-T. - “Cook & Hold”. -
Funktion zum Halten der Temperatur nach dem Kochen - Selbstdiagnosege-
rat. - Automatisches Ofenvorwéarmung. - Verzogerte Ziindung, programmier-
bar. - Doppelte Geschwindigkeit mit “Autoreverse”

Gas Ofens Dampf/Konvektion

- Kompakt Gfen, geringer Platzverbrauch. - Direkter Dampf durch "Zerstaubung". - Kon-
vektionsheizung: durch einen Gasbrenner und einen Warmetauscher (PREMIX SYSTEM),
der hinter dem Deflektor der Turbine (n) angeordnet ist. - Turbine (n) mit "Autoreverse" -
Einrichtung (aus Edelstahl AISI 316). - Einschub der Grillroste, 67 mm Abstand. - S.A.V.
einfache, Zugriffshefehle auf der Seite mdglich. - Turbinenabweiser an den Scharnieren,
einfache Wartung. - Garraum aus AISI 304 Edelstahl, vollstdndig geschweiBt, abgerun-
dete Ecken und Kanten, fiir Fettfilter vorgesehen. - Eingebaute Kondensatsauffang-
becken (an der Tiir), direkt an das Becken angeschlossen. - Allogenes Licht. -
Thermische Doppelglastiir, Innenglas auf Scharnieren, einfache Reinigung, athermischer
und ergonomischer Griff. - Mikromagnetische Tiir. - AUTOCLEANING, mit Dosierpumpe,
Waschmittel und Dosierpumpe, Fliissigspiilmittel. - Hergestellt aus Edelstahl AISI 304.
Ed. 8- 375

DGV-1111/PTS

ADVANTAGE PREMIX SYSTEM : - Brenner und Warmetauscher (aus
Edelstahl AISI 310) in der Kammer platziert, ..... Mit dieser Technologie wird
kein Warmeverlust vorgemischt, der Wirkungsgrad erhdht und die Ges-
chwindigkeit erhdht. .. auBerdem die Leistung des Ofens selbst. Die jewei-
lige elektronische Steuervorrichtung behélt den Anteil Gas: Luft = 1: 1 bei,
spart bis zu 20% des Gasverbrauchs und als Bonus eine starke Reduzierung
der schidlichen Emissionen !!

Probe & Auto

Type GN mm kcal’h

2 Speeds  Cleaning
DGV-711/P MEC 7XGN1A  797x788xh818 - - 9976 Aktuelle
LENGTHWISE DGV-1111/P MEC  T1xGN1/1  797x788xh1098 - - 13760 Preise
GN1/3 - GN1/2 - GN2/3 - GN1/1 DGV-711/PTS TOUCH — 7xGN1A  797x788h818  Yes  Yes 9976 @
DGV-1111/PTS TOUCH  11xGN1/1  797x788xh1098 Yes Yes 13760
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ADVANTAGE “-Ein Holzkohleofen kombiniert die
Maglichkeiten von Ofen und Barbecue in einem Geréat, wobei
die besten Eigenschaften zusammengefiigt werden um
einen authentischen Grillgeschmack fiir alle Ihre Gerichte
bieten zu kénnen. Ein perfektes Aroma, Saftigkeit und Textur
und das mit dem Komfort lhrer eigene Kiiche. — Sparen Sie
bis 40% auf Kohle im vergleich mit traditionellen Grills.
Gleichzeitig gewinnen Sie viel Zeit, da dieses Gerét auch
35% schneller gért als ein normaler Grill. Dieses Einzigar-
tiges Grillkonzept mit Fettbehélter schlieBt Flammen und
Verbrennung im Innenraum komplett aus und die Lebens-
mittel verbrennen nicht.“

mm Grid
CBQ-060/BK  706x613925xh690  585x465 60 Aktu.elle
CBQ-075/BK  800x675(990)xh690 685x535 75 Preise
CBQ-120/BK  1200x784(1176)xh870  1060x625 150

kg/h

Holzkohleofen-BBQ
- AuBen aus Stahl, Innen aus Stahl und Gusseisen - Backkammer komplett isoliert. - Patentiertes Isolationssystem dass eine Kon-
takttemperatur von +- 60°C verspricht und dadurch auch ein Energieersparnis (25% weniger Kohle) garantiert. - Drehtiiren mit
Scharnieren. Ein groBes Fenster (fiir Temperature bis 750 °C) bietet eine sehr Gute Aussicht auf den Innenraum damit es nicht nétig
ist die Tir regelmaBig zu 6ffnen. - Fettauffangschale integriert, mit Schublade. - Abnehmbare Schublade fiir Asche. - Analoges Ther-
mometer - Integrierter Brandschutz - Liiftungsregulierung mit integriertem Kamin - Geliefert mit 4 integrierte regulierbare FiiBe.

Ed. 8 - 333

On request

Induktionsplatte "Wok" 3500 watt, Touch-Tasten

- Induktor @ 280 mm. - Regulierung von 20 Positionen bei 100 W.- 3500 W., Timer von
0-99 Minuten

mm : 390x430xh160 - KW : 3.5 - V: 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 853

WOKI-35/DH
‘ Ill Induction

PSW/D-FC

WOKI-35/DH

IND-25/DH

Usefull

mm surface 0
IND-25/DH 280x360xn105  280x280 180
Professionelle Induktionsplatten -Top- IND-30/DH 280x360x105 280X280 180

- Schwarze Keramikkochplatte, hohe Temperatur, 100% wasserdicht. - Sensible

Tastenbefehle mit digitaler Anzeige, bestehend aus: Ein / Aus-Schalter, Leistungs- IND-35/DH 280x360xh105 280x280 210
oder Temperaturwahler, Timer, Funktion "MAX". - Ausgestattet mit einem Kiihlge- _

blse. - Waschbarer Filter. - Rahmen aus Edelstahl. £d.8-252 IND-2F35/DH  560x360xh105  560x280 180

230/1N 50-60 Hz


https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/bbq-holzkohlegrill/
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ADVANTAGE OPTIMA 900 auszuwdhlen, ist viel mehr als nur eine
Kiichenausstattung auszuwéhlen!

OPTIMA 900 eine ganz neue von Diamond konzipierte Serie , um die ans-
pruchsvollsten Kochchefs zufrieden zu stellen. Eine volls-
tandige Serie, wie gemacht fiir eine lange

Nutzung. Mit den Modulen der
Breite 400, 800 und 1200 mm
bietet die OPTIMA 900 Serie un-
zahlige Kombiniermoglichkeiten,
die es erlauben sich an alle Arten
der Anordnung anzupassen. Das
Ganze kann als Riicken an
Riicken- Version 900+900 “BACK
TO BACK” oder in Kombination
mit der neuen OPTIMA 700
900+700 Serie angeboten werden.

Serieneigenschaften: obere Platte aus
Edelstahl AISI 304 bei einer Dicke von
20/10 Rand, mit Rinnleiste, eingestanzte und
wasserdichte Ebenen, abgerundete Inne-
necken bei abgerundeten Tanks, Qualitdtshes-
tandteile “High Technology”... Eine tadellose
Verarbeitung, Detailgenauigkeit, ein wundervolles Design
und eine perfekte Ausrichtung und einfacher Kopf an Kopf- Mo-
dulanschluss “HEAD TO HEAD”.

g, ¥

G9/6BA12

Gasherde auf offenem Schrank
- Brenner (7 kW & 11 kW) - Brennerkrone aus Messing (hohe Effizienz - Flexibilitét).

g 2_‘ iy gt e

t‘- L

R |

G9/6BFA12

Gasherd

- Brenner (7 KW & 11 kW) - Brennerkrone aus Messing (hohe Effizienz - Flexibilitét). -
Backofen (7 kW), fiir GN 2/1 (540x700xh300 mm). - Schrank (GN 1/1) neutral

£d.8- 149 (360x740xh360 mm). Ed.8- 150
mm Base mm Oven  Cabinet
'#|G9/4BA8 800x900xh850/920  Yes Aktuelle #|G9/4BF8  s00:00xhg50/920  Yes - Aktuelle
(]GY/6BA12  1200x900:850/920 Yes Preise ' |GO/6BFA12  1200:900x1850/920  Yes  Yes Preise

%

G9/F36A8

Gas-Fritteusen
- Becken 300x400xh315 mm. min.16L. max. 18L. - 1 Korb (270x360xh140 mm).
(G9/F36A8: + 2 Korbe (270x360xh140 mm)). Ed. 8-162

E9/F36A8
Elektrische Fritteusen

i

- Behalter 300x400xh250 mm. min. 16 Liter max. 18 Liter . - 1 Korb (270x360xh140

mm)
(E9/F36A8: + 2 Korbe (270x360xh140 mm)).

Ed. 8- 160

mm Tank keal/h
® |G9/F18A4 400x900xh850/1180 1 15480
| G9/F36A8 800x900x1850/1180 2 30960

Aktuelle
Preise

mm Tank kw
/| E9/F18A4  400x900xh850/920 1 16
/| E9/F36A8  800x900xn850/920 2 32

400-230/3N 50-60 Hz

Aktuelle

Preise

Y
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ADVANTAGE Eine spezifische Se-
rienausstattung aus Modulen mit
oL einer Breite von 400, 700,
_— e — 1100 und 1500 mm.
v-'-‘ - “——="InVersion "Top"
= = oder "Monoblock",
e

die Serie OPTIMA
700 ist sehr vielsei-
tig, bestehend aus
mehr als 90 Gera-
ten, 100% anpass-

] t bar. Es bieten sich
== ﬂ 2 unzihlige Moglich-
G keiten an. Anord-
T’ nungsmoglichkeit
) Riicken an Riicken

' | ' 700+700 "BACK to

' BACK" oder in Kombina-
i . T | i tion mit der neuen Serie OPTIMA
}' - |I 900 700+900. Dank ihrer auBergewshnlichen
g Leistung, ihrer robusten Konzeption und Zuver-
ist die neue Serie OPTIMA 700 die aktuelle Referenz

lassigkeit,
auf dem Markt.

Serieneigenschaften : obere Platte aus Edelstahl AISI 304 bei einer Dicke
von 15/10 Rand, mit Rinnleiste, eingestanzte und wasserdichte Ebenen, ab-
gerundete Innenecken bei abgerundeten Tanks, Qualitdtsbestandteile "High
Technology"....Eine tadellose Verarbeitung, Detailgenauigkeit, ein wunder-

BACK
TO

| volles Design und eine perfekte Ausrichtung und einfacher Kopf an Kopf-
BACK Modulanschluss "HEAD TO HEAD".

G7/6BA11-R
G7/6BFA11
Gasherd
- Brenner (7 kW) - Brennerkrone aus Messing (hohe Effizienz - Flexibilitat). - Unterbau Gasherde
offen. Ed.8-69 - Brenner (7 kW). - Brennerkrone aus Messing (High Efficiency - Flexibility). - Gasofen (6
8 kW), Abmessungen 560x630xh310 mm. - Neutraler Schrank GN 1/1, Abmessungen
. m ase 325x535xh320 mm. Ed.8-68
6| G7/4B7T  700x700xh250/320 - .
"®|G7/6B11T  1100x700xn250/320 Aktuelle o et
X700x -
L] Preise 0 |G7/4BF7  700x700xn850/920 Yes - Aktuelle
- 700x700xh 2 Y i
(0| G7/4BA7-R  700x700x1850/920 es | G7/6BFA11 1100x700x1850/920 Yes  Yes Preise
# |G7/6BA11-R 1100x700xh850/920 Yes @

Elektro Friteusen
- Behélter 280x340xh230 mm, min. 12 lit.
max. 13 lit. - Korb 260x295xh120 mm.

Gas Friteusen
- Behalter 280x340xh280 mm, min. 13 lit. max.

E7/F26AT £d.8- 88 G7/F28A7 14 It - Korb 260x295x1120 mm.  Ed. 8 - 86
mm Tank [\ mm Tank keal/h
Z|ET/F13A4  400:700xh850/920 1 9 6|G7/F14A4 400x700xn850/1180 1 10750 Aktuelle

Z| ETIF26A7  700x700xh850/920 2 18
400-230/3N 50-60 Hz

0 | G7/F28A7 700x700x1850/1180 2 21500 Preise

*,
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Robust
Efficient

E65/F20-7T

Elektro Friteusen
- BeckengroBe 250x370xh210 mm, min. 9 L, max. 10 L, Korb 220x300xh110 mm.
Ed. 8- 38

ADVANTAGE "Robust, leistungsstark, zuverlassig, ergono-
misch, komplett, das sind die Adjektive, die die ALPHA 650 Serie aus-
zeichnen.

» Ihre Konzeption profitiert von der Diamond® Erfahrung und ermé-
glicht somit eine fortgeschrittene Herstellung bis ins kleinste De-

tail. Ergebnis: das beste Preis-, Leistungs- und Qualitatsverhaltnis
auf dem Markt.

G65/F16-7T

Gas Friteusen
- BeckengroBe 280x300xh230 mm, min. 7 L, max. 8 L, Korb 260x230xh110 mm.£Ed. 8 -
39

mm Tank kw

£ | E65/F10-4T  400x650xh280/380 175 A:::; l;e
£ | E65/F20-7T  700x650xh280/380 2 15

¥,

400/3N 50-60 Hz (230/3 50 Hz+3%)

| 1000 mm = EXTRA LARGE |

Elektro Grillplatten

- Grillplatte aus Gusseisen mit groBer War-
meleitfahigkeit. Auffangschublade fiir Brat-
fliissigkeit im vorderen Teil des Gerats

mm
400x650xh280/380 1
700x650xh280/380 2

Aktuelle
Preise

G65/F8-4T
G65/F16-7T

Gas Grillplatten

- Grillplatte aus Gusseisen mit groBer Warmeleitfahig-
keit. Auffangschublade fiir Bratfliissigkeit im vorderen
Teil des Gerats. Regelung mittels eines Gasventils

Regelung von 120°C bis 320°C, durch Ther-  (Chrom-Ausfiihrung, Gasthermostatventil). ~ £d. 8 - 40
mostat. Ed.8-40 @@
mm Surface keal/h kW ...65/PLCD...
E65/PLAT | /| 400x650xn280/380 395x520 - 45
G65/PLAT | @ | 400650x280/380 ~ 395x520 4900 - Aktuelle
E65/PL7T || 700x650xn280/380 659x520 - 9 Preise
G65/PL7T | @| 700x650xn280/380 659x520 9800 -
E65/PL10T | | 1000x650x1280/380 995520 - 12
G65/PL10T G65/PL10T | @ | 1000x650¢1280/380 995x520 13330 -

400/3N 50-60 Hz (230/3 50 Hz+3%)
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ADVANTAGE “Robust, leistungsstark, zuverlédssig, ergonomisch,
komplett, das sind die Adjektive, die die ALPHA 650 Serie auszeichnen. ‘

lhre Konzeption profitiert von der Diamond® Erfahrung und er- mo-
glicht somit eine fortgeschrittene Herstellung
bis ins kleinste Detail. Ergebnis: das beste
Preis-, Leistungs- und Qualitatsverhéltnis auf
dem Markt.

E60/F20-6T
G60/F16-6T

Elektro Friteusen

Gas Friteusen

- Beckengrde 250x370xn210 mm (10 Liter). - Korb aus Chromstahl 230x255¢110 - BeckengrdBe 280x300xh230 mm (8 Liter). - Korb aus Chromstahl 230x255x1110 mm.
mm. Ed.8-17 Ed.8-16

mm Tank kw mm Tank keal/h
#Z| E60/F10-3T  300x600xh280/400 175 # |G60/F8-3T  300x600xh280/400 1 5850 Aktuelle
? E60/F20-6T  600x600xh280/400 2 15 0| G60/F16-6T 600x600xn280/400 2 11700 Preise

400/3N 50-60 Hz (230/3 50 Hz+3%)

G60/PL6T
E60/PL6T

Elektro Grillplatten Gas Grillplatten

- Grillplatte aus Gusseisen mit groBer Warmeleitfahigkeit. Auffangschublade fiir Bratflis- - Grillplatte aus Gusseisen mit groBer Warmeleitfahigkeit. Auffangschublade fiir Bratfliis-

sigkeit im vorderen Teil des Geréts Regelung von 120°C bis 320°C, durch Thermostat. sigkeit im vorderen Teil des Geréts. Regelung mittels eines Gasventils (Chrom-Ausfiih-

Ed. 8-18 rung, Gasthermostatventi). Ed. 8-20
mm kw mm keal/h

— Aktuelle Aktuelle

£ | E60/PL3T 300x600xh280/400 3 Preise 6 | G60/PL3T 300x600xh280/400 4475 Preise

/] E60/PL6T 600x600xh280/400 6 ‘| G60/PL6T 600x600xh280/400 8950

¥

230/1N 50-60 Hz
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SX/81G

Movable
Roof

SA/60E
Glaskeramik Salamander

PLUS S.R.S.-SYSTEM = Automatisches Starten und Stoppen (bei Kon-
takt mit der Schale). - Sofortiger Temperaturanstieg (nur 30" !). - GroBar-
tige Energieeinsparung, keine Notwendigkeit, sie den ganzen Tag iiber
laufen zu lassen! - Einfache Reinigung: abnehmbare Teile. - 400°C in 9" und
570°C auf der Keramikglasplatte.

Ed. 8 - 248

Von: SA/....

Vacuum
Cooking Plus

GN 1/1

mm : 360x565xh230 -

GN 21

mm : 565x685xh230 -

V1/1C V2/1C

Elektrischer Vakuumkocher, zum Kochen bei niedrigen Temperaturen

- Elektronische T°-Steuerung 20° bis 95°, hohe Prézision (0,03 C°), 25 vorprogram-
mierte Programme (kénnen beliebig modifiziert werden) oder im manuellen Modus. -
Wasserriihrer mit Propeller, gleichméBiger T°. - Klemme fiir beliebige Behalter (H
max.165 mm - max. 50 Lit.). - Griff aus Edelstahl. - Sicherheitsvorrichtung und Riihrer
durch ein Edelstahlgitter geschiitzt. - Hergestellt aus rostfreiem Stahl AISI 304 (IP X3).
mm : 130x260xh380 - kW : 2 - VV : 230/1N 50-60Hz

HOT-BLOC/N

Gas- und Elektrosalamander

- Komplett aus Edelstahl. - Mobiler Unterboden, bietet Platz fiir GN-Behélter.- 2 unab-
hangige Heizzonen fiir einen sparsamen Einsatz. - Elektro. Version: Widerstandsheizele-
mente aus Edelstahl, Temperaturregler. - Gasversion: 2 Brennrohren aus Keramik, hohe
Belastung, gesichertes Thermoelement. - Einfache Bedienung, innere Ablage heraus-
nehmbar. - Option: mit Wandmontagevorrichtung lieferbar (SSM/1 ou SSM/2). Ed. 8 - 246

Usefull Movable kW
mm surface Roof keal/h
Z|SX/80E  800x590xh590 740x375 - 4 B
(§|SX/81G  800x590x1590 740x375 - 7000 Akt uetie
reise
£ |SA/B0E  600x590xh590 540x375 Yes 3 N
@ |SA/61G  600X590xh590 540x375  Yes 4550 '{b

230/1N 50-60Hz - 400-230/3N 50-60Hz

Movable
Roof

VACUUM COOKING
LOW TEMPERATURE

Soft
Cooker

PLUS Eine wichtige Innovation zum
Kochen, Pasteurisieren und Regenerie-
ren von vakuumverpackten Lebensmit-
teln. Hohe Prazision, fiir alle Arten der
Zubereitung von Fleisch, Fisch, Ge-
miise..... Ein erstaunliches Ergebnis,
immer saftig, eine zarte Textur, ein na-
tiirlicher Geschmack und vor allem we-
niger Gewichtsverlust (-25% im
Vergleich zu herkimmlichen Methoden).
Ideal fiir Hotels, Restaurants, Caterer,
Bankettservice.....
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Aktuelle
Preise

CAGF7-BF

Gasherde

- 4 Brenner 4x 5,5 Kw High Efficiency-Flexibility. - Regulierung durch Gasventil, Ein-
schalten durch Ziindflamme und Sicherheit durch Thermoelement. - Offener Unterbau
GN 2/1 (Tiren als Option).

mm : 700x700xh850 - kcal/h : 18917

C4GA7-BF

- 4 Brenner, 4x 5,5 Kw High Efficiency-Flexibility. - Regulierung durch Gasventil, Ein-
schalten durch Ziindflamme und Sicherheit durch Thermoelement. - Gasbackofen GN
2/1 560x630xh295 mm (5,2 kW)

mm : 700x700xh850 - kcal/h : 24076

CAGF7-BF

Ed. 8 - 251

Ed. 8- 250

Aktuelle
Preise

C6GFA11-BF
Gasherde

- 6 Brenner 6x 5,5 Kw High Efficiency-Flexibility. - Regulierung durch Gasventil, Einschalten
durch Ziindflamme und Sicherheit durch Thermoelement. - Offener Unterbau (Tiiren als Option).
mm : 1100x700xh850 - kcal/h : 28375 Ed. 8- 249

C6GA11-BF

- 6 Brenner, 6x 5,5 Kw High Efficiency-Flexibility. - Regulierung durch Gasventil, Einschalten
durch Ziindflamme und Sicherheit durch Thermoelement. - Gasbackofen GN 2/1
560x630xh295 mm (5,2 kW), T° 160°C bis 310°C. - Schrankfach GN 1/1 (Tiren als Option).
mm : 1100x700xh850 - kecal/h : 33534 Ed. 8 - 250

C6GFA11-BF

a

CAEF7-BF

Elektroherde

- 4 Platten 2x 2,6 kW 0220mm + 2x 1,5 kW @145mm, regulierbar 6 Stufen. - Offener
Unterbau GN 2/1 (Tiren als Option).
mm : 700x700xh850 - KW : 8.2 -V : 400-230/3N 50-60Hz

CA4EA7-BF

Ed. 8 - 251

- 4 Platten 2x 2,6 kW + 2x 1,5 kW, @ 220 mm, regulierbar mit 6 Stufen. - Elektrobacko-
fen GN 2/1 560x630xh295 mm (4,4 kW), T° 125°-300°C. Grillrost 2.75 kW.
mm : 700x700xh850 - kW : 13.5 - V : 400-230/3N 50-60Hz

C4EF7-BF

Ed. 8 - 251

Cookers

Gasherde

G65/6BP11-EC

- 4 Brenner 2x 3,6 kW + 2x 5 kW. - Brenner aus Gusseisen, Brennerkrone aus Messing
(sehr hohe Leistung), Sicherheitsthermoelement.
mm : 700x650xh850 - kcal/h : 14800

G65/4BP7-EC

Ed. 8-249

- 6 Brennern, 3x 3,6 kW und 3x 5 kW, offener Unterschrank. - Brenner aus behandeltem
Gusseisen, Messingkrone (mit sehr hohem Wirkungsgrad), Sicherheit durch Thermoele-
ment.

mm : 1100x650xh850 - kcal/h : 26485 Ed. 8 -249
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GN 11

Convection
oven

Gasherd 5 Brenner mit Elek. Umluftbackofen GN 1/1 und Elek. Grill

- 5 Brenner : 3x 3,3 kW, 2x 2,8 kW, Regelventile mit Sicherung durch Thermoelement,
elektronische Ziindvorrichtung

- AuBere Gitterroste aus emailliertem Stahl (510x265 mm) - Konvektionsofen 4x GN 1/1
(535x325h340mm) Abstand 50 mm, Tiir- und Handgriff des Ofens aus Edelstahl - Ofen-
heizung durch kreisférmiges Heizelement (3kW), Regulierung durch Thermostatventil T°
von 50 °C - 300° C - Ausflihrung aus Edelstahl, verstellbare FiiBe aus Stahl.

mm : 900x600xh850 - kKW : 3 - V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 296

GCV/MX

Aktuelle
Preise

Tischvaporgrille Elektro

- Grillrost abnehmbar aus Edelstahl 410x340 mm. - Auffangbehalter fiir Bratenséfte, re-
duziert Rauch u. vermeidet Austrocknen der Produkte.

mm : 490x500xh185 - KW : 5 - V/ : 400-230/3N 50-60Hz Ed. 8 - 286
GCV/SX

- Grillrost abnehmbar aus Edelstahl 600x340 mm.

mm : 700x500xh185 - kW : 7.5 - V : 400-230/3N 50-60Hz Ed. 8 - 286

C5FV6-BP

Aktuelle
Preise

Lavasteingrill 1/2 Modul, Rost aus Eisen “doppelseitig”

Grillfliche 365x485 mm. - Geliefert mit 1 S&ck Lavasteinen (1x 4kg).- Gusseisen-Koch-
gestell(e) (beidseitig). - Lavastein-Trager aus rostfreiem Stahl, von starker Dicke. - Er-
warmung durch Edelstahlbrenner mit stabilisierter Flamme - Regelung durch Ventil mit
Sicherheitsvorrichtung durch Thermoelement, automatische Ziindung durch Ziind-
flamme und piezoelektrische Vorrichtung. - Schublade zur Riickgewinnung von Kochfet-
ten. - Einstellbare untere Nivellierelemente. - Hergestellt aus rostfreiem Stahl AISI 304.

GCV/MX

Grill Vapor
PLUS

Liftable
Grids

VEX87-PB

Elektrische Vapo-Grill, 1/2 Modul

Grillflache 270x450mm, Wasserbecken GN 1/1-65 mm, herausnehmbar.- Der Dampfgrill
ist eine einzigartige technische Ausfiihrung, Garen des Grillguts direkt auf den Heizele-
menten, vermeidet das Garen oder zerkochen der Bratfliissigkeit. - Energieregler. - Hei-
zelement aus Edelstahl, schlechtes Vorwdrmen. - Schiefstellung des Heizstabs. -
Herausnehmbarer Wasserbehalter (einfaches Reinigen), verringert Rauch, einsammeln
des Bratensaftes. - Verstellbare niedrige Uberladebriicke. - Ausfiihrung aus Edelstahl
AISI 304.

mm : 400x700xh280 - kcal/h : 6450 Ed.8-284  mm :400x700xh280 - kW : 4 -V : 400/3N 50-60Hz Ed. 8- 285
PLX47-PB VEX47-PB

Lavasteingrill 1/2 Modul, Rost aus Eisen “doppelseitig” Elektrischer Vapogrill, 1/1 Modul

- Grillflache2x 365x485 mm . - Geliefert mit 2 Sdcken Lavasteinen (2x 4kg) Grillflache 2x 270x450 mm. - Wasserschale 2x GN 2/1-65 mm, herausnehmbar

mm : 800x700xh280 - kcal/h : 12900 Ed.8-284  mm :800x700xh280 - KW : 8 - V : 400/3N 50-60Hz Ed. 8- 285

PLX87-PB

VEX87-PB
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Preise

Friggitrice elettrica da tavolo "S-POWER" 12 litri + rubinetto
- Utile (+/- 11 litri).- Cestello 255x255xh110mm.- Rubinetto di scarico, dotato di dispo-
sitivo di sicurezza. - Riscaldamento mediante riscaldamento a resistenza schermato
"trattato”. - Zona fredda: nessuna carbonizzazione degli scarti alimentari. - Interruttore
On-0ff e termostato da 0°C a 180°C, termostato di sicurezza. - Scatola di controllo ri-
movibile.

mm : 325x430xh510 - KW : 7.5 - VV : 400-230/3N 50-60Hz

F12TR/SP

Ed.8-279

w
Elektro Bain-Marie Tischmodell GN 1/1 - 150 mm + Ablasshahn
- Edelstahlbehélter AISI 304, tiefgezogen GN 1/1. Vorderes Ablassventil. Panzerwiders-
ténde aus Edelstahl, Thermostat von 0 bis 90°C, Sicherheitsthermostat. Hergestellt aus
Edelstahl

mm : 330x530xh240 - kKW : 1.5 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 309

Aktuelle

Gas Vaporgrill mit Grillrost aus Gusseisen -Top-
- Grillrost aus Gusseisen, abnehmbar (330x470 mm). - Beheizung durch Edelstahlbren-
ner mit stabilisierter Flamme, platziert unter “speziellen” Edelstahlkappen. - Untere Was-
serwanne aus Edelstahl (Doppelfunktion): 1. Sammeln Sie Kochséfte und reduzieren Sie
den Rauch beim Kochen, 2. lassen Sie Dampf fiir auBergewdhnliches Kochen ab. - Kons-
truktion aus Edelstahl.

mm : 410x630xh430 - kcal/h : 7740

GV641

Ed. 8-287

Aktuelle
Preise

Gas Vaporgrill mit Grillrost aus Gusseisen -Top-
- Grillrost aus Gusseisen, abnehmbar (660x470 mm).
mm : 770x630xh430 - kcal/h : 15480

GV677

Hot Dog
Universal

230/1N 50-60Hz

Elektrische Wiirstchenwérmer

- Behdlter aus Pyrexglas fiir +/- 40 Wiirstchen, 2 Abteilungen in einem Wasserbehalter
und Deckel aus Edelstahl. - HeizspieBe. Thermostat regulierbar. - Basis aus Edelstahl, 2
seitliche Thermogriff

Ed. 8- 320

mm Plots kw

440x300xh400 3 0,65

STAR-HD/R

Aktuelle
Preise

2

¥,

Gas Bainmarie, Tischmod., GN 1/1 - 1
- Herausnehmbarer” tiefgezogener Behalter aus rostfreiem Stahl AISI 304. - Gasheizung,
durch einen Brenner aus Edelstahl, der unter dem Behélter angebracht ist. - Regelung
durch Gasventil, piezoelektrische Ziindung.

mm : 365x575xh305 - keal/h : 1550 Ed. 8 - 309

BMZR/XS

BMG-1/1
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Elektro-Friteusen Einphasen

- Ausfiihrung aus Edelstahl 2 Tragegriffen, mit Deckel. - Frittierkorb aus Edelstahl war-
megeschiitztem Griff. - Heizkérper in gepanzerter Stahlausfiihrung. - Kaltzone zur Ver-
hinderung der Karbonisation von Lebensmittelresten und Geschmaksriickstanden. -
Temperatur 0° bis 180°C, Thermostat gesteuert mit zusatzlichem Sicherheits-Mikro-
schalter. - Einfach im Unterhalt, Funktionseinheit inkl. Heizung herausnehmbar. Becken
kann somit OHNE Heizung im Geschirrspiiler gereinigt werden. Ed.8-276

Elektro -Tischfriteuse 8 Liter + Ablasshahn
- Nutzinhalt (+/- 7 Liter). Fritrierkorb 220x190xh110mm.
mm : 290x450xh320 - kKW : 3.5 - V : 230/1N 50-60Hz

EF81-KN

Aktuelle
Preise

Elektro -Tischfriteuse 2x 8 Liter + Ablasshahn
mm : 560x450xh320 - KW : 7 - VV : 2x 230/1N 50-60Hz

EF82-KN

F30E/D-N

Elektro-Friteusen - dreiphasig

- Auslaufhahn frontseitig mit Sicherheitsverschluss. - Frittierkorb aus Edelstahl mit wér-
megeschiitztem Griff. - Heizkérper in gepanzerter Stahlausfiihrung. - Kaltzone zur Ver-
hinderung der Karbonisation von Lebensmittelresten und Geschmaksriickstanden. -
Temperaturschalter EIN/AUS 0°C bis 180°C, Thermostat gesteuert mit zusatzlichem Si-
cherheits-Mikroschalter. - Einfach im Unterhalt, Funktionseinheit inkl. Heizung heraus-
nehmbar. Ed. 8-278

Elektro-Tischfriteuse 10 Liter + Ablasshahn
- Nutzinhalt (+/- 8,5 Liter).- Frittierkorb 220x190xh110 mm.
mm : 290x450xh320 - KW : 4.5 - V : 400-230/3N 50-60Hz

EF101-TN

Aktuelle
Preise

Y

Elektro-Tischfriteuse 2x 10 Liter + Ablasshahn
mm : 560x450xh320 - kW : 9 - V : 2x400-230/3N 50-60Hz

EF102-TN

Elektro -Tischfriteuse 4 Liter
- Nutzinhalt (+/- 3,5 Liter). - Frittierkorb 120x220xh110 mm.
mm : 210x410xh290 - KW : 3 - VV : 230/1N 50-60Hz

EF41-N

Ed.8-276

Elektro-Tischfriteuse 7 Liter
- Nutzinhalt (+/- 6.5 Liter). Frittierkorb 220x190xh110 mm.
mm : 290x410xh290 - kW : 3.2 - V : 230/1N 50-60Hz

Aktuelle
Preise

EF71-N

Elektro -Tischfriteuse 2x 7 Liter
mm : 560x410xh290 - kW : 6.4 - V : 2x 230/1N 50-60Hz

EF72-N

Ed. 8-277

EF82-KN

ELECTRICAL
CONTACTOR

Elektro-Friteuse, 1 Becken 16 Liter

- Ideal fiir Doughnuts, Muffins, Chips... - Fassungsvermégen min. 14 It. und max. 16 It.
Regulierung von 50 bis 190°C. - 1 Korb 475x245xh80 mm, mit 2 athermischen Griffen -
Schale aus Edelstahl AISI 304 mit Kaltzone und Ablasshahn, Bodenrost. - 2 Griffe.

mm : 540x450xh370 - kW : 9 - V : 400-230/3N 50-60Hz Ed. 8-279

F16E/D-N

Elektro-Friteuse, 1 Becken 30 Liter
- Kapazitat min.27 It. und max. 30 It. - 1 Korb 585x445xh80 mm mit 2 Griffen.
mm : 670x650xh370 - KW : 15 - V : 400-230/3N 50-60Hz Ed. 8- 279

F30E/D-N

EF102-TN
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F15+15G/M
F14+14E/M

400-230/3N 50-60Hz

Elektro Friteusen auf Untergestell

- Wanne (isoliert) aus Edelstahl mit Abtropfschale. - Herausnehmbarer Widerstandsblock,
einfache Wartung. - FSM-16E/N Modulierbare Widersténde (4-8-12 kW). - Olfilterung
durch Dekantieren, ermdglicht das Garen von Fisch, Pommes frites, Krapfen usw. na-
cheinander. Mit minimalem Olverbrauch, ohne Verkohlung von Speiseresten oder Ges-
chmackstibertragung. - Entleerung durch Hahn im Inneren des Mébels, Auffangbehélter
mit Filter. Temperatur von 0 bis 180°C. - Sicherheitsthermostat. Ed. 8-278

Elektro-Fritteusen -TOP-

- Gestanzte Wanne, mit Neigung an der Unterseite zum einfachen - Korbe mit thermi-
schen Handgriffen.0laustausch ohne Reste.- Olablass mit Edelstahlhahn, integriertes
Sicherheitssystem.- Schalt-Thermostat 190°C.- 1 Hochleistungsheizelement.- Kontroll-
lampen.- Bedienfeld vollstandig abnehmbar fiir einfache Pflege.- Hergestellt aus Edels-

tahl. Ed. 8- 280
mm Liters Baskets kw

FSM-12ET/N 400x600xh445 12 250x270xh110 9 Aktuelle

|£|FSM-2V5ET/S 400x600i445 848 131x320xh145 9 Preise

o

FSM-16E/N 400x650xh980 16 205x305xh145 12
FSM-2V6E/N 400x650xh980 10x10 128x320¢n145 12

400-230/3N 50-60Hz -400/3N 50-60Hz

Cleaning

100%

Gas-Fritteuse 121 -TOP-

- Korb 250x270xh110 mm. -
Gestanzte Wanne, mit Neigung
an der Unterseite zum einfachen
- Olaustausch ohne Reste.- Ola-
blass mit Edelstahlhahn, inte-
griertes Sicherheitssystem.-
Schalt-Thermostat 190°C.- 1
Hochleistungsheizelement.- Be-
dienfeld vollstandig abnehmbar
fiir einfache Pflege.- hergestellt
aus Edelstahl.

mm : 400x700xh525 - kcal/h : 7740 Aktuelle

GastroMarkt

Gastro-Discount

1a Technik

Gas- und elektrische Friteusen, auf Mébeln
GeschweiBtes Becken, kalte Wande, Ablasshahn, Filter im Becken aus verchromtem
Edelstahl. Elektrisch: Heizen durch herausnehmbare Elemente, einstellbar von 100-
190°C, mit Kontrolllampe. Unterbau mit Olauffangbehélter, GAS: Piezo-Ziindung, Heizen
durch Brenner aus Guseisen, Sicherheitsthermostat, einstellbar von 90-190°C - Verstell-
bare FiiBe aus Edelstahl.

Ed. 8-275

mm Liters Baskets kw

F14E/M 235x275x105 9
F14_14E/M 750x655x845/985 14+14 235x275xh105 18

IE F15G/M
@ F15_15G/M 750x650x845/1010 15+15 235x270xh115 -

375x655x845/985 14

375x650x845/1010 15  235x270xh115 -

=~ FSM-16E/N

Fryers Line
PLUS

Cleaning
100%

Gas-Fritteuse, 1 Tank 16 Lit., auf Unter-
schrank

- Korb 250x300xh145 mm. - Eingestanzter Tank,
schraggestellt fiir eine Entleerung ohne Olriick-
stande, Deckel aus Edelstahl - Filter fiir wichtige
Riickstande, Mdglichkeit Schmalzgeback zu frit-
tieren oder groBe Stiicke ohne Korb - Ziindkerze,
Ziindflamme - thermostatische Temperatureins-
tellung 190°C - Sicherheitsthermoelement, 2

¢ v

o
FSM-12GT/N o

¥

- sehr starke Brenner, auBerhalb des Tanks.
Ed. 8-273  mm :400x700xh875/1062 - kcal/h : 12040 Ed. 8- 274
FSM-16G/C


https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/fritteuse/
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Chicken Line
Plus

Hahnchengrill

- Hergestellt aus rostfreiem Stahl AISI 304. - Kapazitét 6 Hiihner (1,25 kg) pro Stift (niitz-
lich 900 mm), ausgestattet mit athermischem Griff. - Elektrische Heizung: durch “vitro-
keramische” Kamine, gleichmaBige Warmequelle. - Gasheizung: durch keramische
Heizstrahler, abnehmbare Warmeabwesiser. - Unabhangige Regulierung jedes SpieBes. -
Alle unsere Modelle sind vorne mit “Sicherheits”-Fenstern, Magnetverschluss und ather-
mischen Griffen ausgestattet. - Beleuchtung, durch Halogenlampen. - Herausziehbares
Fettauffangbecken mit sehr groBem Fassungsvermagen. Ed. 8 - 326

mm spits  Chickens

Z|RVE/3C-CM  1098xd80xhs20 3 18 144

? RVE/4C-CM  1098x480xh1000 4 2 192

K RVG/3-CM  1098x4g0xn820 3 18 15222 @
4

& |RVG/4-CM  1098x480xn1000 24 20296
RVE... : 400-230/3N 50-60Hz

Aktuelle
Prgise

. |

Spit
6 Chikens

RVG/3-CM

Héhnchengrill Glaskeramik "Small"

- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304 - Kapazitét 3 Hiihner pro Spindel, Haken zur Han-
dhabung. - Gasheizung: durch keramische Heizstrahler, abnehmbare Warmeabweiser -
Elektrische Heizung: durch "vitrokeramische" Kamine, einheitliche Warmequelle - Unab-
hangige Regulierung jedes SpieBes - Alle unsere Modelle sind an der Vorderseite mit
"Sicherheits"-Glas ausgestattet, das durch einen Magneten geschlossen wird, athermi-
sche Griffe. - Beleuchtung: durch Halogenlampen. - Herausnehmbares Fettauffang-
becken. Ed. 8- 329

R ———

VITROCERAMIC B

|

Ref mm Spits  Chickens kg//h
Z|RVE/2C-SBC  800x400xhs55 2 6 44
Z RVE/3C-SBC  soox400x1735 3 9
K RVG/2-SBC  800x400xh555 2 6 6860

9

@ |RVG/3-SBC  soox400x735 3 103200
RVE... - 400-230/3N 50-60Hz

Swing Spit
Line

RVE/3C-SBC

Pass-through

RVG/2-SBC

Grillgeréat, drehbar, 25 Hahnchen

- 5 rotierende Korbgitter (677 x 145 mm) fiir je 5 Hahnchen, Keule, Wild, Braten... - 4
verglaste Seiten, 2 Tiiren aus Sicherheitsglas auf der Vorder- und Riickseite, mit 2 Ther-
mogriffen. - Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente, obere durch Infrarot-
Quarzheizkorpern. - Thermostat regulierbar, analoges Thermometer und Zeitschaltuhr. -
Halogen-Beleuchtung. - Einfache Reinigung, anpassbarer Rahmen, Welle, Reflektoren,
Platte mit Anti-Wellen-Schutz, alle abnehmbar. - Mit Fettauffangschublade.

mm : 850x700xh940 - kW : 8.5 -V : 400-230/3N 50-60Hz Ed. 8 - 330

RPB-5C



https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/rotisserie-hahnchengrill/
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Schnelligkeit
im Dienste

INNOV/SandeaieN

Ultra-schneller Ofen (Konvektion, Mikrowelle oder
kombiniert), einfache Pflege (abnehmbare und was-
chbare Kammer-Box), 2 seitliche Magnetrons, sehr in-
tuitiver 7' Touchscreen, Wi-Fi-Verbindung und
USB-Anschluss (HACCP, Import/Export von Rezepten),
Bedienung in 29 Sprachen, geringer Platzbedarf, sta-
pelbar, ......

Dieser ganz neue Ofen, der state-of-the-art Technolo-
gien hervorgegangen ist, hat alles, um Sie zu verfiih-
renli!!

Aktuelle
Prgise

Von : LKS/... e
U

kw v

Cooking

mm
chamber

11 0w il

LKS/3M  465x610xh630  310x320xh180 36  230/1N 50Hz
LKS/6T  465x610xn630  310x320xh180 6  400/3N 50Hz

* Frozen products

For more info visite www.gastromarkt.ch


https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/mikrowelle/

230/1N 50 Hz

DRINK-38V/Z6 DRINK-38SE/Z6

Elektronische Edelstahlbodenwaagen mit Saule

“Elektronische Bodenwaage mit Séule. - Wageplattform 400x500 mm aus Edelstahl AISI
304. - Wasserdichte Tastatur zum Schutz vor Schmutz und versehentlichem Verschiitten.
- Hintergrundbeleuchtetes LCD-Display mit 20-mm-Ziffern - LED-Kontrollanzeige signa-
lisiert untere, obere und akzeptable Grenzen. - Wégekontrolle mit akustischem Alarm. -
Mehrere Funktionen verfiighar (Wiegen, Zéhlen, Prozent und Hold). - Stabilisierungszeit:
2-3 Sekunden. - Programmierbare Abschaltautomatik - interner wiederaufladbarer Akku,
90 Stunden Autonomie. - Uberlastschutz. - Stromversorgungskabel. - RS-232-Schnitts-
telle. - Externe Kalibrierung - Einstellbare FiiBe und Nivellieranzeige sorgen fiir gute
Standfestigkeit.”

Ed.8-1110
mm Capacity ~ Readabilty
BSC/150-10 400x620xh860 150 kg 10g
BSC/300-20 400x620xh860 300 kg 20g

230/1N 50-60Hz

LED
Display

For more info visite www.gastromarkt.ch

A

Beliiftete Vitrinen, T° positiv, 380 Liter, schwarz

Fassungsvermégen: 455 Dosen a 33 cl oder 217 Flaschen a 50 cl. - Innenausfiihrung in
schwarzem ABS, auBen schwarz lackierter Stahl. - LED-Beleuchtung im Tlrrahmen -
Belufteter Verdampfer (Roll Bond) - Automatische Abtauung mit Verdampfungsautomatik
- Mechanischer Thermostat. - Digitales Thermometer. - SerienmaBig mit Schléssern

und Schltissel. - Tiir mit Griff (reversibel) - 2 Festrollen und 2 Lenkrollen. Kéltemittel
R600a.

Ed. 8 - 652

Aktuelle

595x640xh1840 380 5 No Preise

O

mm Lit.  Grids Lightbox

DRINK-38SE/Z6
DRINK-38V/Z6

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

595x640xh1980 380 5 Yes

On request : BSC/KTM

LED
Display

230/1N 50-60Hz

Wasserspender, gekiihlt

Ideal fiir Karaffen. - Magnetventilgesteuerter Wasserauslass nach Betatigen eines Edels-
tahlpedals. - LED-Beleuchtung - Ausgestattet mit einem Dreifachfilter (Sedimente, Kalk,
Chlor). - Thermoeinheit (Umgebungstemperatur +32 °C). - Kaltemittelgas R290 - FCKW-
freie Polyurethanisolierung. - Das Gerat ist fiir den Anschluss an das Kaltwasser- und
Abwassernetz geeignet. - Edelstahlausfiihrung. - Konstruktion des Geréts in Ubereins-
timmung mit den geltenden (CE) Normen

Ed.8-1110
mm Capacity ~ Readabilty

BAL/6-1 255x290xh105  6kg 1g

BAL/15-2 255x290xh105 15 kg 29

BAL/30-5 255x290xh105 30 kg 59



https://www.gastromarkt.ch/suche?controller=search&s=drink-38
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Best
Glaserspiilmaschine mit 400x400 mm Korb ,,Full Hygiene*
PLUS - Peristaltische Dosiervorrichtung fiir Klarspiiler und peristalti-
sche Dosiervorrichtung fiir Fliissigwaschmittel serienmé@Big. - CSD Digitales
Bedienfeld (soft touch). - EED Energiesparfunktion. - TCD Kontrollthermostat
fiir eine garantierte Nachspiilung bei 85 °C. - DRD Beschleunigte Aufwérm-
phase. - DID Selbstdiagnose bei Anomalien. - ADD Anzeige der Temperatur
des Spiilraums und des Boilers (HACCP-Norm). - CID Tiir mit automatischer
SchlieBung "Soft Contact" (teilweise Offnung zur Beseitigung des Be-
schlags). - RGD Spiilen bei konstanter Temperatur und stabilem Druck. -
BTD "Break Tank" Anti-Verschmutzungsvorrichtung des Typs AB. - NB: Ma-

schinen, die fiir die Verwendung mit 0smosewasser garantiert sind. Ed. 8 -
435

=

Full
Hygiene

230/1N 50Hz

Aktuelle

mm Discharge Break Dgtergant KW
Pump Tank*  Dispencer
DGS8/6 436x534xH670 Yes  Yes Yes 34

* "Break tank" anti-pollution device type AB

Full
Stainless
Steel

Snacking
Line

Aktuelle
Preise Stainless

Steel

Snacking
Line

Elektro-Doppelgrillplatte, Edelstahloberfliche
Grillflache: 580x380 mm (2 unabhangige Zonen).

mm : 600x450xhH190 - kW : 3.5 - V : 230/1N 50-60Hz

FTE-60/XC

Ful &

Prgise

- N,
INTEGRAL
FILTER DEEP DRAWN
RACK GUIDE

PLUS Edelstahlgrillplatte zum schnellen Anbraten aller Fleischsorten,
Speck, Fisch, Hamburger, Wiirstchen, Zwiebeln, aber auch Spiegeleier, Ome-
letts usw. Die Oberflichenbehandlung ermdglicht sogar gefahrloses Schnei-
den direkt auf der Platte. Ideal fiir Gyros, Kebab, Shoarma usw. Gesundes
Garen (100 % hygienisch) dank der perfekt glatten Plattenflache (keine po-
rose Oberflache) fiir eine direkte Ubertragung der Warme auf das Kochgut.
Kein Gewichtsverlust und Beibehaltung aller ,,organoleptischen Eigen-
schaften.

Gas-Doppelgrillplatte, Edelstahloberflache
Grillflache: 580x380 mm (2 unabhéngige Zonen).
mm : 600x450xhH190 - kcal/h : 4729

FTG-60/XC

786’00 EUR

Discover the new Diamond’s products on www.gastromarkt.ch



https://www.gastromarkt.ch/glaserspulmaschine/glaserspulmaschine-mit-abwasserpumpe-fur-400x400mm-korbe-dgs8-6.html
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/tischgrill/

+ SANITISATION

REMOVAL TRAY

SRS IIES

BFX-1R/08-P

BFX-1R/15-P CR-18S/35-P

Sani
Ozone

0ZONE/56MC

0ZONE/28MT
0ZONE/112MCT

For more info visite www.gastromarkt.ch

Pedalbrunnen, gekiihit, Edelstahl, 35 I/h

Durchflussmenge 35 Liter/Stunde - Magnetventilgesteuerter Wasserauslass nach Betéti-
gen eines Edelstahlpedals - Gebogener Wasserhahn zum Beftillen der Trinkglaser, Di-
rektzapfung. - Abnehmbare Platte, herausnehmbares Becken zur besseren Reinigung.
mm : 400x385xh1245 - kW : 0.28 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 667

CR-18S/35-P

Wasserspender, gekiihlt

Ideal fiir Karaffen. - Magnetventilgesteuerter Wasserauslass nach Betétigen eines Edels-
tahlpedals. - LED-Beleuchtung - Ausgestattet mit einem Dreifachfilter (Sedimente, Kalk,
Chlor). - Thermoeinheit (Umgebungstemperatur +32 °C). - Kaltemittelgas R290 - FCKW-
freie Polyurethanisolierung. - Das Gerét ist fiir den Anschluss an das Kaltwasser- und
Abwassernetz geeignet. - Edelstahlausfiihrung. - Konstruktion des Gerts in Ubereins-
timmung mit den geltenden (CE) Normen.

Ed. 8- 667
80 L/h
mm : 400x385xh1400 - KW : 0.75 -V : 230/1N 50-60Hz
BFX-1R/08-P Aktuelle
Preise
150 L/h

mm : 400x385xh1400 - kW : 0.75 - V : 230/1N 50-60Hz

BFX-1R/15-P

+ SANITISATION

- Hohe Desinfektionskraft. - Wirksam gegen schlechte Geriiche
und ein breites Spektrum an Mikroben, tierischen / pflanzlichen Parasiten
(Bakterien, Sporen, Viren, Milben, Fliegen, Lause, Sandmiicken, Kakerlaken,
Pilze und Schimmelpilze, etc ...) - Geringe Nutzungskosten - Einfach zu Ver-
wendung - Sofortige Produktion (keine Lagerung) - Hinterldsst keine Riick-
stdnde oder Geriiche im desinfizierten Raum - Erreicht schwer zugéngliche
Stellen. - Allgemeine Verwendung: Restaurants, Bars / Nachtclubs, Sportve-
reine, Warterdume, Kiichen, Lebensmittellabore, Biiros, U-Bahnen, Autos
usw.

Tragbarer 0zongenerator, von 60 m? bis 360 m?2
1 Ventilator, Nennproduktion: 28 g/h.

mm : 244x210xh252 - kW : 0.37 - V : 230/1N 50Hz

OZONE/28MT

Aktuelle
Preise

Tragbarer 0zongenerator, von 120 m? bis 720 m2
1 Ventilator, Nennproduktion: 56 g/h.
mm : 236x166xh689 - kW : 0.37 -V : 230/1N 50Hz

0ZONE/56MC

0zongenerator auf Sockel, von 240 m? bis 1440 m2

2 Ventilatoren, Nennproduktion: 112 g/h. Einstellung (iber eine mobile App méglich. Digi-
tales Bedienfeld.

mm : 336x186xh1806 - kW : 0.74 - V : 230/1N 50Hz

OZONE/112MCT

A

a



https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/wasserspender/
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+ SANITISATION

i
e o
I i [
IS INTEGRAL L
FILTER DEEP DRAWN
RACK GUIDE

Geschirrspiilmaschine mit 500x500 mm Korb ,,Full Hygiene*
Einschubhéhe fiir Teller mit 365 mm Durchmesser (Hohe Glaser 325 mm). - 30 bis 20
Kérbe/Std., PLD-Zyklen 120 Min., 180 Min., kontinuierlich und ,Sanitisierung“. - 3
Phasen: Waschen, Abpumpen, Klarspiilen. - Standard-Ablaufpumpe. - Standard-Klars-
piilpumpe (druckloser Boiler).

Ed. 8- 439

PLUS Sanitisierung: Neues thermisches Desinfektionsprogramm, bei
dem das Geschirr fiir eine ausreichend lange Dauer auf eine Temperatur von
iiber 70 °C erhitzt wird, die die Beseitigung von Keimen, Bakterien usw. ge-
wahrleistet. - ,,Peristaltische Dosiergerite fiir Klarspiiler und Fliissigreini-
ger werden serienmiBig mitgeliefert. - CSD Digitales Bedienfeld (soft touch)
- EED energiesparend - TCD Kontrollthermostat fiir eine garantierte Klars-
piiltemperatur von 85 °C - DRD beschleunigte Vorheizphase - DID Selbstdia-
gnosesystem bei Storungen - ADD Anzeige der Tank- und Boilertemperatur
(HACCP-Norm) - DDD Teilentleerung des Tanks, Ablauf durch den Tankboden
- CID Tiir mit SchlieBautomatik ,,soft contact® (teilweise Offnung zur Damp-
fevakuierung) - RGD Klarspiilung bei konstanter Temperatur und stabilem
Druck. - BTD ,,Break Tank*, Vorrichtung gegen Verunreinigungen Typ AB. -
CAD Selbstreinigungszyklus (vollautomatisch). - NB: Maschinen garantiert
fiir den Einsatz mit 0smose-behandeltem Wasser.

Countinuous Break Discharge  Detergent
Water Softener Tank* Pump Dispenser

DFE8/6 575x605xh820 - Yes Yes Yes 54
DFE8/6-AC 575x605xh820 Yes Yes Yes Yes 54
* Break tank anti-pollution device type AB

mm kw

DEEP DRAWN IIr - ; INTEGRAL
TANK i FILTER
Haubenspiilmaschinen ,,Full Hygiene*“
Einschubhdhe 450 mm. - 30 bis 20 Korbe/Std., PLD-Zyklen 120 Min., 180 Min., konti-
nuierlich und ,Sanitisierung“. - 3 Phasen: Waschen, Abpumpen, Klarspiilen. - Standard-
Ablaufpumpe. - Standard-Klarspiilpumpe (druckloser Boiler).

Ed. 8- 445

PLUS Sanitisierung: Neues thermisches Desinfektionsprogramm, bei
dem das Geschirr fiir eine ausreichend lange Dauer auf eine Temperatur von
iiber 70 °C erhitzt wird, die die Beseitigung von Keimen, Bakterien usw. ge-
wabhrleistet. - ,,Peristaltische* Dosiergerate fiir Klarspiiler und Fliissigreini-
ger werden serienméBig mitgeliefert. - CSD Digitales Bedienfeld (soft touch)
- EED energiesparend - TCD Kontrollthermostat fiir eine garantierte Klars-
piiltemperatur von 85 °C - DRD beschleunigte Vorheizphase - DID Selbstdia-
gnosesystem bei Storungen - ADD Anzeige der Tank- und Boilertemperatur
(HACCP-Norm) - DDD Teilentleerung des Tanks, Ablauf durch den Tankboden
- RGD Klarspiilung bei konstanter Temperatur und stabilem Druck. - BTD
»Break Tank*, Vorrichtung gegen Verunreinigungen Typ AB. - CAD Selbstrei-
nigungszyklus (vollautomatisch). - NB: Maschinen garantiert fiir den Einsatz
mit Osmose-behandeltem Wasser.

: | mm Softener Breal: Discharge ~ Detergent W Aktuelle
. — i Incorpored Tank Pump  Dispenser .
H DXE8/6 724x818xH1530/2010 - Yes  Yes Yes 65 Preise

DXE8/6-AC 724x818xH1530/2010  Yes Yes Yes Yes 6,5 Qj

400-230/3N 50Hz * Break tank anti-pollution device type AB

Discover the new Diamond’s products on www.gastr
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N
Exposition
700 mm

230/1N 50 Hz

Y
Rzgo ¥ Others

colors

on request &

ATL/13-AV-B5 ATL/A9-RA-BS ATL/20-AV-B5 ATL/C4-NA-BS

Composition price on request

PLUS Schlichtes, minimalistisches Design. Bringen Sie lhre Des-
serts, Kuchen, Macarons ... aber auch Salate, Sandwiches, Joghurts
und Getrénke dank der groBziigigen Auslagefliche EURONORM und
GASTRONORM sowie der LED-Beleuchtung zur Geltung. ,,Okologisch
verantwortungshewusst“ durch Oko-Kiltemittelgas R290. Umluftkiih-
lung mit elektronischer Regelung der Ventilatorengeschwindigkeit er-
moglicht die Anpassung an alle Arten von Lebensmitteln oder
Tétigkeiten. Flexible Konfiguration durch Ankoppelungsméglichkeit
(mit Hilfe eines Montage-Sets). Mehrere Versionen verfiigbar: nie-
drige/hohe Scheiben oder fiir Patisserie.

mm EN
ATL/10-AV-B5 1055x960xh1235
ATL/13-AV-B5 1305x960xh1235
ATL/15-AV-B5 1525x960xh1235
ATL/20-AV-B5 2025x960xh1235
ATL/25-AV-B5 2525x960xh1235
ATL/30-AV-B5 2995x960xh1235

On request : VRF... On request : BM...

Niagara

Wandkiihlvitrinen, beliiftet, mit Aggregat
Konzipiert fiir den Selbstbedienungsverkauf von Sandwiches,
Molkereiprodukten, Kase, Obst, Aufschnitt, Getrénken. - Tiefe
797 mm - AuBenkonstruktion aus schwarz lackiertem Stahl-
blech, Wangen aus ABS, ,Panorama“-Seitenteile. - Boden-
wanne und perforiertes Gitter aus schwarzem Epoxid. -
LED-Deckenbeleuchtung. - 4 schwarze verstellbare Zahns- |
tangen (410 mm), Schragstellen der Regalbdden ist maglich. ] |
Ausgestattet mit ,Preishalter”-Leisten. Elektronischer Regler e, i
(digitale Anzeige). Gegen Korrosion durch Lebensmittelsduren il H H
behandelter beliifteter Verdampfer. - Automatische Abtauung
- Doppelte automatische Kondensatverdampfung. Eingebaute
Kompressoreinheit, Klimaklasse 3 (+25 °C und 60 % rF). -
Auf Anfrage: Getrennte Kompressoreinheit, rohrformige Sto-
Babweiser, Innenfarbe schwarz. ]
Ed. 8- 747

N
Rzgkoﬂor

] = = =

mm

NIA09/B5-7
NIA12/B5-7
NIA15/B5-7
NIA18/B5-7
NIA25/B5-7

998x797x2000
1320x797x2000
1623x797x2000
1935x797x2000
2560x797x2000

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

230/1N 50 Hz

...-PV = Glass Hinged Doors

For more info visite www.gastromarkt.ch


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/wandkuhlregal/?q=Typ-Modell+Niagara

m - Fiir Patisserie. - Auslage 700 mm - LED-Beleuchtung unter der Arbeitsflache - Arbeitsplatte -
Mit gekiihitem Reservebereich. - Umluftkiihlung.

Exposition
700mm

COMPOSITION

Y
R290 Others 4
colors

VIE/10-BV-B5 VIE/C9-RB-B5 VIE/A9-RB-B5 VIE/20-BV-B5 on request &
Composition price on request %

- Fiir Patisserie - Auslage 700 mm - LED-Beleuchtung unter der Arbeitsfliche - Arbeitsplatte aus weiBem technischem Quarz -
Mit Reservebereich - Umluftkiihlung - Scheiben mit Stiitzséule - Zwischenboden

" Others ’
- colors
on request &

Exposition
R290 700 mm

DET/10-AV-B5 DET/C9-RA-B5 DET/A9-RA-B5 DET/20-AV-B5
Composition price on request ' '

- Fiir Metzgereien, Feinkostldden, Kaseldden, Caterer - Auslage 900 - LED-Beleuchtung - Arbeitsplatte aus Edelstahl - Mit ge-

kiihitem Reservebereich - Umluftkiihlung - Anheben der Scheiben mittels Hydraulikzylindern. &5 Others

colors
on request &=

h‘
COMPOSITION

R290/ — hﬁ‘u"""l——-'“"’ -
Exposition

‘ 900 mm

ORL/25-AV-B5 ORL/25-AV-B5 ORL/C93-AV-B5

Composition price on request

Discover the new Diamond’s products on www.gastr




Infinity
Line

Modulare Kiihlkammern

Mit Diamond Kammern kénnen Sie sehr effizient groBe mo-
dulare Kiihlkkammern und Gefrierzellen erstellen. Die Platten
sind in den Stérken 60, 80, 100, 140 erhaltlich. Maglich sind
Drehtiiren, Schiebetiiren, Doppeltiiren oder Streifen usw.
Verflighare Hohe 2100 und 2400 mit oder ohne Boden. Das
Sortiment ,INFINITY LINE“ kennt keine Grenzen und wird
allen Anforderungen gerecht.

Modulare Kihlkammern

Composition price on request Dimension from :
| ISO 60 | IF...-60 900x900xh2100 mm
| 15080 | IF..-80 900x900xh2100 mm
[ 1SO 100 | IF.-100  900x900x12100 mm
| ISO 140 | IF..-140 900x900xh2100 mm

For more info visite www.gastromarkt.ch
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Conveyor

Pincers
Included

M6-TOSTI/N

Quarzrohren Toaster mit 3 Zangen
- SerienmaBig mit 3 Zangen. Interne MaBe 380x250xh63mm. - Erhitzung durch Quarz-
rohren. Timer von 0 bis 15 Minuten einstellbar.

mm : 525x305xh325 - kW : 1.8 - V' : 230/1N 50-60Hz Ed.8-319  Elektrischer Durchlauftoaster L210mm (H75)
- Produktion: 1080 Toasts pro Stunde - AN/AUS Schalter, unabhingig fiir oben und unten

M3-TOSTI/N - Geschwindigkeitsregler fiir das Laufband - Band aus INOX (210mm breit, 500mm tief,
hohenverstellbar 40-75mm) - Gehéuse aus INOX, Oberseite bleibt warm - Verstellbare
FiiBe

Quarzrdhren Toaster mit 6 Zangen mm : 750x435xh260/320 - KW : 3 - V: 230/1N 50Hz Ed. 8- 318

- Interne MaBe 2x 380x250xh63 mm.

mm : 525x305xh445 - KW : 2.7 - V : 230/1N 50-60Hz Ed.8-319 GPE/210

M6-TOSTI/N

Durchlauftoaster, 540 Scheiben/Std.

- Produktion ohne Vorwérmen. - Band: Breite 300 mm, Lange 330 mm, Hohe 50 mm. - 2
Rampen, jede mit 4 Quarzrohren. - Rampenwahlschalter, Bandgeschwindigkeit einstell-
bar. - Vordere und hintere Ausgabe. - Selbstschmierender Motor.

mm : 500x680xh460 - kW : 2.65 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 318

TA/540

MD22/R-N

Elektro Salamander-Toaster GN 1/1, 1 Etage (520x320), "Quarz"

- Version 1 Etage.- Aufheizung mittels Infrarot-Quarzréhren. - Wahlschalter der Quarz-
rohren, Zeitschaltuhr 15 Min. mit fortlaufender Position. - Schutzgitter fiir Infrarot-Quarz-
rohren. - Auffangschublade, abnehmbar. - Leichte Entfernung der Riickwand fiir eine
einfache Wartung. - Ausfiihrung aus Edelstahl - Rost 520x320 mm.

mm : 640x380xh330 - KW : 2.7 - V : 230/1N 50-60Hz Ed.8-319 . e conveyor

MS12/R-N

Elektro Salamander-Toaster GN 1/1, 2 Etagen (520x320), "Quarz"
- Version 2 Etagen. Roste 520x320 mm.
mm : 640x380xh475 - KW : 4 -V : 2x 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 319

MD22/R-N

Durchlaufofen mit Quarz "S-Power" , L300mm , H110

- Tunnel: Breite 300mm, Tiefe 370mm, hohenverstellbar 70-110mm.- Tunnel: Breite 300

mm, Tiefe 370 mm, Hohe von 70 bis 110 mm. - Sofortige Inbetriebnahme ohne Vorwér-

mung dank Infrarot-Quarzen. - Einstellbare Geschwindigkeit und Heizleistung (halbe

oder volle Leistung). - Reflektoren am Ein- und Ausgang des Tunnels, um die Temperatur

in der Garkammer zu konzentrieren und die Garzeit zu verkiirzen (durchschnittlich 1'30).

- Langlebiger Einsatz dank des beliifteten Motors. - 8 Quarzréhren (1500 W oben, 1450

W unten), Heizungswahlschalter. - 150 mm vordere und hintere Schalen. - Oberer Teil
ick zum Warmhalten. - Konstruktion aus Edelstahl, verstellbare FiiBe.

Quic mm : 470x720xh385 - kW : 3 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 320

Cooking

TPW/30



https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/toaster/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/toaster/

www.gastromarkt.ch

Grill
Panini

Elektro Kontaktgrill Panini, gerillte Platte
- Behandelte Gussplatte. - Stabilisierung der oberen Platte. - Handgriff aus athermi-
schem Material. - Regelthermostat bis 250°C. - Rahmen aus Edelstahl. Ed. 8-297

mm Workink Area kW
GR42 330x435xh240  225x255 1.8 Aktuelle
GR-PANOS  435x430xn240  365x255 3 Preise
GR82 620x435xh240  550x255 3.6 @

Easy
Cooking
Coated

CONTACT DG2/SN
Kontaktgrill ers 230/1N 50-60 Hz

- Emaillierte Grillplatten gemaB Lebensmittelnorm. - Leicht und einfach zu reinigen,
dank des Saftauffangbehalters, einer 100%igen glatten Oberfldche und einem Spachtel,
der serienmaBig mitgeliefert wird. - Untere Bodenplatte glatt, obere gerillt, selbstausglei-
chend mit einstellbarem. - Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente aus
Edelstahl, “Incoloy” behandelt, regulierbar von 0 bis 300°C.

Ed. 8 - 298

mm Working Aera
CONTACTSM1/SN 430x385xh220 360x240 mm 3
CONTACTDG2/SN 600x385xh220 535x240 mm 4

Easy
Cooking
Coated

“Kontaktgrill ““HOHE LEIS-
TUNG””, emaillierte Platten

- Speziell fiir Fastfood-Ketten,
Franchise oder jede andere Ein-
richtung mit einer schnellen Verar-
beitung. Bodenplatte mit
unabhéngigem Auswahlschalter.
mm : 410x620xh340 - KW : 3.6 - V
:230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 299

BIGFOOD/SN

Vitroceramic

LGV62/F-N

Elektrischer PaitfigHii50-60 Hz
- Oben gerilltes - unten glattes Cerangrillfeld, einfache Reinigung Grillfliche 370x250
mm. - Oberer gefederter Hebemechanismus - Temperatur regulierbar bis 300°C (von
20°C bis 200°C in 4 Min. / von 20°C bis 300°C in 6 Min.). Geringer Energieverbrauch. -
Ed. 8 - 296

Struktur aus Edelstahl AISI 304, Fettauffangschale vorne.

mm Working Aera kw
MGV45/F-N  470x445xh245  370x250 mm 3
LGV62/F-N  640x445xh245  558x250 mm 3.4

Easy
Cooking
Coated

FTG-60/SS
230/1N 50-60 Hz

Emaillierter Tischgrill

- Emaillierte Platte (10 mm), schneller Temperaturanstieg bis 300°C.- Leicht und einfach
zu reinigen, Saftauffangschale unter der Platte.- Elektro Version: “Incoloy” behandeltes
Heizelement aus Edelstahl, Thermostat 0- 300°C.- Gas Version: 6 bis 8 sternférmige

Brenner, Ventilregler, Sicherheitsthermoelement, elektrische Piezoziindung.  Ed. 8 - 304
mm Working Aera kW kcal/h

FTE-40/SS  400x450xh190 400x400mm 3 -

FTE-60/SS  600x450xh190 600x400mm 6 - Aktu.e e

FTG-40/SS  400x450xh190 400x400mm - 2750 S

FTG-60/SS  600x450xh190 600x400mm - 5500

Breakfast

Eierkocher mit 6 Einsatzkdrbchen
- Behdlter GN 1/3 inkl. 6 nummerierten Eierkérbchen, Deckel aus Edelstahl. - Heizwi-
derstand, ausser fiir Tank (Standard wie Bain-Marie). Ein-/Ausschalter mit Thermostat
von 0-100°C mit Limitierung.

mm : 215x430xh255 - KW : 1.2 - V : 230/1N 50-60Hz

FU-6P/N



https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/panini-kontaktgrill/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/panini-kontaktgrill/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/tischgrill/
https://www.gastromarkt.ch/panini-kontaktgrill/panini-kontaktgrill-mit-emaillierten-gusseisenplatten-bigfood-sn.html
https://www.gastromarkt.ch/self-service-buffets/eierkocher/
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ADVANTAGE - Oberfliche aus Chrom “50 p”, gleichméaBige

: Verteilung der Warme (ROHS Normen). - Thermostatisches Gasventil-
Thermostatic regler, garantiert eine max. Betriebstemperatur von 300°C (keine
Verschlechterung des Chroms, hygienisch, ohne Vergiftungsgefahr).

Grillplatte

- Glatte Stahlgrillplatte (15 mm dick), hohe Leifdhigkeit, komplett verschweisst
und garantiert eine perfekte Dichtigkeit und Sauberkeit. - Gasausfiihrung: Edels-
tahlbrenner, regulierbares Gasventil, elektrische Ziindung. - Elektrische Ausfiih-

rung: Struktur aus Edelstahl. Regulierbares Thermostat. Ed. 8 - 306
CHROME
mm working area kW  kcal/h ...CR-N

#|PLANCHA/2EL-N 608x530xh305 ~ 555x400 4 -
|£| PLANCHA/3EL-N 808:530xn305 ~ 755x400 6 -

@ |[PLANCHA/2-N  620x510xh305 ~ 555x400 - 4990
230/1N 50-60 Hz @ |PLANCHA/3-N  820x510xh305 ~ 755x400 - 7485

Aktuelle
Preise

PLANCHA/2ELCR-N

ADVANTAGE - Individuell einstellbare Heizzonen zur Anpassung
des Garvorgangs an die Hohe, verschiebbar auf 4 Kugellagern zur Anpas-
sung an den Durchmesser der “Karotte”.

Gyros grill

- Struktur aus Edelstahl. - Einfache Bedienung zum Einhdngen des Spiesses. - Der
Spiessboden ist komplett hermetisch, damit der Elektromotor. Ebenfalls geschiitzt gegen Adiustable
Gewicht und auBeren Einfliissen. Geschiitzt vor Flammen Verformung. - Geformte Fet- : : J )
tauffangwanne ausgestattet mit Schiittelsieb und herausnehmbaren Schublade. - Elek- Heating
tro: Rohrheizkorper, Schalter regulierbar, ausgestattet mit Warmhaltesteinen. - Gas:
Infrarot Gasstrahler mit Sicherheitsthermostat. - Lieferung: 1 kompletter Spiess mit

KEB-E40

twww- -~ L SSS

Scheibe und Aufsetzer. Ed. 8 - 300 400-230/3N 50-60 Hz
mm capacity Spits  kcal/h kW

6 | KEB-G41 580x660xh695  15-20kg  400mm 6020 0,15

6 | KEB-G61 580x660xn870  25-35kg 600 mMm 9030 0,15 Aktuelle

# | KEB-G81 580x660xh1045  40-55kg 800 mm 12040 0,15 Preise
#| KEB-E40 580x660xh695  15-20kg 400 mm - 36
 #| KEB-E60 580x660xh870  25-35kg 600mm - 58
/| KEB-E80  580x660xi1045 40-55kg  800mm - 72 KEB-G81

230/1N 50 Hz
o e S

o &
Pincers Stainless . .
Steel Y —
Included ﬂ
" 230/1N 50-60 Hz e 230/1N 50-60 Hz
—_— - D6GP-XP
- DACM-XP
Elektro Toaster croque-monsieur
- Heizzonen (28x150xh180mm). Wird standardmaBig mit Klemmen geliefert. - Hochleis- Elektro Toaster
tungs-Heizelemente mit niedrigem Energieverbrauch. Selektor fiir Sandwiches, getoas- - Heizzonen (19x150xh180mm). Teilweise Selektor. - Effiziente Heizelemente mit gerin-
tete Sandwiches, Waffeln, usw.. (Dicke 20 mm). - Zeitschaltuhr (0-15min). Eingebaute gem Energieverbrauch. - Mdglichkeit von groBen Scheiben (18 mm). - Zeitschaltuhr (0-
Krimelsammelschublade fiir einfache Wartung. - Konstruktion komplett aus Edelstahl. 15min). - Hebel zum Herausnehmen der Scheiben. Eingebaute
Ed. 8- 303 Krimelsammelschublade. - Konstruktion komplett aus Edelstahl. Ed. 8 - 303
mm Capacity Pincers kW mm Capacity Pincers kW m
D2CM-XP 3202000225 2 Yes 13 D4GP-XP BO0h240 4 - 215 Akt uetie
reise
D4CM-XP 430x200xh225 4 Yes 2,15 D6GP-XP 480x200xh240 6 - 3

¥



https://www.gastromarkt.ch/suche?controller=search&s=plancha
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/gyros-kebab/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/toaster/
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Gas-Fritteusen mit runden Becken HEAVY DUTY, mecha-
nisch

- Top oben sehr dick (20/10) verschweisst. - Ablasshahn + Be-
halter/Filter mit abnehmbarem Auslauf (einfach + sicher). -
Obere Ablage mit perforiertem Boden fiir Drainage. - Drehtiir,
Doppelwandig isoliert. - Brenner aus Gusseisen, sehr hohe
Leistung, kreisformig, isolierte Brennkammer. - Rauchabzug (1
pro Becken). - Thermostatischer Gashahn Type “SIT” ausgestat-
tet mit Sicherheitsthermoelement und Piezoziindung. (kein
elektrischer Anschluss mehr nétig!!). - “Analoge” Temperatu-
ranzeige vorne auf jedem Becken. - Hergestellt aus Edelstahl

AISI 441. - Hergestellt gem&B CE-Norm. Ed. 8- 271

Tank mm kW/Tank Kcal/h
MIKA/1-MG 1x13Lit. 535x870xh930/1507 1x 16,16 13760
MIKA/2-MG 2x13Lit. 960x870xh930/1507 2x 16,16 27520
MIKA/3-MC 3x13Lit. 1445x870xh930/1507 3x 16,16 41280

Aktuelle
Preise

MIKA/3-MC

On request

A3-1.7-1.0.0 8

CHINA/7L

Gas Wok Herd 5 Brenner mit Uberflutungsystem
- Brenner WOK Version 3x @ 290 mm 23,82 kW und 2x @ 230 mm 1 RW. -
Eingebaute Kochschale; Auffangbecken unten. - Abflusskanal an der Seite mit
herausnehmbaren Filter und Auffangbehélter. - 1 Kontrollschieber pro Brenner,
Gasanschluss 4/4". - Kaltwasseranschluss oben inkl. Uberflutungssystem.

mm : 1800x900xh760/1300 - kcal/h : 80805 Ed. 8- 259

CHINA/5L

Aktuelle
Preise

Tisch Herd - 2 Brenner (7+5 kW) Gasherd niedrig

- Brenner mit hohe Leistung (1x 7kW + 1x 5kW).- Ziindung durch Kontrollleuchte, Si- - Hochleistungsbrenner aus Gusseisen (12 Kw), Grill-Aufsatz (550x550 mm). - Ausfiih-
cherheit durch Thermoelement. - Emaillierter Gusseisenrost 350 x 290 mm. rung aus Edelstahl AISI 304.

mm : 690x510xh195 - kcal/h : 10320 Ed. 8-254  mm :580x580xh520 - kcal/h : 10300 Ed. 8 - 255

RF2G/Q BBRV-N


https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/asiatische-kuche/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/hockerkocher/
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Techno Topfspiilmaschinen
Wash

PLUS - "Peristaltic" Klarmittelspiiler im Lieferumfang enthalten. - Pe-
ristaltischer Dosierer fiir Fliissigwaschmittel (StandardmiBig geliefert). -
Digitales CSD-Bedienfeld (Soft Touch). - EED Energieeinsparung. - DRD
schnelles Vorheizphase. - DID Selbstdiagnose im Falle von Problemen. -
ADD gibt Temperatur von Boiler und Waschkammer wieder (HACCP kon-
form). - Doppelwandige Tiir, Offnung "weicher Kontakt". - RGD Exclusivitéit
Diamond gewaéhrleistet eine konstante Temperaturspiilung von 80 ° C. - BTD
"Break Tank" -Verschmutzungsgerat Typ AB. - Anmerkung: Maschinen, die
fiir die Wasserversorgung "0Osmose" garantiert sind.

Ed. 8 - 459

D604/6H

Break Discharge .\ Aktuelle

Baskets (mm) mm Tank*
ank Pump .
D604/6H 500x600 600x695xh1280 Yes Yes 6,7 Preise
D701/8P 550610 720x780xh1760/2030  Yes Yes 75

*Break tank anti-pollution device type AB

400-230/3N 50Hz INTEGRAL

FILTER

D701/8P

Geschirrspiilmaschinen Korb 500x500 mm
- Von 60 bis 30 Kérbe/Stunde, 2 Zyklen, 60”-120". - Rotierende Wasch- und Nachs-

piilarme (oben und unten). - Selbstreinigende Diisen. - Wanne (20 Liter, 2,1 kW) mit ab- ' 2
gerundeten Kanten und tiefgezogenem Boden. - Tiefgezogene Wande. - Tiefgezogene, DEEP DRAWN
doppelwandige Tiiren, abnehmbare Dichtung. - Ausziehbares Bedienfeld fiir die Steue- RACK GUIDE

rung. - Automatische Beflillung der Wanne. - Riickschlagventil - Warmwassersplilung
(Wasserverbrauch pro Zyklys 2,4 Liter), Boiler (Druckboiler) aus Edelstahl (6 Lit., 4,9
kW). - Mikroschalter beim Offnen der Tiir. - Thermostat fiir die Sicherheit. - Ausfiihrung

aus Edelstahl AISI 304. - Zur Ausstattung gehdren: 2 Korbe, 1 Becher. Ed. 8-415
Softener Discharge
mm Incorpored Pump kw ||
DC502/6 580x600xh820 - K 54
DC502/6M 580x600xh820 - K 35 1
DC502/6-A 580x600xh820 Yes K 54 [ -
DC502/6M-A 580x600xh820 Yes K 35
DC502/6-PS 580x600xh820 - Yes 54 : ks
DC502/6M-PS 580x600xh820 - Yes 35 e )
K = Kit on request ../6M = 230/1N 50Hz 400-230/3N 50Hz -.+BD/F-S
; 230/1N 50Hz m
Peristaltic
Pump
% DEEP DRAWN INTEGRAL
= TANK FILTER
/A
Durchschubspiilmaschinen Korb 500x500 mm
0 - 40 - 24 Korbe/Stunde 2 Zyklen 90“ 150“ - Drehender Wasch- und Spilarm - Selbs-
treinigende Diisen - Einstellbare EdelstahlfiiBe (160-220mm) - Bedienfeld an der Vorder-
T seite - Automatische Kammerbefiillung - Riickschlagventil - Spﬁle[l mit Warmwasser -
AX Edelstahlboiler (6 Lit., 6kW). - Mikroschalter, der den Zyklus beim Offnen der Tiir stoppt -

Sicherheitsthermostat - AbfluBpumpe und Fliissigreinigerdosier sind nachriistbar - Her-
gestellt aus Edelstahl AISI 304 - Standardlieferung mit 2 Kérben und einem Besteckkorb.

Ed. 8- 424
mm Softener Discharge W
Incorpored Pump
DK7/6 710x800xh1530/2010 - K 6,5 Aktuelle
400-230/3N 50Hz DK7/6/A  2110x800xh1530/2010  Dishwasher entry : Right or Left Preise

DK7/6/AX  2110x800xh1530/2010  Dishwasher entry : Right or Left
K = Kit on request



https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/geratespulmaschine/
https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/geschirrspulmaschine/
https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/durchschubspulmaschine/
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Glaserspiilmaschinen quadratischen
Korb

- Zyklus von 120 Sekunden - Rotierende
Wasch - (Untere) und Spiilarme (obere und
untere). - Selbstreinigende Diisen - Kammer
mit abgerundeten Ecken (7 Lit., 0,6 kW). -
Doppelwandige Tiir - Herausnehmbares Be-
dienfeld - Automatisches Befiillen der Kam-
mer - Riickschlagventil -

EdelstahI-WarmwasserboilerAusspplen (2 Peristaltic
Lit., 2,6 kW). - Mikroschalter beim Offnen = P
der Tiir - Sicherheitsthermostat - Hergestellt : ump

aus Edelstahl AISI 304 - Ausstattung: 2
Korbe, 1 Stiitze, 1 Besteckbehalter.

Ed. 8 - 407 DC202/6

Baskets Softener Discharge

(mm) mm Incorpored Pump
DC202/6 350x350 400x510xh595 - K
DC402/6 400x400 435x540xh675 - K
DC402/6-A  400x400 435x540xh675  Yes K
DC402/6-PS  400x400 435x540xh675 - Yes : e
K = Kit on request - 230/1N 50 Hz

DC402/6

Peristaltic
Pump

INTEGRAL
FILTER

Glaserspiilmaschine und Geschirrspiilmaschine

- Zyklus von 120 Sekunden - Rotierender Wasch- und Spiilarm (Obere und untere). -
Selbstreinigende Diisen - Kammer mit abgerundeten Ecken (14 Lit., 2,1 kW) - Gestem-
pelte Wande. - Doppelwandige Tiir - Herausnehmbares Bedienfeld - Automatisches Be-
flillen der Kammer - Riickschlagventil - Spiilen mit Warmwasser, Edelstahlboiler (21,
2.6kW) - Mikroschalter beim Offnen der Tiir - Sicherheitsthermostat . - Hergestellt aus
Edelstahl AISI 304 - Ausstattung: 2 Kérben, einer Tellerstiitze und einem Besteckbehal-
ter.

Ed. 8- 411
Baskets Softener Discharge
(mm) mm Incorpored Pump
046D/6 450x450 530x560xh710 - K Aktuelle
046D/6-A 4506450 530x560Xh710  Yes K Preise
i 046D/6-PS  450x450 530x560xn710 - Yes )

230/1N 50 Hz K = Kit on request

Bestecktrockner- & Poliermaschinen
. PLUS

PLUS 1) Vollautomatischer , anhaltendes Arbeiten. 2) Der runde, dre-
hende Behélter garantiert eine flieBende Bewegung des Bestecks und ver-
hindert, dass dieses sich gegenseitig verhakt und verkratzt. 3) Ein
Thermostat hilt die Trockenkammer immer auf der richtigen Temperatur,
hierdurch kénnen Sie das Granulat langer benutzen. 4) UV-Lampe serienma-
Big, zur Entkeimung von Besteck. 5) Hergestellt aus Edelstahl AlSI 304. 6)
Der HeiBluftgeblése "End of stroke" trocknet und verdampft die letzten
Spuren von Feuchtigkeit, hélt das Granulat im Inneren der Poliermaschine
und verhindert eine Uberhitzung des Motors.

Ed. 8 - 479

Pesih mm TUOPVC KW Aktuelle
MCX/3T-PH 3000-3500 570x550xh400 1 075 Preise
MCX/7-PH  7000-8000 620x650xh870 1 0,85

Sterilisation

230/1N 50-60 Hz



https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/glaserspulmaschine/
https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/glaserspulmaschine/
https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/besteckpoliermaschine/

GastroMarkt

1a Technik
Gastro-Discount

Durchschubspiilmaschine Korb 500x500 mm

PLUS \Volistindig "tiefgezogener" Tank (20 Lit., 2,5 kW). Integrierter
Tankfilter aus Edelstahl. Peristaltischer" Dispenser zum Spiilen des serien-
maéBigen Produkts. Auf Anfrage: Fliissigwaschmitteldosierset "peristal-
tisch" und Ablasspumpen-Set. Patentierte" Filterpumpe, um das
Waschwasser langer und auf der richtigen Temperatur zu halten. CSD Digi-
tales Bedienfeld (Soft Touch). EED Energieeinsparung. DRD Beschleunigte
Vorwéarmphase. DID Automatische Diagnose im Falle einer Anomalie. ADD
Display T° Tank und Kessel (HACCP-Standard). RGD Konstante Nachspiil-
temperatur von 85°C, stabiler Druck, iiber die gesamte Nachspiilzeit. Selbs-
treinigungszyklus (halbautomatisch). BTD "Break Tank"
Anti-Verschmutzungs-Vorrichtung Typ AB, einschlieBlich der Spiilpumpe
(atmospharischer Kessel). NB: Maschinen mit Garantie fiir die Wasserver-
sorgung "0Osmose".

Ed. 8 - 427

ADVANTAGE Continuous Water Softener :

Der Wasserentharter arbeitet kontinuierlich, enthdrtet Wasser, unabhéngig
L von der Anzahl der Waschgénge, bietet ein perfektes Ergebnis und den Vor-
u teil, dass ein Anhalten der Spiilmaschine nicht nétig ist, um eine Regenerie-

rung der Harze zu erlangen. Wahrend des Waschgangs ermdglichen die
Schaltkreise die Regenerierung der Harze!

mm Continuous Break W
Water softener Tank*

D26/6B 710x800xh1530/2010 - Yes 87

[

Aktuelle

EI - — 3 D26/6B/A 2120x800xh1530/2010  Dishwasher entry : Right or Left Preise
D26/6B-AC 710x800xh1530/2010 Yes Yes 87
400-230/3N 50H
00-230/3N 50Hz * Break tank anti-pollution device type AB

Durchschubspiilmaschine CROSSOVER

PLUS - Komplett tiefgezogener, doppelwandig isolierter Tank (30L, 2,5 Basket
kW). Beckenfilter komplett aus Edelstahl Der patentierte Pumpenfilter er-

miglicht es, das Spiilwasser Iinger auf der richtigen Temperatur zu halten. 600x500
Dosierer fiir Klarspiilprodukte: “peristaltisch®. CSD: Digitales Bedienfeld
(soft touch) EED zur Verbrauchsoptimierung. DRD beschleunigtes Aufheizen.
DID System zur Selbstdiagnose ADD Anzeige von Boiler und TankTempera-
tur(HACCP konform). RGD, garantiert einen
konstanten Wasserdruck und eine konstante
Spiiltemperatur von 85°C wahrend des gesam-
ten Spiilvorganges. BTD Break Tank AntiVer-
schmutzungssystem vom Typ AB. NB : alle i mEEE
Maschinen kénnen mit 0SMOSE Wasser betrie- Ty
ben werden !

CROSSOVER

Ed. 8 - 431

ADVANTAGE Continuous Water Softener :

Der Wasserenthérter arbeitet kontinuierlich, enthértet Wasser, unabhéngig
von der Anzahl der Waschgénge, bietet ein perfektes Ergebnis und den Vor-
teil, dass ein Anhalten der Spiilmaschine nicht nétig ist, um eine Regenerie-
rung der Harze zu erlangen. Wahrend des Waschgangs ermdglichen die
Schaltkreise die Regenerierung der Harze!

Continuous Detergent Break

mm Water softener Dispenser Tank*

DCR37/6-AC 788x835x11565/2080 Yes Yes Yes
DCR37/6-AC/A 2392x835xh1565/2080 Dishwasher Entry : Right or Left

On request
* Break tank anti-pollution device type AB


https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/durchschubspulmaschine/
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Glaserspiilmaschine Korb 400x400 mm “Doppelwandige”

- Von 60 bis 24 Korbe/Std., Zyklus 60” - 120” - 150” . - Wasch- und Spiilarm (unten
und oben) rotierend (unterhalb aus Edelstahl) - Selbstreinigende Diisen - Tiir mit “ein-
gestanzter” Doppelwand mit herausnehmbarer Dichtung. - herausziehbares Bedienfeld -
Automatisches Auffiillen des Tanks - Riickschlagventil - Warmwassersplilung (Wasser-
verbrauch pro Zyklus 2 Liter), Boiler (mit Druck) aus Edelstahl (2,6 Lit., 2,65 kW). - Mi-
kroschalter bei Tiirdffnung - Sicherheitsthermostat - “Set Spiilpumpe”, “Set Dosierer fiir
Fliissigwaschmittel” - Ausfiihrung: aus Edelstahl AISI 304 - In Serie: 2 Korbe, 1 Halte-
rung fiir “kleine Teller”, 1 Behélter

300 mm

PLUS - Kompletter Tank eingestanzt (8 Lit., 0,6 kW). - kompletter Tank-
filter, aus "gegossenem" Edelstahl - "peristaltischer" Dosierer fiir Fliissig-
waschmittel und Set fiir Ablasspumpe - eingestanzte Schiebekorbe, keine
Unebenheiten und keine Kalkablagerung - patentierter Pumpenfilter ermo-
glicht das Waschwasser bei richtiger Temperatur zu erhalten. Waschpumpe
(Doppelabfluss) ) mit hoher Leistung garantiert wichtige Energieeinsparun-
gen. - CSD Digitalsteuerung (Soft Touch) - EED Energieeinsparung - TCD
Vorrichtung garantiert eine Spiilung bei 85°C. Selbstreinigender Zyklus (hal-

breinigend) - DRD Beschleunigungsstufe bei der Vorwérmung - DID

Selbstdiagnose bei Anomalien - ADD Temperatur- Anzeige des Tanks und

des Boilers (norme HACCP) - CID Tiir mit automatischer SchlieBung "soft
contact" (teilweise SchlieBung zum Entweichen von Dampf). NB: Gerate
sind fiir die Nutzung von "Osmose"- Wasser geeignet.

7R W

e

il

Ed.8 - 413

Softener ~ Discharge  Break

I- mm Incorpored Pump Tank* w
230/1N 50 Hz D281/6 465x550h700 - K - 35 Aktuelle
D281/6-A  465x550xh700  Yes K - 35 Preise
D281/6-PS 465x550xh700 - Yes - 35
D281/6B 465x550xh700 - Yes Yes 35
* Break tank anti-pollution device type AB K = Kit on request

Geschirrspiilmaschine Korb 500x500 mm

- Von 60 bis 24 Kérbe/Std., Zyklus 60” - 150” und kontinuierlich . - Wasch- und Spiilarm
(unten und oben) rotierend (unterhalb aus Edelstahl) - Selbstreinigende Diisen - Tiir mit
“eingestanzter” Doppelwand mit herausnehmbarer Dichtung. - herausziehbares Bedien-
feld - Automatisches Auffiillen des Tanks - Riickschlagventil - Warmwassersplilung
(Wasserverbrauch pro Zyklus 2,4 Liter), Boiler (mit Druck) aus Edelstahl (6 Lit., 6 KW). -
Washpumpe 230V/1N 50Hz. - Mikroschalter bei Tiirgffnung - Sicherheitsthermostat -
“Set Spiilpumpe”, “Set Dosierer fiir Fliissigwaschmittel” - Ausfiihrung: aus Edelstahl
AISI 304 - In Serie: 2 Korbe, 1 Halterung fiir “kleine Teller”, 1 Behalter

PLUS - Kompletter Tank eingestanzt (15 Lit., 2,1 kW). - Patentierter
Pumpenfilter ermdglicht das Waschwasser bei richtiger Temperatur zu er-
halten. - Kompletter Tankfilter, aus "gegossenem" Edelstahl - "Peristalti-
scher" Dosierer fiir Fliissigwaschmittel und Set fiir Ablasspumpe -
Eingestanzte Schiebekorbe, keine Unebenheiten und keine Kalkablagerung
- Waschpumpe (Doppelabfluss) ) mit hoher Leistung garantiert wichtige
Energieeinsparungen. - CSD Digitalsteuerung (Soft Touch) - EED Ener-
gieeinsparung - TCD Vorrichtung garantiert eine Spiilung bei 85°C. Selbs-
treinigender Zyklus (halbreinigend) - DRD Beschleunigungsstufe bei der
Vorwédrmung - DID Selbstdiagnose bei Anomalien - ADD Temperatur- An-
zeige des Tanks und des Boilers (norme HACCP) - CID Tiir mit automati-
scher SchlieBung "soft contact" (teilweise SchlieBung zum Entweichen von
Dampf). - Selbstreinigungszyklus (halbautomaisch). - NB: Geréte sind fiir
die Nutzung von "Osmose"- Wasser geeignet.

Ed.8- 419 [
m S O S
D86/6 600x630xh830 - K YRy Aktuelle
D86/6-A  600x630xh830 Yes K - 65 Preise
D86/6-PS  600x630xh830 - Yes - 65 @ :
D86/6B 600x600xh820 - Yes  Yes 65 - — =
* Break tank anti-pollution device type AB K = Kit on request - o

400-230/3N 50Hz
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Glaserspiilmaschine "Full Hygiene"

Peristaltischer” Dispenser fiir Spillmittel und “peristaltischer”
Dispenser fiir Fliissigwaschmittel im Lieferumfang enthalten. Digitales CSD-
Bedienfeld (Soft-Touch). EED Energiesparer. TCD-Regelungsthermostat fiir
eine garantierte Spiilung bei 85°C. DRD beschleunigte Vorwarmphase.
Selbstdiagnostisches. DID bei Anomalien. ADD-Anzeige der Tank- und Kes-
seltemperatur (HACCP-Standard). CID automatisch schlieBende Tiir “Soft
Contact”. RGD Spiilen bei konstanter Temperatur und stabilem Druck. BTD
“Break Tank” Anti-Verschmutzungsgerat Typ AB. CAD Selbstreinigungs-
e zyklus (100% automatisch) NB: Maschinen, die fiir den Einsatz mit der auf-

bereiteten Wasserversorgung “Osmose” garantiert sind.

300 mm

Ed. 8 - 437

Preise

Aktuelle

| Von : DBSS....

+ SANITISATION

Geschirrspiilmaschine mit 500x500 mm Korb ,,Full Hygiene*

Sanitisierung: Neues thermisches Desinfektionsprogramm, bei
dem das Geschirr fiir eine ausreichend lange Dauer auf eine Temperatur von
iiber 70 °C erhitzt wird, die die Beseitigung von Keimen, Bakterien usw. ge-
wahrleistet. - ,,Peristaltische” Dosiergerate fiir Klarspiiler und Fliissigreini-
ger werden serienméBig mitgeliefert. - CSD Digitales Bedienfeld (soft touch)
- EED energiesparend - TCD Kontrollthermostat fiir eine garantierte Klars-
pilltemperatur von 85 °C - DRD beschleunigte Vorheizphase - DID Selbstdia-
gnosesystem bei Storungen - ADD Anzeige der Tank- und Boilertemperatur
(HACCP-Norm) - DDD Teilentleerung des Tanks, Ablauf durch den Tankboden
- CID Tiir mit SchlieBautomatik ,,soft contact* (teilweise Offnung zur Damp-
fevakuierung) - RGD Klarspiilung bei konstanter Temperatur und stabilem
Druck. - BTD ,,Break Tank*, Vorrichtung gegen Verunreinigungen Typ AB. -
CAD Selbstreinigungszyklus (vollautomatisch). - NB: Maschinen garantiert

fiir den Einsatz mit Osmose-behandeltem Wasser. | (e
Ed.8 - 44 o DiscH?
Aktuelle

Von : DFS7.... Preise RS15/AT

+ SANITISATION

Haubenspiilmaschine ,,Full Hygiene*

Sanitisierung: Neues thermisches Desinfektionsprogramm, bei
dem das Geschirr fiir eine ausreichend lange Dauer auf eine Temperatur von
iiber 70 °C erhitzt wird, die die Beseitigung von Keimen, Bakterien usw. ge-
wabhrleistet. - ,,Peristaltische* Dosiergerate fiir Klarspiiler und Fliissigreini-
ger werden serienméBig mitgeliefert. - CSD Digitales Bedienfeld (soft touch)
- EED energiesparend - TCD Kontrollthermostat fiir eine garantierte Klars-
piiltemperatur von 85 °C - DRD beschleunigte Vorheizphase - DID Selbstdia-
gnosesystem bei Storungen - ADD Anzeige der Tank- und Boilertemperatur
(HACCP-Norm) - DDD Teilentleerung des Tanks, Ablauf durch den Tankboden
- RGD Klarspiilung bei konstanter Temperatur und stabilem Druck. - BTD
»Break Tank*, Vorrichtung gegen Verunreinigungen Typ AB. - CAD Selbstrei-
nigungszyklus (vollautomatisch). - NB: Maschinen garantiert fiir den Einsatz
mit Osmose-behandeltem Wasser.

Ed. 8 - 447

Von : DCS9....
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Apollo
Line
Stackable Digital
Display

Waschmaschine 6,5 kg “Edelstahl-Titan”, mit Ablaufpumpe
- Waschtrommel aus AISI 304, “ACTIVEDRUM” System. - Vorprogrammierte Waschpro-
gramme, zusétzlich mit Funktion “MEMORY”. - Display zeigt alle Aussagen in Bezug auf
die Programme. - Méglichkeit einer MOP-Programmierung oder spezielle Programme fiir
industrielle Putztiicher, etc. Automatisches Wiegesystem.

mm : 595x591xh865 - kW : 3.2 - V : 400-230/3N 50Hz Ed. 8 - 488

ML65-NP

Waschmaschine 8 kg "Edelstahl-Titan", mit Ablaufpumpe
mm : 595x700xh865 - kW : 4.6 - V : 400-230/3N 50Hz

ML80-NP

"Waschetrockner 6,5 kg ""Edelstahl-Titan"" mit Kondensator "
- Waschtrommel aus Edelstahl AISI 304 ausgestattet mit einem Motor mit einem direk-
ten Antrieb, umkehrbare Tiire.- Trockensystem "BUTERFLY".- Vorprogrammierte Was-
chprogramme, zusatzlich mit Funktion "MEMORY".- Display zeigt alle Aussagen in
Bezug auf die Programme sowie: Filterreinigung, Tankentleerung des Kondenswasser,
etc. Wi-Fi-Verbindung.

mm : 595x593xh865 - kW : 2.8 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 488
SL65-NC

“Waschetrockner 8 kg ““Edelstahl-Titan”” mit Ablauf “

mm : 595x710xh865 - kW : 1.1 -V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 489
SL80-NP

Professionelle Mangeln

- Verkleidung der Rolle aus Nomex, Tank aus Chromstahl. - “Touch Screen” Bedienfeld -
Anzeige der Funktionen, mehrsprachig - 30 speicherbare Programme (reprogrammier-
bar) - “automatische” Regulierung der Geschwindigkeit und der Temperatur - Kiihlvor-
richtung des “Cool Down”- Zylinders - variable Mangelgeschwindigkeit - Fingerschutz
und Not-Aus-Schalter des Typs “Faustschlag” - Geliefert in Serie mit Panikstange - Ge-
hause aus lackiertem Stahl (Epoxid-Beschichtung). Ed. 8 - 502

NOMEX
FIREPROOFING
TEXTIL

ML65-NP & ML80-NP
Swichtable in 230/1N 50Hz

SL65-NC & SL80-NP

PLUS Nomex ist ein feuerbestindiges Textilgewebe gemaB den Vorga-
ben fiir “Schutz gegen Flammen und intensive Hitze” und hat eine anti-
elektrostatische Eigenschaft. Weitere Vorteile von Nomex sind:
Nichtentflammbarkeit, Schutz vor Hitze, hohe Bestindigkeit gegen chemi-
sche Produkte, Antistatik, Lebensdauer und Komfort.

Touch
Screen

400/3N 50-60Hz

Aktuelle

mm roll kW

Rover DFN100/25-TS 1512x715xh1072 1000 mm 49 Preise
Line Plus DFN125/25-TS 1762x719xh1072 1250 mm 58



https://www.gastromarkt.ch/waescherei/
https://www.gastromarkt.ch/waescherei/mangel/

Steam
Generator

Dampfhiigeleisen mit Dampfkessel

“- Biigeleisen nach Industriekonzeption (1 kg).

- Kessel auBen aus ABS, Kapazitit: 1,5 Liter, manuelle Auffiillung. - Dampfergenerator
mit einem Thermostat. - SerienmaBig mit Sicherheitsthermostat.”

mm : 440x260xh690 - kW : 1.6 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 491

Aktuelle
Preise

GastroMarkt
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Foot
Control

Biigeltisch mit Dampfabsaugung

- Klappbare Metallstruktur, einfache Lagerung. - Beheizte Biigelplatte erhéht die Biigel-
geschwindigkeit, Pedalsteuerung. - Abomessungen der Arbeitsflache: 1250x400 mm.

mm : 1430x440xh900 - KW : 0.46 - V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 491

DFRV-EL

Astra
Line Plus

400/3N 50Hz

Professionelle Elekt. Waschetrockner

- Wechselnde Trommelrotation. - Elektronische Steuertafel "Touch Screen”. - Mehrspra-
chige Funktionsanzeige. - 30 gespeicherte Programme (reprogrammierbar). - Selbstdia-
gnosegerdt. - Kiihlfunktion am Ende des Zyklus und Glattungsfunktion, die die
Fertigstellung der Wésche erleichtert. - Wéaschetrommel aus rostfreiem Stahl AISI 304. -
AuBerer Ablauf @ 150 mm. - Hergestellt aus lackiertem Stahl (Epoxidfarbe). Ed. 8 - 498

mm kg kW Aktuelle
DSE-10/TS 791x707xh1760 10 18,7 Preise
DSE-14/TS 791x874xh1760 14 18,7

DTR-CM

Tornado
Plus

Touch
Screen

400/3N 50Hz

PLUS Maschinen mit System zur Fernwartung mittels Mobiltelefon aus-
gestattet. SerienméaBig mit integriertem USB Anschluss auf dem Bedienfeld.

Professionelle hochtourige Waschschleudermaschinen

- Oberes Bedienfeld “schréggestellt”.- Anti-Vibrationskontrolle (keine Bodeninstallierung
notwendig).- Bordcomputer “touch screen”, mehrsprachig, 200 speicherbare Pro-
gramme (8 vorprogrammiert).- Hochtouriger Schleudergang 1000 T/Min. (G 300 Fak-
tor).- Trommel aus Edelstahl AISI 304.- 50 % Restfeuchtigkeit.- Kalt- oder
Warmwasseranschluss.- Oberer Waschmittelbehélter mit 3 Fachern fir Waschmittel.-
Notfall-Druckknopf.- AuBen hergestellt aus Edelstahl AISI 304. Ed. 8 - 494

mm kg kw Aktuelle
720x958xh1039 1 10,5 preise

880x934xh1344 14 1 %

DLW11-TS/D
DLW14-TS/D
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Element Kiihlplatte
- Glatte Oberflache, leicht hochgezogener Rand. - Kiihlung iber einen Rohrschlangen-
Verdampfer (aus Kupfer), direkt unter der Platte. - Bedienfeld mit elektronischer Rege-
lung von 0° C bis +8° C und Digitalanzeige - Integriertes Kiihlaggregat, Kiihimittel

R452a. - Automatische Abtauung, Eigenverdunstung des Kondensats. - Einfach zu be-

festigen durch integrierte Schraubzwingen. Ed. 8 - 920

Ventilated

e

Element Kiihlwanne
- Tiefgezogenes Becken, 160 mm tief (fiir GN 150 mm), abgerundete Ecken und Kanten
(perfekte Hygiene). - Kiihlung Giber einen Rohrschlangen-Verdampfer (aus Kupfer), direkt
unter der Platte. - Bedienfeld mit elektronischer Regelung. - Integriertes Kiihlaggregat. -
Automatische Abtauung, Eigenverdunstung des Kondensats. - Einfach zu befestigen

durch integrierte Schraubzwingen. Ed. 8 - 921
mm GN mm GN
IN/RPX08-R9 790x610xh476 2XGN 1/1 IN/RCX08-R9 790x610xh632 2 X GN 1/1 Aktuelle
IN/RPX12-R9 1115x610xh476 3XGN 1/1 IN/RCX12-R9 1115x610xh632 3XGN 1/1 Preise
IN/RPX15-R9 1440x6101476  4XGN1/1 IN/RCX15-R9 1440610632 4 GN 1/1 @

Elemente Kiihlplatte, 2 Ebenen
- Glatte Oberflachen (2 Ebenen), leicht hochgezogener Rand. - Kiihlung iiber einen Rohr-
schlangen-Verdampfer (aus Kupfer), direkt unter der Platte.

Elemente Kiihlwanne, beliiftet
- Tiefgezogenes Becken, 115 mm tief (fiir GN-110 mm), abgerundete Ecken und Kanten
(perfekte Hygiene). - Umluftkiihlung durch einen Kiihlrippenverdampfer, der mit einem

Ed.8-920  Gebldse gekoppelt ist, das sich unter dem Becken befindet. Ed. 8- 921
mm GN mm GN
IN/RPX08-R92 790x610xh476(546) 2 x GN 1/1 YV IN/RCX08-RIV 790x720xh678 2xGN 1/1 Aktuelle
IN/RPX12-R92 1115x610xh476(546) 3 x GN 1/1 Preise IN/RCX12-R9V 1115x720xh678 3XGN 1/1 Preise
IN/RPX15-R92 1440x610xh476(546) 4 x GN 1/1 IN/RCX15-R9V 1440x720xh678 4%GN1A

Ventilated

- Tiefgezogenes Becken, 160 mm tief (fiir GN 150 mm), abgerundete Ecken und Kanten
(perfekte Hygiene). - Elektrische Beheizung durch Widersténde (aus Silikon) unter dem
Becken. - Bedienfeld mit elektronischer Regelung von +30° C bis +90° C und Digitalan-

zeige. - Einfach zu befestigen durch integrierte Schraubzwingen. Ed. 8-918

mm GN
IN/BX08-P 790x610xh302 2 X GN 1/1 Aktuelle
IN/BX12-P 1115x610xh302 3xGN1/1 Preise
IN/BX15-P 1440x610xh302 4XGN 1/1

- Tiefgezogene Schale 210 mm (GN-150 mm), abgerundete Ecken und Kanten (perfekte
Hygiene). - Elektrische Beheizung durch Widersténde unter dem Behélter, die mit einem

Ventilator gekoppelt sind, was eine bessere Warmeverteilung erméglicht. Ed. 8-918
mm GN

IN/BX08-PSC 790x610xh373 2xGN 1/ Aktuelle

IN/BX12-PSC 1115x610xh373 3xGN1/1 Preise

IN/BX15-PSC 1440x610xh373 4XGN1/1

- Warmhalteplatte aus Glaskeramik. - Erwdrmung durch Widerstande (aus Silikon), die
gleichméBig unter der Platte verteilt sind. - Bedienfeld mit elektronischer Regelung von
+30° C bis +120° C und Digitalanzeige. - Einfach zu befestigen durch integrierte
Schraubzwingen. Ed. 8-919

mm GN kW
IN/VCX08-P  790x610x1147 2xGN1/1 09 Aktuelle
IN/VCX12-P  1115x610xh147 3xGN1/1 1,4 Piﬁ'se
IN/VCX15-P  1440x610xh147 4xGN1/1 18 @

Self
Drop-In
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Gekiihlte Insel-Salathar

Untergestell zur Aufbewahrung von Tellern und Besteck, Bdden
aus geblirstetem Edelstahl, mit abnehmbaren Halterungen (fiir
Kréuter oder Teller bis 190mm), beschlagfreies Glas an beiden
Seiten, LED Beleuchtung, Service Element aus Edelstahl auf allen
Seiten, klappbar Standardtiiren (0,8m), Spiralverdampfer in der
Eselstahlwanne montiert, Drianage fir Kondenswasser, digitales,
elektronisches Kontrollelement, vier Lenkrollen, davon zwei mit
Bremsen. Lieferung OHNE GN Behalter

Ed. 8-910

GN mm
CSB/4D-A1-R2 4xGN1/1  1040(1435)x1040(1435)xh1540
CSB/4D-B1-R2 4 xGN1/1  1040(1435)x1040(1435)xh1540

Aktuelle
Preise

PLUS “Okonomischer, edler Holzrahmen (Farbtone: Wen-
geholz, helle und dunkle Eiche), DESIGN: warm, zeitgemaB, stil-
voll, sauber, klassisch und funktionell. Ideal fiir die Prasentation
(mit der richtigen Temperatur) von Gerichten, wie Fleisch, Gemiise,
unz.”

230/1N 50-60Hz

Buffets- gekiihlte Salatbars

- Durchgehender Unterbau fiir die Aufbewahrung von Tellern und Besteck. - Dach mit
abnehmbaren Halterungen (Gewiirze oder Teller 190 mm), Hustenschutz aus gehartetem
Glas auf jeder Seite und LED-Beleuchtung. - 2 Servierplatten aus Edelstahl, eine auf
jeder Seite, (klappbare Platten, passend fiir alle Standardtiiren mit 0,8 m Breite). - Ein-
gebauter Kompressor, Klimaklasse 4 (30°C & 55% RH). - Verdampfer mit "Schlange",
die unter der Edelstahlwanne versenkt ist. - Entleerung zur Abfiihrung des Kondensats. -
Elektronischer Regler (digital). - 4 Lenkrollen, davon 2 mit Bremsen. NB: Lieferung ohne
GN-Behalter. Ed. 8 - 904

by
R600a

PLUS Speziell geeignet fiir die Ausstellung und Aufbewahrung von kal-
ten Vorspeisen, Fleisch, Fisch, Schalentieren, Gemiise... GleichméBige Tem-
peratur auf GN-Behéltern.

GN mm
BSB/4AN-A1-R2  4xGNi/1  1440x660(950)xh1370
BSB/4AN-B1-R2  4xGNi/1  1440x660(950)xh1370
BSB/6N-A1-R2  6xGN1/1  2070x660(950)xh1370
BSB/6N-B1-R2  6xGN1/1  2070x660(950)xh1370

+|:'

Ed. 8 - 896

| sushi | Y
R600a

Perforated PLUS - Kiihlung”DOUBLE STATIC” 2x Verdampfer, garantiert eine

Bottom gleichmadssig verteilte Kélte iiber den ganzen Ausstelbereich (nach oben
TR6-TP/R6 1380x415xh270 6xGN1/3-40 - und nach unten). Mit einer Temperatur von -1 bis +2. - Speziell hergestellt
TR8-TP/R6 1730x415xh270 8xGN1/3-40 ) fiir Sushis und rauer Fisch darum sehr grosser Fokus auf Haltbarkeit.Ed. 8 -

897
TR6-SH/R6 1380x415xh270 - Yes
TR8-SH/R6 1730x415xh270 - Yes

DOUBLE
STATIC

mm Bacs GN
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230/1N 50-60Hz
- VBE-311

Beheizte Vitrine EN oder GN

ADVANTAGE Sehr elegante Vitrinen, die EURONORM 400x600 und
GASTRONORM 1/1 Platten aufnehmen kdnnen. Vollpanorama, Doppelvergla-
sung “Thermopane®”. Dank eines groBen Prasentationsvolumens und einer
LED-Beleuchtung auf der Oberseite konnen Sie das Angebot Ihrer Quiches,
Pizzen, Croissants, Brioches,.... Die Glasablagen, Schiebetiiren und der Was-
serbehélter aus Edelstahl sind zur einfachen Wartung komplett abnehmbar.
Auf Anfrage: Fenster mit Mikrolochern zur Verwendung in der Hohe (Op-
tion).

Ed. 8 - 903

Ext. dimensions int. dimensions kw
VHDP-B1 785x675xh720 665x620xh410 3
VHDG-B1 1185x675xh720  1065x620xh410 3

230/1N 50-60Hz

VLD2/R

- Ausfiihrung: Panoramavitrine, Tiiren (2 seitig) aus Plexiglas.- Aussen aus Edelstahl,
Fiisse verstellbar. -Flexibilitat: Temperaturhaltung (90°C), ohne auszutrocknen dank inte-
grierter Befeuchtung.- Heizung: durch gepanzerte Widerstandselemente aus Edelstahl.
regulierbares Thermostat 0°C bis 110°C. - Inneneinrichtung fiir GN-Behalter 1/1, Hohe
25 mm. -Mit beleuchteter Reklame, Lieferung mit Meniianzeige. Ed. 8- 1039

Level mm KW
VLS1/R 1 590x350%h375 0,65
VLD2/R 2 590x350xh480 0,65

- Struktur aus Edlelstahl gebogene Scheibe aus Sicherheitsglas, Schiebetiiren aus Poly-
karbonat, Bedienerseite. - Halogenlampe, dazugehériges Wasserbad ermdglicht die rich-
tige Temperatur der Lebensmittel zu erhalten. - Drop In: einsetzbarer Behdlter aus
Edelstahl mit passenden Kanten. - Wasserablasshahn auf Bedienerseite. - Elektrische
Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente aus Edelstahl unter der Wanne, "In-
coloy" behandelt, regulierbar von 0 bis 90°C.

GN mm kW
VBE-211 2GN1/1  695x602680 3,5 Preise
VBE-311 3xGN1/1  1020x602xh680 3,5

EN & GN
Hot

Ventillated 230/1N 50-60Hz

VHDG-B1

EN & GN
Humidifier

o

HSD5-B2 230/1N 50-60Hz

PLUS “- Moglichkeit Tabletts des EURONORM oder GASTRONORM-Typs
zu benutzen - Homogene Temperatur und Energieersparnis dank Heizung
unter dem Schamottestein (nicht sichtbar), ventiliert (2 Ventilatoren).

- Elektronischer Thermostat: +20° +90°C (einstellbar auf 0,1°) - Schublade
fiir Wasser zur Befeuchtung und um Austrocknung von Nahrungsmittel zu
vermeiden.”

Warmevitrine Panoramisch
"- 4 Seiten und Decke aus Glas, panoramisch.
- Bedienungsseite mit Glastiiréffnung auf 180°.
- LED Beleuchtung auf jeder Preisanzeige"
Ed. 8 - 898

Standard
Grids kw

780x490xh480  750x460xh360 2 1.2

Level  Ext. Dimensions Int. Dimensions

HSD3-B2 3
HSD5-B2 5

780x490xh640  750x460xh480 3 18



https://www.gastromarkt.ch/self-service-buffets/bainmarie-gn/
https://www.gastromarkt.ch/self-service-buffets/bainmarie-gn/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/gebackvitrine/
https://www.gastromarkt.ch/self-service-buffets/warmvitrine/

Vertical
Freezers

Eiscrememaschine vertikal Turbine Tischmodell, 5 L/Std., Luftkondensator

"- Vertikale Turbine, ideal fiir Restaurants, leichte Reinigung und sehr einfach zu bedie-
nen. - Mischkapazitit min. 1 Liter und max. 1,3 Liter. - Gerduschpegel unter 70 dB. Hin-
weis: vor allem fiir die Arbeit mit kalten Speisen.

mm : 410x460xh320 - KW : 0.6 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8- 757

GastroMarkt

1a Technik
Gastro-Discount

- e
I —

«1)pDiamond
N

Vertical
Freezers

Auto.vertik.Eiscrememaschine, Tischmodell, 9 L/Std., Luftkondensator

- Vertikale Turbine mit automatischer Absaugung. - Zyklus mit Zeitsteuerung oder Tem-
peraturregelung. - Minimales Mischvolumen 1 Liter und maximal 2 Liter. - Zykluszeit:
10/20 min. - Gerduschpegel unter 70 dB. NB: hauptsachlich fiir Kaltarbeit.

mm : 410x510xh590 - KW : 1.2 - V : 400/3N 50Hz Ed. 8- 757

TGB/5

TGV/5D-N
**0n request 230/1N 50Hz

Aktuelle
Preise

-I:l-l’l ismemmo

Batch
Freezers

Eiscrememaschine, auto., vertik. Turbine, 20 L/Std., Luftkondensator
- Vertikale Turbine mit atomatischer Extraktion. - Mischkapazitdt min. 2 Liter und max. 4
Liter. - Gerduschpegel unter 70 dB. Hinweis: Einsatz fiir die kalte Kiiche, geliefert auf
Rollen. - Optional auch mit Luftkondensator fiir den gleichen Preis. NB: Nur fiir verwen-
dung mit Kélte, geliefert auf Radern.

mm : 460x510xh960 - kW : 2.2 - V : 400/3N 50Hz

Ed. 8- 758

[y

¥,

Cream
Whippers

Sahnemaschine gekiihlt aus Edelstahl, 2 L Behlter (100 L/Std.)

- Kontinuierliche Herstellung. - Erhélt Schlagsahne in perfektem Zustand, verhindert eine
Phasentrennung. - Konstante Kiihlung von Behélter und Kopfstiick bis zum Sahneaustritt.
- Médglichkeit die Produktion jederzeit zu stoppen. - Edelstahlbehalter abnehmbar, leichte
Reinigung, perfekte Hygiene.

mm : 250x410xh400 - KW : 0.3 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8- 756

TGV/20DA
* On request 230/3 50Hz

MCV/2


https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/glace-maschine/

www.gastromarkt.ch

PLUS - “Diamond Green Technology”, Einsparungen von bis zu 70%. -
Rucksack - Kiihlaggregat , Aussentemperatur bis +43°C. - Isolierung 85
mm “super isoliert”. - Homogene Verteilung der gekiihlten Luft “seitliche
Luftzufuhr “, kein Austrocknen der Lebensmittel. - Fiir empfindliche Pro-
dukte Mdglichkeit die Luftfeuchtigkeit zu regulieren. - Mikroprozessor-
Steuerung (in geschlossenen Gehéuse, 100% dicht).

HEAVY DUTY:
certified in climatic class 5
Aktuelle 40°C Temperature
Preise - 40% Humidity
3 \
R29
':,.: < | Kiihlschrank zur Konservierung “Speiseeis” 700 Liter beliiftet, 54 Behilter (5
"o T Liter)
- 5 Bleche (530x720 mm).
mm : 770x930xh2025 - kW : 0.7 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 556

CAB61/H1-R2

*5 LIT. 360x165xh120 m

Sliding
Y Doors

Speiseeisausgabevitrine R290
“- Gerade Scheiben. - Innen beleuchtet, auf Rollen (auBer BRIOICE). - Regelbar mit Ther-

mostat. - Wanne mit abgerundeten Ecken. - ““Serpentin”” Verdampfer aus Kupfer in den |
Wanden. - Kiihleinheit eingebaut (Umgebungstemperatur +32°C / 55% Luftfeuchte). - @
PS Lieferung ohne Behalter.” m—

Ed.§-766 ____h-"':-'r-'*"

Exhibition Tray*

- e gAY — '
BRIOICE-R2 780x640x01185 4 - Preise \] ﬁ,——/ t/)

BIG-EXPO/LUX-R2 1341x725xh1235 10 18
*5 LIT. 360x165xh120 mm

= " Professionelle Riihr- Knet- und Mischmaschines
Line J

ADVANTAGE - Diamond Tischmischer sind vielseitig, leistungsstark und robust
aufgebaut. Ideal fiir kleine Produktionen, fiir alle Arten von Zubereitungen, Teigwaren,
Fiillungen, Mousses, Cremes und anderen Produkten, die im Schnee zu schlagen sind
usw. Mit Geschwindigkeitsregler (Standard mit Inverter, ideale Lésung fiir empfindliche

BIG-EXPO/LUX-R2

BRIOICE-R2

Zubereitungen) ......
Ed.8 - 791
Speed
Variator

Aktuelle

930/1N 50-60H Lt mm Speeds Timer kw Preise

| Z ,
e HBM-12B/VV 10 520x400xh630  Variator Yes 055 @

Equipment without energy class, not concerned by the European directive


https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/glace-kuhlschrank/
https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/glace-vitrine/
https://www.gastromarkt.ch/planetenruhrmaschine/planetenruhrwerk-10-liter-inkl-schneebesen-knethacken-ruhrer-behalter-hbm-12b-vv.html

GastroMarkt
Gastro-Discount

Planetary

ADVANTAGE  “- Diamond Riihr- Knet- und Mischmaschinen sind viel- .
seitig, leistungsstark und robust aufgebaut. Perfekt geeignet fiir kleinere und
mittlere Produktionen : alle Arten von Zubereitungen, Platzchenteig, Gebackteig,
Pizzateig, Fiillungen, Mousse, Cremes und andere Produkte zum Schnee schla-
gen, etc ..... Angebot als Zubehdr auf Anfrage: Kit fiir Reduzierung des Edelstahl-
behélter, Rader fiir den Edelstahlbehélter, Wagen fiir den Edelstahlbehilter, ...”

Ed.8 - 793

On request 3 SPEEDS SPEED

reduction kit VARIATOR
MKR20-10
MKR40-20

"I" A b MKR60-20
W e {:‘. MKR60-40

Speed
Professionelle Riihr- Knet- und Mischmaschine Variator
SPEED
VAR\ATOR
Lt mm KW
HBM-20M/VV 20 500x700xh1200 055 Aktuelle
HBM-40T/VV 40 650x910xn1520 055 Preise

HBM-60T/VV 60 680x1000xh1600

Sheeter
Line

HBM-40T/VV

-
400/3N 50-60Hz
230/1N 50-60Hz

JOYSTICK

ADVANTAGE - Einfache Handhabung und schnelle Reinigung. Hier
sind einige Vorteile unserer Diamand Teigrollmaschinen : Robuste Konstruk-
tion und deren Leistungen machen es zum idealen Werkzeug fiir kleine und
mittlere Produktionen. Sie ermdglichen die Formung aller Arten von Nudeln
(laminiert, gebrochen, siiB, Brétchen ...). Hebe Beistelltische, einfache Bewe-
gung und Lagerung. Erhéltlich mit Drehzahlregler (Standard mit Inverter, fiir
feinere Bearbeitungen) ...
'i ]. Ed. 8 - 796

Speed
Variator

400/3N 50-60Hz
230/1N 50-60Hz LB50-100/MVV
Teigausrollmaschines

mm Strip mm kw

LB50-75/SS 1560x920xh700  500x700 0,55 AFI’(tu.elle
LB50-100/SS 2370x920x700  500x1000 0,55 rglse

230/3 50Hz (on request)

Speed
Variator -
\ -
— - 2
F, : T h
\ hl"., -9
\ - ADVANTAGE - Einfache Handhabung und
400/3N 50-60Hz = schnelle Reinigung. Hier sind einige Vorteile unse-

] rer Diamond Teigrollmaschinen. Robuste Konstruk-
é ) tion und deren Leistungen machen es zum idealen
Werkzeug fiir kleine und mittlere Produktionen. Sie
ermoglichen die Formung aller Arten von Nudeln
(laminiert, gebrochen, siiB gehoben, Brotchen ...).

230/1N 50-60Hz
ZN
: ¥ On request ‘
:- only for LM/60-120WV
e e

ke i cutting kit : OLM/20 Hebe- oder abnehmbare Beistelltische, einfache Be-
LM/60-120VV wegung und Lagerung. Erhéltlich mit Drehzahlre-
Teigausrollmaschines gler (Standard mit Inverter, fiir feinere
- Pedal Bearbeitungen) ...
mm Strip mm

control

LM/50-10SS  2370(2700)x920xh1380 500x1000  Yes
LM/60-120SS 2770(3290)x1060xh1170 600x1200  Yes

Ed. 8 - 798
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2
Ventilators

BRI043/X-P

Elektro Konvektionsofen “EURONORM”

- Backkammer mit abgerundeten Ecken aus Edelstahl AISI 430, AuBen Verkleidung
aus Edelstahl AISI 430. - T ° von 50 ° C bis 270 ° C, 2 Motoren mit Ventilatoren (2600
U/min), interne Beleuchtung. - Doppelverglasungstir, Dichtung an der Theke “leicht
abnehmbar”. - Abnehmbares Innenglas fiir einfache Wartung. - Abstand zwischen

- Plattentellern 70 mm. - Oura zur Kondensat Ableitung. Ed. 8 - 781
‘ HUMIDIFICATOR ‘ BRIOG64/X-P . . Level mm Gril  Humidificator KW
230/1N 50-60 Hz BRIO43/X-P 4x460x340 mm 585x605xh570 - _ 3,2 Aktu'elle
BRIQ43S/X-P 4x460x340 mm 585x605xh570  Yes - 36 Pre,lse

BRIO64/X-P 4x600x400 mm 725x665xh605 - Yes 32

Delice
Line

Konvektionsdfen “EURONORM”, mit Befeuchter

- Garraum: Vollsténdig verschweiBt, absolut wasserdicht, abgerundete
Ecken und Kanten. Dichtung an der Tiir, leicht abnehmbar. Leicht ab-
nehmbare (75 mm), kippsichere Turstruktur. Leicht abnehmbare De-
flektoren. Oura fiir die Ableitung des Kondensats. - Motor(en) mit
Turbine(n) (2800 U/min) “autoreverse” garantieren eine gleichméBige Autorevers
Warmeverteilung. - Athermische Tiir mit Doppelverglasung (4 mm),
Zwischenscheibe mit Scharnieren, einfache Wartung. Ergonomischer,
athermischer Griff, automatische SchlieBung. Mikroschalter zum
Stoppen des Ventilators beim Offnen. - Elektrische Heizung: Gepan-
zerte, rostfreie Widersténde hinter den Leitblechen der Turbinen. - Be-
dienfeld mit Wahlschalter fiir die Befeuchtung, Thermostat von 50°C
bis 270°C, Timer von 1 bis 120 min. - Innen- und AuBenkonstruktion

aus Edelstahl AISI 430. Ed.8-778

Level mm Humidificator kw CPE664-BP 400/3N 50-60Hz
CPE434-P 4x460x340 725x685xh565  Yes 33 Aktuelle 230/1N 50-60Hz
CPE644-P 4x600x400 825x685xh560  Yes 6,5 Preise
CPE644-P-230/1- 4x600x400 825x685xh560  Yes 36
CPE664-BP 6x600x400 865x685xh715  Yes 7.9

Convobis CPE434-P
Line

Kovektionsdfen EN 600x400 & GN 1/1
- GeschweiBtes Garraum aus Edelstahl (AISI 304), abgerundete Ecken und Kanten, tief-
gezogener Boden mit Entlastung. - Abnehmbare Struktur mit 75-mm-Platinenhalter. -
Einstellbarer Kondensatabzug (motorisiert) - Gehdusebeleuchtung. - Integrierte Konden-
satwanne (auf der Tiir), die direkt mit dem Abfluss verbunden ist - Tlir mit Doppelvergla-
sung (Option: Tr mit Rechtsanschlag), Innenfenster mit Scharnieren, ergonomischer
und athermischer Griff, automatische SchlieBung, Dichtung (abnehmbar) - Mikroschalter
zum Anhalten des Ventilators beim Offnen. - Gasheizung: Edelstahlbrenner mit stabili-

2 Speeds sierter Flamme, Sicherheit durch Thermoelement, automatische Ziindung durch Ziind-

flamme - Elektrische Heizung: gepanzerte Edelstahlwidersténde hinter den

Autorevers Luftleitblechen - Regulierung von 50 bis 270°C, Timer von 1 bis 120 Min. (oder) Dauer-
betrieb, elektronisches Thermometer - Sicherheitsthermostat - Ausfiihrung aus Edels-
tahl. - FiiBe aus Edelstahl, verstellbar.

Ed.8-775
Capacity mm HUMIORCAOT  aSpeeds KW Keal/h
/| PFE-52/S 5x (EN&GN)  920x750xh700 Yes Yes 7 Aktuelle
== £ |PFE-102/S  10x (EN&GN) 920x750x11080 Yes Yes 14 Preise
PFE-102/5 | &| PFG-52/S 5x (EN&GN)  920x810xh760 Yes Yes 03 8600
W PFG-102/S  10x (EN&GN) 920x810xh1140 Yes Yes 06 17200

400-230/3N 50 Hz 1000 keal/h=1,16 kW
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Kiihl-Tiefkiihischranke EURONORM

“- Monoblock - Konstruktion, AuBenseite aus Edelstahl AISI 430, Innen aus weiem ABS-
Spritzguss, Riickseite aus PVC. - Eingestanzter Innenboden, mit Uberlaufrohr (starke
Wartung), abgerundete Ecken. - Umkehrbare Tiiren mit integriertem Griff (nicht sichtbar
und nicht hervorstehend), magnetische Dichtung (einfacher Austausch, ohne Werkzeug),
Scharniere mit automatischen Reminder. - Mikroschaltvorrichtung, damit der Ventilator
den Verdampfer beim Offnen der Tiir anhalten kann. - Kompressoranlage der Klima-
klasse 4, im oberen Teil untergebrachter, bellifteter Kondensator. - Programmierbare
elektronische Steuerung. - 60 mm Polyurethan-Isolierung ohne FCKW (40 kg / m3). -
Verstellbare EdelstahlfiiBe."

Storage
Line

STAINLESS
STEEL

Ed. 8- 547

Kiihischrank, 20x EN 600x400, beliiftet (500 Lit.) - Edelstahl

“- 20 thermogeformte Objekttrager EN 600x400 (Abstand 65 mm). - Verdampfertyp Roll-
bond, beliiftet. - Automatisches Abtauen, automatische Kondensatverdampfung. - Ver-
fligbar: 5 Raster (600x400 mm), einstellbar.”
mm : 725x625xh1970 - kKW : 0.36 - V : 230/1N 50Hz EN

K50X-PV Preise 600x400 mm

[y

Umluftgefrierschrank 20x EN 600x400, Statisch (500 Lit.) - Edelstahl @
- 20 thermogeformte Objekttrager EN 600x400 (Abstand 65 oder 38 mm). - Statischer
Verdampfer “7 Gitter”. - Manuelle Abtauung.

mm : 725x625xh1970 - KW : 0.4 - V : 230/1N 50Hz

K50X-NS

Euronorm
Line

Kiihl-Tiefkiihlschranke EURONORM

- Monoblock-Struktur, Innen-und AuBenausfiihrung aus rostfreiem Stahl (alimentér), Hin-
terteil aus verzinktem Stahl - Eingestanzter Innenboden, mit Uberlaufrohr (groBe War-
tung), abgerundete Winkel (ohne Unebenheiten), Zahnstangen und Schienen (verstellbar)
aus (L) Edelstahl (Zwischenabstand 65 mm) - Umkehrbare Tiiren (geeignet fiir Ver-
schluss mit Schiiissel) mit integriertem Handgriff (nicht sichtbar und nicht hervors-
tehend), magnetische Dichtung (einfacher Austausch, ohne Werkzeuge), Scharniere mit
automatischen Reminder (Blockierung bei 90°C). - Vorrichtung mit Mikro-Schalter, er-
mdoglicht das Anhalten des Ventilators des Verdampfers, bei Tiiroffnung. - Kompressoran-
lage der Klimaklasse 4, beliifteter Kondensor - Kaltemittel R290 - Bellifteter Verdampfer
(oder) statisch (iiberdimensional), behandelt gegen Salz und Lebensmittelséuren, kom-
plett versteckt (nicht sichtbar). - Elektronischer Regler (unter geschlossener, wasserdich-
ten Box), programmierbar, akustischer und visueller Alarm (offene, lange Tiir), Display an
der Vorderseite - Automatisches Entfrosten, programmierbar nach Wunsch, automati-

EN sches Verdunsten des Kondensats. - Isolierung aus Polyurethan ohne CFC (40 Kg/m3).
Ed. 8 - 551
600x400 mm
T° Lit. mm Aktuell
uele
IP70/PC-R2 0°+8°> 700  760x729xh2005 Preise
IB70/PC-R2 10°-20° 700 760x729%h2005

%

230/1N 50 Hz

Kiihl- oder Gefrierschrénke, Umluft - EURONORM Pastry Line

Plus

[PLLUS " Diamond Green Technology", Einsparungen von bis zu 70%. -
Rucksack - Kiihlaggregat , Aussentemperatur bis +43°C. - Isolierung 75
mm "super isoliert". - Homogene Verteilung der gekiihlten Luft "seitliche
Luftzufuhr ". - Mit zwei Einstellungen der inneren Luftfeuchtigkeit, jeweils
60% oder 90%.

Y,

EN 600x400
EN 600x800

Ed. 8 - 552

Hygrometric
Control

Aktuelle
Preise

[y

Von:AP1.... @
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Euronorm
Line % o Kiihltische, beliiftet, 3 Tiiren: EURONORM
R290’

- Innen und AuBen (auch die Riickseite) hergestellt aus (lebensmittelechtem) Edelstahl. -
Oberflache aus INOX AISI 304 (demontierbar), Boden gestanzt, mit Ablaufstopfen (fir
Wartung), glatte, abgerundete Ecken. - L-Schienen einstellbar
(65mm) aus Edelstahl. - Die Tiiren sind beidseitig montierbar und
_mit nicht sichtbarem, nicht abstehenden Griff. - Magnetische Tiir-
dichtung (einfach austauschbar, ohne Werkzeug). - Scharniere
schlieBen automatisch. (Stop auf 90°). - Kompressor (Klimaklasse
+38°C): bellifteter Verdampfer, von der Vorderseite zugénglich, auf
Schienen herausziehbar (einfache Wartung), Ausbreitung des Kiihl-
mittels R134a durch Kapillare, bellifteter, groBer Verdampfer ist
gegen Salz und Lebensmittelsduren behandelt und nicht sichtbar,
programmierbare elektronische Regelung in wasserdichtem Ge-
hause, Display mit blauer LED Beleuchtung, automatisches Ab-
tauen, automatische Kondenswasserverdampfung , FCKW-freie
Polyurethan Isolierung (40kg/m3), einstellbare EdelstahlfiiBe

Ed. 8- 603

600x400 mm DP255/PC-R2

230/1N 50 Hz
mm Doors  Pairs of Slides Aktuelle

3x7 0
DP202/PC-R2  2017x800xn880/900 3 .\ <0 /oo Prslse

4x7 di

DP255/PC-R2  2542x800xn880/900 4 L o '{b

Kiihltische, beliiftet EN 600x400
Plus

[PILLUS - Top-Superior in 15/10., 50 mm dick. - AuBerge-
waohnliche Leistung durch Kanalisierung der Kiihlluft bei
gleichbleibender Temperatur. - Monobloc"-Typengruppe,
ausgestattet mit einem Luftfilter (waschbar). - (0° +8°)
Hygrometrische Steuerung: 2 Stufen der hygrometrischen
Regelung, 60% (oder) 90%.

Ed. 8 - 604
Aktuelle
Preise
@ Forced
Von: TP2.... Ventilation
System
AUTOMATIC Garschrank fiir kontrollierte Fermentation, beliiftet EURONORM
CONTROL S [PLUS  Mit den Garschranken der Pastry Line PLUS kénnen Sie Ihr Pro-

dukt perfekt kontolieren. Der Prozess wird beeinflusst durch die Tempera-
tur und die Umgebungsfeuchtigkeit. Durch Abwechels von kalten und
warmen Phasen ist es moglich, das Géren unter Kontrolle zu halten und zu
programmieren. So konnen Sie Ihre tégliche Produktion vorbereiten, die am
folgenden tag verarbeitet werden soll. So sparen sie wertvolle Zeit. Sie kon-
nen morgens fiir den ganzen Tag vorbereiten. Dies bringt 6konomisch und
zeitbezogene Vorteile.

Ed. 8 - 789

| EN 600x800 |
| EN 600x400 |

Aktuelle
Preise

a

Von : CF1....


https://www.gastromarkt.ch/konditorei-baeckerei/kuhl-tiefkuhltische-euronorm/
https://www.gastromarkt.ch/konditorei-baeckerei/kuhl-tiefkuhltische-euronorm/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/gar-reifeschrank/
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- Asthestische Fassade “RUSTIKAL”, lackierter Stahl, hohe Temperaturen, Stahirahmen.- ; :
Backkammer_gius Edelstahl (ausgenommen E3F/24R), verhindert das Entweichen der i . . Stackable
Warme beim Offnen der Tiir. - Backkammer aus verzinktem Stahl, der Boden ist mit - e ;

feuerfestem Spezialmaterial beschichtet.- Tiir mit sicherem Sichtfenster und hitzebes-
tandiger Griff.- Innenbeleuchtung (ausgenommen E3F/24R). - Elek. Ofen mit Hitzerlick-
gewinnungssystem, Warmeaustausch zwischen Boden und Decke, gepanzert,
regulierbares Thermostat (50 a 400°C), Analogthermometer (ausgenommen E3F/24R)
und Sicherheitsthermostat. Ed. 8 - 826

400-230/3N 50-60 Hz EFP/44R-M
Qty External (mm) Internal (mm) KW
Elektro Pizzaofen, 2 Backkammern _M*
- Kammern: 2x 620x500x120 mm. - Thermostatkontrolle fiir beide Kammern, 3 Ther- EFP/4R-M 4 990x920xh380 700x700x150 47 Aktu.elle
mostate. EFP/6R-M 6 990x1270xh380 700x700xh150 7,3 Preise
mi : 920x760xN530 - kW : 7.5 -V : 400-230/3N 50-60Hz EFP/44R-M  4+4 990x920xn680 700x700xn150 94
E3F/24R EFP/66R-M  6+6 990x1270xh680 700x700xh150 14,6

* Switchable on 230/1N 50-60 Hz

PLUS “- Backkammer aus Edelstahl - Die Heize-
lemente sind in den Steinen am Boden integriert, hier-
durch steigt die Temperatur schneller an, was zu einer
Energieersparnis bis 25% fiihrt

- Die doppelwandige Arcade oberhalb der Tiir zusam-
men mit den nah an der Tiir platzierten oberen Heizele-
menten sorgt dafiir, dass beim dffnen der Tiir weniger
Hitze verloren geht; dadurch miissen die Pizzen nicht
gedreht werden. - Zwei unabhéngige Thermostate
(Decke und Boden) erlauben es, den Ofen an alle Arten
von Pizza anzupassen.

- Temperatur Anzeige mittels eines digitalen Thermo-
meters, - Die dekorative, abnehmbare Abzugshaube ist
standardm@Big im Lieferumfang enthalten.

s o e B Integrated
400-230/3N 50-60 Hz bbbl

LD12/35XL-N

Qty External (mm) Internal (mm) kw

LD4/35-N 4 1070x1010xh400 700x700xh150 6,6

LD6/35-N 6  1070x1360xh400 700x1050xh150 8,8

LD6/35-N LD6/35XL-N 6 1420x1010xh400 1050x700xh150 9

— '\
g ~» LD9/35-N 9 1420x1360xh400 1050x1050xh150 13,3
£ i

Qty External (mm) Internal (mm) kw

LD8/35-N 4+4 1070x1010xh720  700x700xh150 13,2

Elektro Pizzabfen LD12/35-N 6+6 1070x1360xh720 700x1050xh150 17,6
- Verstellbarer Rauchabzug. - Hohe Temperatur, verklemmte Schock geschiitzte LD12/35XL-N 6+6 1420x1010xh720 1050x700xh150 18

Innenbeleuchtung. - Tiir mit Federscharnier - Breite, sichere Glastiir. - Guss-

gekapselte Edelstahl Widerstande. Temperatur Regelung (400°C).  Ed. 8 - 829 LD18/35-N 9+9  1420x1360xh720 1050x1050xh150 26,6


https://www.gastromarkt.ch/pizza-pasta/pizzaofen/
https://www.gastromarkt.ch/pizza-pasta/pizzaofen/
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PLUS “Zweifacher unabhéangiger Thermostat (Boden - Ge-
walbe), der an alle Arten von Pizzas angepasst werden kann T °
-Anzeige, analoges Thermometer*

Elektro Pizzaofen 0 420 mm, Kammer 420x420xh140 mm

- Backkammer mit Ofenboden aus feuerfesten Steinen - Kleiner Kamin fiir den Rau-
chabzug. - Innenbeleuchtung "hohe Temp°®", eingebaut. - Sichtfenster aus Sekuritglas,
groBe Abmessungen. - Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente aus Edels-
tahl. - Temperatureinstellung (450°C), serienmassiges Sicherheitsthermostat.

mm : 700x560xh390 - kW : 2.1 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 839

MACRO042-N

ADVANTAGE 0fen vereint mit Hochstleistung und Ersparnissen. Be-
dienfeld mit sensiblen Tasten. Regulierung des elektrischen Thermostats
——— (450°C), digitale Anzeige. Gasaufheizung, der Ofenboden wird durch "Kon-
duktion", iiber Warmetauscher, auf Temperatur gebracht. Die Warmetau-
scher werden von 4 Brennern betrieben und sind in der Brennkammer
eingebaut. Die Kammer wird durch "Konvektion" erhitzt. Warmeriickgewin-
nung, eine einzigartige Vorrichtung ermaglicht die Einsparung von Energie,
wobei die Warme im Ofenboden angesammelt wird.

Stackable

A MR R

L LTEIBTTTETTTY =
GL9/35-D e
230/1N 50 Hz + + i - b
Gas Pizzadfen
- Kammer aus rostfreiem Edelstahl, feuerfester Steinboden - “Oura” fiir den
Qty External (mm) Internal (mm) keal/h kKW

Abzug von Rauch und Dadmpfen. - Doppelte eingebaute Innenbeleuchtung “hohe

Temperatur”. - Tirverriegelung, Edelstahlgriff Giber die gesamte Lange der Tir, GL4/35-D 1230x1120xh760  720x720xh185 12898 0,20
Sichtfenster aus Sicherheitsglas “Panorama”. - Steuerung durch elektronisches
Ventil mit Ziindkerze und Sicherheitsvorrichtung. - Edelstahlbogen, der den GL6/35-D 1230x1480xh760  720x1080xh185 15907 0,20

Temperaturabfall beim Offnen der Tiir verhindert. - Unabhéngiges, ausziehbares GL6/35-XLD
Bedienfeld mit doppelter Digitalanzeige (eingestellte und tatséchliche Tempera- GL9/35-D
tur), erleichtert den Kundendienst. Ed. 8- 833 -

1590x1120xh760 1080x780xh185 15907 0,20
1590x1480xn785 1080x1080xh185 21066 0,20
1000 kcal/h=1,16 kW

o o o &

Gas Pizzadfen

PLUS  Ofen vereint mit Hochstleistung und Ersparnissen. Bedienfeld mit
sensiblen Tasten. Regulierung des elektrischen Thermostats (450°C), digi-
tale Anzeige. Gasaufheizung, der Ofenboden wird durch “Konduktion”, iiber
Warmetauscher, auf Temperatur gebracht. Die Warmetauscher werden von
4 Brennern betrieben und sind in der Brennkammer eingebaut. Die Kammer
wird durch “Konvektion” erhitzt. Warmeriickgewinnung, eine einzigartige
Vorrichtung ermdglicht die Einsparung von Energie, wobei die Warme im
Ofenboden angesammelt wird.

ENERGY
SAVING

x, - ; " Electronic

Control
Von : GDX/....
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Beliiftete Ubersetzungsofen

ADVANTAGE Ideal geeignet fiir das kontinuierliche
Backen von Pizzas, Toast, Pasteten, Croissants, Lasagne etc..
Ein einzigartiges Diamond®© -Patent ermdglicht eine homogene
Verteilung des HeiBluftstroms und ermdglicht ein Kochen bei
einer niedrigeren Temperatur als bei herkémmlichen Ofen, was
zu einer besseren Kochqualitdt und Energieeinsparung fiihrt.

Conveyor “Von : FTEV.... Aktu.e —
Preise

Von: FTGV....

ADVANTAGE lIdeal fiir Pizzen, Flammenkuchen, Kuchen, Quiches,
Feingebéck, Baguettes und Sandwiches garniert, Ciabatta (PIZZA-QUICK/66-
43: Pizzen backen wie ein Feinkochgeschéft Geback, Kuchen...). Boden aus
feuerfesten Steinen fiir das Backen eines gleichméBigen Teiges, Quarz-In-
frarot fiir das Backen des Belages in der Mitte. Die doppelte Regulierung
(patentiert), ermdglicht dem Pizzabécker, die Garzeit nicht nun nach Teigart
und -dicke, sondern auch nach den Zutaten anzupassen, die er verwenden
wird, einschlieBlich der Mozzarella Menge: die neapolitanische Pizza mit
einem etwas dickeren Teig im Gegensatz zur Toskana Pizza mit einem fei-
neren Teig, oder sogar die amerikanische Pizza mit einem sehr dicken Teig.

Stackable

Pizzaofen Elektro “Quartz” PIZZA-QUICK/43-2C

- Hergestellt aus Edelstahl. - Isolierung aus dicker Steinwolle. - Einzigartiges 230/1N 50-60 Hz
Konzept: Autheizung durch Infrarot Quarzrohren (1050°C) - Ofenboden aus Qty External (mm) Internal (mm) KW Aktuelle

feuerfesten Steinen. - Sehr schnelles Vorheizen (15 Min.). - Zeitschaltuhr 0-15 .
Min. o. kontinuierlich. - Thermostat 0-350°C, 1 Temperaturregler fiir den PIZZA-QUICK/43 1 670x580xh270 430x430xh100 3 Preise

Boden.- Backen von frischen Pizzen 3’30 Min., tiefgefrorene in 4’30 Min. - Se- PIZZA-QUICK/43-2C 1+1 670x580xh500 430x430xh100 6
rienmaBig mit Sicherheitsthermostat. - Tiir mit Doppelisolierung und Sichtfens- PIZZA-QUICK/66-43 1+ 895x580xn270 660x430xn100 5

ter. Ed. 8 - 841
* Baking Tray 600x400 (or) 2 x @ 330 mm

Elektrischer Durchlaufofen 375mm
(H75)

- Kapazitat: 15/10 Pizzen pro Stunde bei
5,5'/6,5' Minuten Backzeit. - An/Aus
Schalter, jedes Heizelement einzeln regu-
lierbar - Geschwindigkeitsregler - Ana-
loges Thermometer - Laufband (375mm
Breite, 935mm Lénge, Hohe von 40-75mm) -
Hergestellt aus Edelstahl, obere Flache gelocht. - Vers-

tellbare FiiBe.
mm : 1210x600xh260/320 - kW : 6 -V : 400-230/3N 50Hz Aktuelle

FET/375 Preise



https://www.gastromarkt.ch/pizza-pasta/durchlaufofen/
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- Teigausrollmaschine sehr flexibel
und leistungsstark. - Struktur aus
Edelstahl AISI 304. - Teigausroll-

maschine “kalt”. - Die Rollen sind
mit Teflon beschichtet, Teigdicke
einstellbar, Walze mit Plexiglas-
schutz, weitere Teile aus Edels-
tahl. - Bedienung mit 24V
Schwachstrom, beriihrung-
sempfindlich.
Ed. 8 - 868

Linear
Form

0 420 mm

Aktuelle
Preise

0 320 mm Teigausrollmaschine aus Edelstahl @ 420 mm, 2 Rollen “Linear”
0 420 - Verarbeitung von 210 bis 600 g und einem Durchmesser von 260 bis 400 mm
mm mm : 530x530xh730 - kW : 0.37 - VV : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 869
P32/X P42/XV

Teigausrollmaschine aus Edelstahl @ 320 mm, 2 Rollen
- Verarbeitung von 80 bis 210 g und einem Durchmesser von 140 bis 310 mm.
mm : 430x500xh630 - KW : 0.25 - V : 230/1N 50Hz

P32/X

Teigausrollmaschine aus Edelstahl @ 420 mm, 2 Rollen
- Verarbeitung von 210 bis 600 g und @ von 260 bis 400 mm, verstellbar.
mm : 530x530xh730 - kW : 0.37 - V : 230/1N 50Hz

P42/X

ADVANTAGE
GroBer Platz zwischen
den Platten, Verbes-
serung des Pro-

Teigausrollmaschine aus Edelstahl @ 420 mm, 1 Rolle "Linear"
- Verarbeitung von 210 bis 600 g und einem Durchmesser von 260 bis 400 mm, vers-

duktionsvorganges, tellbar. - Teigausrollmaschine kompakt und kostensparend. Bedienung mit 24V

Platten mit abge- Schwachstrom. - Teigausrollmaschine "kalt", Pizzateig auf Platten gelegt (nur 1 Rolle).
rundeten Kanten for- - Achtung: keine Pedalbedienung moglich.

men einen mm : 570x400xh450 - kW : 0.37 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8 - 869
gleichméBigen Rand.

Leicht zu benutzen dank P42/X\VM

Vorrichtung zum Einstel-
len der gewiinschten
Stérke.

0 350 mm
0 450 mm
|‘|0 +FI|'|--
DP35-EK(230/1) 230/1N 50Hz
400/3N 50Hz* Speisenwarmeplatte mit Edelstahloberflache
Pizzaformer - Arbeitsbereich 500x500mm - Komplett aus Edelstahl AISI 304 - Mit Thermostat regel-
bar von 0 bis 60°C - Ein-/Ausschalter mit Lampe - Aufheizung mit verstérkten Heizele-
mm s KW menten
mm : 500x500xh90 - kW : 0.43 -V : 230/1N 50-60Hz ‘ :
DP35-EK-230/1- s500610x1770 350 mm 3,8 Aktuelle
DP45-EK 555x710xh845 450 mm  6* PIZ/SP Preise

*0n request 230/3N 50Hz (+3%)
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2 SPEEDS |pue— | spiral |

Teigkneter

- Schiissel aus Edelstahl AISI 304.- Stahlspirale mit hoher Hérte,
Edelstahlteiler AISI 304. - Deckelrost aus Edelstahl, ausgestattet mit
Mikro-Sicherheitsschalter. - 01 gelagerter Motor, zuverldssig, gute
Performance, gerauschlos. - Hangender Motor, bessere Beliiftung,
Wartungsfreundlichkeit. - 24 V-Niederspannungssteuerung. - NVR
(No-Voltage Release), um unwillkiirlichen Start zu vermeiden.

LY

' NT33/T2V-C

Ref Lit mm kW ...AL/T2V
NT10/M1 10 270x560xh540 0,37
NT22/M1 22 400x690xh680 0,75

NT33/M1-Y 33 440x720xh830 1,1
NT22/T2V 22 400x690xh680 0,75
NT33/T2V-C 33 440x720xh830 15
NT42/T2V-C 42  490x770xh860 2 400/3N 50Hz
NT53/T2V-C 53 520x860xh760 2 230/1N 50Hz
/M1 = 230/1N 50Hz ../T2V = 400/3N 50Hz
Automatische Teigwarenkneter, digitale Steuerung

Wheels

ADVANTAGE “Mit den automatischen Knetern| AUTOMATIC
von Diamond kénnen Sie nicht nur die Geschwindig-

keit auswahlen, sondern auch die Knetzeit fiir 2 SPEEDS
jede Geschwindigkeit programmieren, ohne
dass Sie dazu eingreifen miissen. ...... Sie pas-
sen sich jeder Mischung an. Digitale Steuerung,
einfach zu bedienen. Geliefert auf zwei Rédern,
ausgestattet mit Bremsen.

-

NT33AL/T2V-Ci

o1 b Diswmond

Ed. 8 - 861

HEAD AND
AKING OFF

Lit. mm kw ...AL/2TV
DH33/T2V 33 420x785xh700 1,4
DH42/T2V 42 470x830xn770 2,2
DH53/T2V 53 520x870xh770 22

l_l

v

DH33/T2V

Dough

Rounders

Automatic
2 speeds

400/3N 50Hz -

Teigabrundmaschine 3600/1000 k !
st/std. 20/300 gr
- Produktion 3600/1000 Stiick/Std.- ‘ L

Teigballen 20 bis 300 g.- Hergestellt
auBen aus Stahl "Epoxy Farbe".-
Deckel mit Mikroschalter.- Endlos-
schnecke aus Aluminium, Lebens-
mittel gerecht.- Niedervoltspannung
24 V.- Not-Halt-Schlagschalter.-
Komplett demontierbar fiir eine ein-
fache Reinigung.- 2 hintere Rollen
fiir einen einfachen Transport. Aktuelle
mm : 330x550xh810 - kW : 0.55 - VV : 230/1N 50Hz Preise

BSL-300A

®

Ed. 8- 872 DH33AL/T2V

v
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Kiihltische Gastronorm

- AuBen und Innen aus Edelstahl austenitisch (alimentére). - Gestanzter Boden, alle
Ecken und Kanten sind abgerundet. - Inkl. 1 Rost GN 1/1, je Tiir, héhenverstellbar. -
Elektro. Thermostat unter dem eingeschlossen Kasten. - Verdampfer als “Serpentine” im
Boden und in den Wande eingelassen (3 Seiten), Isolierung aus Polyurethanschaum,
FCKW frei. - Belfteter Verdampfer, automatische Abtauung, selbst Verdunstung von
Kondensat. - Kiihleinheit geeignet fiir Klimaklasse 4, (unten angebracht, platzsparend). -
Beliifteter Kondensator mit Fettfilter. - Kaltemittel R600a. - Tiiren mit Magnetverschluss
(auf Druck), ergonomischer Griff. - Hohenverstellbare FiiBe. - Hergestellt nach gliltigen
EG Normen. Ed. 8-613

Zubereitungskiihltisch, 2 Tiiren GN 1/1, 240 Lit + Kiihlaufsatz, 5x GN1/6-150 mm
- NB: Lieferung ohne GN Behélter.
mm : 900x700xh850/1100 - kW : 0.34 -V : 230/1N 50Hz

SR2/R6

Aktuelle

Preise
Zubereitungskiihltisch, 3 Tiiren GN 1/1, 380 Lit + Kiihlaufsatz 8x GN1/6
- NB: Lieferung ohne GN Behélter.
mm : 1365x700xh850/1100 - kW : 0.34 -V : 230/1N 50Hz

EN
600x400

Y
R290) MR-PIZZA/R2
Gekiihlter Pizzatisch, Umluft, EURONORM
- Ausfiihrung innen und auBen (Riickseite ebenfalls) aus Edelstahl (Lebensmittestan-
dard), Granitarbeitsplatte (30 mm). - EN (600x400 mm), Magnetdichtung, Scharniere mit
auto. Riickstellung (Blockade bei 90°). - Gestanzter Innenboden, abgerundete Ecken,
Leisten und Schienen aus Edelstahl. - Kompressor (Klimaeinheit +38°C), auf Schienen
gelegt "ausziehbar", einfach fiir Wartung und Kundendienst. - Beliifteter Verdampfer
(iberdimensional), bestindig gegen Salze und Lebensmittelsauren, komplett versteckt. -
Programmierbare elektronische Steuerung. - Automatische Abtauung, automatische Ver-
dunstung von Kondensat. Ed. 8-615

Gekiihlter Pizzatisch, 2 Tiiren 600x400, 3 neutrale Schubladen 600x400, Kiihlauf-
satz 6x GN %

- Mit 2 Einsatzrosten EN (600x400 mm) und Schienen. - Integrierter Kiihlaufsatz, Glas
(Hustenschutz), 6x GN 1/4 h150 mm (Behélter optional). - 3 Schubladen Teigbehélter
600x400 mm (Behalter optional), - 4 verstellbare FiiBe aus Edelstahl.

mm : 1590x700xh880/900-1200 - kW : 0.4 - V : 230/1N 50Hz

MR-PIZZA/R2

Gekiihlter Pizzatisch, 3 Tiiren 600x400, 3 neutrale Schubladen 600x400, Kiihlauf-
satz 8x GN %

- Mit 3 Einsatzrosten EURONORM (600x400 mm) und Schienen. - Integrierter Kiihlauf-
satz, Glas (Hustenschutz), 8x GN 1/4 h150 mm (Behélter optional). - 3 Schubladen Teig-
behélter 600x400 mm (Behalter optional), 6 verstellbare FiiBe aus Edelstahl.

mm : 2115x700xh880/900-1200 - kW : 0.4 - V : 230/1N 50Hz

SR3/R6

Gold Line
Plus

PLUS - Top-Superior in 15/10., 50 mm
dick. - AuBergewdhnliche Leistung durch
die Kanalisation der Kiihlluft, gleichméBige
Temperatur. - Monobloc”-Typengruppe,
ausgestattet mit einem Luftfilter (was-
chbar). - 2 Stufen der hygrometrischen Re-

gulierung, 60% (oder) 90%. -
Mikroprozessor (100% wasserdicht).

Aktuelle
Preise

Kiihltisch, beliiftet, 3 Tiiren EN 600x400, Kiihlaufsatz GN 11x 1/3

- Platte mit 50 mm (15/10.) Rand - Kapazitétsstruktur 11x GN1/3-h150 mm - Lieferung:
1 Teigrost (600x400 mm), pro Tiir - 4 Edelstahl-Lenkrollen, davon 2 mit Bremse. - Kann

auf einem Sockel montiert werden.
mm : 2030x860xh800/900-1395 - kW : 0.5 - V : 230/1N 50Hz

Ed. 8 - 620

TS31-US/H

MR-MAXIPIZZA/R2

American
Pizza

| EN 600x400 |
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Compact
Line

)
RGOO%

Kiihlaufsétze GN 1/4 mit Glas

- Verarbeitung aus Edelstahl (alimentére). -
Elektr. Thermostat. - Verdampfer als “Ser-
pentine” eingebettet im Boden und in Wén-
den eingebettet.- Kihleinheit geeignet
(+43°C).- Bellifteter Kondensator. Hinweis:
$X160/DV-R6 Lieferung ohne GN Behalter. Ed. 8 - 568

mm GN1/4-h 150 mm GN 1/4 mm GN1/3-h 150 mm GN 1/3

SX120/DV-R6  1200x340xh225/435 5x1/4 SY120/DV-R6  1200x395xh225/435 4x1/3
SX160/DV-R6  1600x340xh225/435 7x1/4 A:tu.e Ue SY160/DV-R6  1600x395xh225/435 7x1/3
SX200/DV-R6  2000x340xh225/435 10x 1/4 feise SY200/DV-R6 2000x395xh225/435 9x1/3

¥

230/1N 50 Hz

Aktuelle
Preise

On request

Pizza Line
GN 1/4
TP361/P9+SX249G/PP9
GN 1/3
TP361/P9+SY249G/PP9

TP23/P9

Kiihltische 600x400 fiir Pizza

- Arbeitsplatte aus Granit, Aufkantung (150mm). - Innenausstattung
TP361/P9 \ ) aus Edelstahl AISI 304, aussen AlS| 441. - Geprégter Innenboden, ab-
' R290 gerundete Ecken und Winkel. - Leisten und Schienen "L" aus Edels-

tahl. - Tiiren mit ergonomischem und reversiblem Handgriff,
SchlieBung durch Magnetdichtung "durch Druck" (leicht ohne Hilfs-
mittel), Scharnieren mit Stopp bei 100 °C und Tiirschliessung mit

mm Doors Laders autom. Riickruf. - Elektron. Steuerung (in geschlossener Box, dicht),
Aktuelle LED blau. - Verdampfer (ibergross) beliiftet (od.) statisch, positioniert
TP23/P9 1610x800xn856/950(1100) 2 1 Prei zwi. den Tilren. - tropische Kompressoreinheit (Umgebungstemp.
B TP261/P9 2020x800xh856/950(1100) 2 3 reise +43°C), beliifteter Kondensator. - Autom. Abtauung. - Autom. Verduns-

tung des Kondensats.Hinweis: Lieferung ohne Behélter 600x400 mm.
Ed. 8-617

B TP361/P9  2560x800xh856/950(1100) 3 3

“- Hermetische Einheit (Umgebungstemperatur +32° C).- Verdampferschlange bis in die
Wande.- Thermostat elektrisch.- Ausfiihrung in ABS (Lebensmittelkonform).
Lieferung ohne GN - Behélter.”

Kiihlaufsatz GN 1/1, Hohe 150 mm
mm : 400x600xh350 - KW : 0.13 -V :
230/1N 50-60Hz Ed. 8- 570

GASTRO-R6

KUHLAUFSATZ 7 GN 1/3 h150 MM : Kiihlaufsatz 8x GN 1/6, Hohe 150 mm

mm : 1550x410xh220 - KW : 0.13 - V : 230/1N 50-60Hz Ed.8-570  m:1720x260xh220 - KW : 0.13 - V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 570

MIDI-R6 MINI-R6


https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/kuehlaufsatzvitrine/?q=Ausfuehrung-Glasaufbau
https://www.gastromarkt.ch/pizza-pasta/pizzakuhltisch/
https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/kuehlaufsatzvitrine/
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1 5 INFO - Ventilator motor zentrifugal mit Energieers-
= parnis (Energy Saving). Maximaler Abfuhr 6m Kor-

nung und 1x Kurve von 90° = 160 Pa. In

Ausstattung : verstellbare Wandhalterungen.

Full
230/1N 50 Hz Equipment Energy

Savin

Wandhauben "Vortex PLUS"
"~ Version mit eingebautem, wasserdichtem (IP55) Motor,

Energieersparnis ""Energy Saving"" (Zentral, Vertikal). - Kom- mm Mh  Engines Light Regulator N°Filters™ Pa kW

plett aus Edelstahl AISI 441 Punkt-geschweiBt. - Labyrinth-Fil- CSL1007-VTB 1000x900xh450 1500 7/7  Yes Yes 20 120 0,17 Aktuelle
ter, Anti-Fett, aus Edelstahl AISI 430. - Rand mit Rinne und .
Ablasshahn fir Fett. - Beleuchtung (LED), IP65 Wasserdich- CSL1507-VTB  1500x900x1450 1500 777 Yes  Yes  2D-1C 120 0,19 Preise

theitsgrad, hitzebesténdig. - Geschwindigkeitsregler ist an der CSL2009-VTB  2000x900xh450 2500 8/9T Yes  Yes 2D-2C 120 0,48

Vorderseite eingebaut, mit beleuchter."
9 Ed8-1178 CSL2509-VTB  2500x900xh450 2500 8/9T Yes  Yes 2D-3C 120 0,48
*D=400x500 C = 500x500 mm

Servicewagen
Edelstahl

- Struktur mit runden
Rohren aus Edelstahl
AISI 304 (@ 25 mm). -

Ablage gepresst und
Handwaschbecken kombiniert auf Fuss- schallisoliert. - 4 Rol-

gestell len, Durchmesser 125 Stainless

- Handwaschbecken 430x280xh130. - Becken mm (2 mit Bremsen). | Steel

400x500xh200, Ablage perforiert.- Mischbat- - Struktur demontier- ee

terie, 2 Siebe, 2 Stopfen, 1 Siphon @32 mm. - bar.

Edelstahl AISI 304. Ed. 8- 994

mm : 500x700xh620/870 - Ed.8-1154 )

Niv. mm mm plates

LMC-57 CR2/80B 2 800x500xh960 800x500 Akl:u.elle
CR2/100B 2 1000x500xh960  1000x500 P(glse
CR3/100B 3 1000x500xh960 1000500 {j

ADVANTAGE Leichte Montage, einfacher Transport und platzs-

parend fiir das Lager. Ideal fiir schwer zugéngliche Bereiche, geliefert fertig

fiir den Zusammenbau mit einer Montageanleitung. Robuste Konstruktion.
Ed. 8 - 1152

Dismontable 60 0

D\SMONTABLE
| DISMONIAZ==1

mm Sink LOI::';’;
L610/6-KD ] 600x600xn380/900  400x400xh275 RX(](;/G-K[)
L1210D/6-KD [ _Jj} 12001600¢1880/300 500x500xh325 RX12/6-KD
L1210S/6-KD ] 1200:6001880/800  500x500xh325 RX12/6-KD Aktuelle
L710-KD [0 700x700xn880/900  500x500xh325 RX07-KD Preise
L1410D-KD |'_". 1400x700xh880/900  600X500xh325 RX14-KD @
L1410S-KD B 1400x700xh880/900  600x500xh325 RX14-KD
L1620D-KD 1600x700xhB80/900  400x500xh275 RX16-KD
L1620S-KD ] 1600x700¢1880/900  400x500xh275 RX16-KD



https://www.gastromarkt.ch/luftungstechnik/wandhaube-komplett/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/handwaschbecken/
https://www.gastromarkt.ch/rollmaterial-gn/servicewagen/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/
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Aktuelle
Preise

Geschirrbrause und Schwenkhahn
mit Einlochmischbatterie (MONO-
Ausgang)

- Durchfluss (18 Liter/Minute). -
Schlauchlénge 1050 mm. Brause (16
Liter/Minute). - Einloch 3/4” (@ 29
mm). - Wandbefestigung 115 mm. :
mm : 350x350xh1100 - Ed. 8 - 1166

Einlochmischbatterie mit ausziehba-
rer Dusche Einhebel (Ausgang
MONO)

- Durchfluss (30 Liter/Minute). Schwa-
nenhals @ 20 mm. - Brausenschlauch
1000 mm mit Wandbefestigung. Brause

(10 Liter/Minute). - Einloch 3/4” (@ 35

). Cw8003-S
mm : 250x250xh1250 - Ed. 8 - 1165

CW5001-S

i
Mischventil, (Ausgang MONO)

- Einloch. Hergestellt aus verchromtem Stahl.
mm : 300x300xh305 -

Cw2001-S

Ed.8-1164

Special

Stainless Snacking

Steel Aktuelle

Preise

%

Abfallbehélter Snacking - 80 Liter
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 441. - Klappdeckel. - Ka-
pazitét 80l. Wasserdichter Boden. - 2 Rader.
mm : 470x470xh1200 -

PCR/SK

Abfallbehélter mit Deckel und FuBpedal - 50 Liter
- Hergestellt aus Edelstahl 304, Boden wasserdicht.
mm : 390x390xh615 - Ed. 8- 1169

PCRA/50B

Abfallbehélter mit Deckel auf Rollen - 50 Liter
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, boden wasserdicht.
mm : 390x390xh615 - Ed.8-1169

PCR/50B

Ed. 8-1169

Hot
Ventilated

Aktuelle
Preise

Wérmeschranke auf Rollen
- Ausfiihrung innen und auBen aus Edelstahl. - Thermos-
tat 130°C, eine Kerntemperatur von 65°C (HACCP Richt-
linien). - Thermoventilator .- Tiiren mit
Magnet-SchlieBung.- Lieferung inkl. 3 regulierbare Grill-
roste, Wasserreserve fiir den Feuchtigkeitserhalt (Plati-
nausfiihrung mogl. GN 2/3 oder 1/1). - Perfekt fahrbar auf
4 Rollen, 2 mit Bremse.

IENETWATIIESCIranK 1ur ou dwck, Durchmesser
350mm

- Ausfiihrung us Edelstahl (zweiteilige Wand). -1 Zwi-
schenrost.

GEMMA 120/V

- 3 Grillroste (330x345 mm) - 3 Grillroste (700x345mm)

mm : 400x460xh870 - kKW : 0.75 - V : 230/1N 50-60Hz
Ed. 8- 310

mm : 425x460xh925 - kW : 1.5V : 230/1N 50-60Hz
Ed. 8- 310

mm : 800x460xh925 - kW : 3 V : 230/1N 50-60Hz
Ed. 8- 310

GEM/350-N

GEMMAG60/V

GEMMA120/V


https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/mischbatterie/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/abfallbehalter/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/tellerwarmeschrank/
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$ IIIA
On request

Welded or

Dismontable 7 0 0

Double
Wall Doors

- Hergestellt aus Edelstahl AISI 441. - Arbeitsplan schallisoliert und gestérkt. - Einstell-

bare Edelstahl Zylinder. - Hohenverstellbare Fiisse aus Edelstahl. Ed. 8-1130
D\SMONTABLE
mm ~/KD - Herausnehmbarer, verstellbarer und verstarkter Zwischenboden. - Schiebetiiren (Dop-

TL771/KD 700x700xh880/900 - pelwand), integrierte Handgriffe. - Hergestellt aus Edelstahl AISI 441. Ed. 8-1145
TL871 800x700xh880/900 mm
TL1071 1000x700xh880/900 PSC100/B 1000x400xh600

1200x700xh880/900 1200x400xh600
TL1271 PSC120/B Aktuelle
TL1471 1400x700xh880/900 PSC140/B 1400x400xh600 Preise
TL1671 1600x700xh880/900 PSC160/B 1600x400xh600 @
TL1871 1800x700xh880/900 PSC180/B 1800x400xh600
TL2071 2000x700xh880/900 PSC200/B 2000x400xh600

.../KD version dismontable
_On request

On request
"~ ..A/B
(P> "

Ventilated

Double
Wall Doors

230/1N 50-60 Hz

700 700

Arbeitsschrinke, Schiebetiiren Warmeschrénke, Schiebetiiren
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 441. - Schallgeddmpfte und verstérkte Arbeitsplatte. - - §chal|ged§mpfte und verstarkte Art{eltsplaﬂe, herauspehmbargr, verstellba'rer und ver-
Herausnehmbarer, verstellbarer und verstirkter Zwischenboden. - Schiebetiiren, inte- starkter Zwischenboden, 2 Schiebetiiren (doppelwandig), integrierte Handgriffe. - Belif-
grierte Handgriffe. - Regulierbare FiiBe aus Edelstahl. Fd 8-1136 tet mit thermostatischer Regulierung. Hergestellt aus Edelstahl AISI 441, regulierbare
FiiBe aus Edelstahl.

mm Ed. 8-1142
TA107/B 1000x700xh880/900 mm "
TA127/B 1200x700xh880/900 Aktuelle TE127/B 1200x700xh880/900 25 Aktuelle
TA147/B 1400x700xh880/900 Preise TE147/B 1400x700xh380/900 25 Preise
TA167/B 1600x700xh380/900 TE167/B 1600x700xh830/900 25 @
TA187/B 1800x700xh880/900 TE187/B 1800x700xh880/900 25

TA207/B 2000x700xh880/900 TE207/B 2000x700xh880/900 25



https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/arbeitstisch/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/wandhangeschrank/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/arbeitsschrank/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/warmeschrank/
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Soap
Distributor

230/1N 50-60 Hz

INCLUDED

Waérmebriicke Infraro
- Ausfiihrung aus Edelstahl AIS| 441, geschlif-
Aktuelle fene und polierte Oberflache. - Ausgestattet
Preise mit Warmeisolierung. - Heizung durch elektri-
A% sches Heizelement, mit Reflektor, der eine
@ gleichmaBige Temperaturverteilung garantiert.
- Modulation der Warme dank Energieregler, RHD/86 s60x150xh60 0.8

mm kw

mit Leuchtanzeige. - In Serie: 2 seilche Halte-  puiry o6 e 1e0e0 ) o Aktuelle
winkel zum Fixieren der Deckenversion. - ' Preise
Handwaschbecken mit Seifenspender 500 ml, Wandmontage Netzwerkkabel (1500 mm) auf der rechten RHD/156 1560x150xh60 1.60
- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304. Gestanzter Spritzschutz, Mono- Seite. - NB: Zwischen Warmebriicke und den
block. - Mischbatterie Warm- /Kaltwasser. Kniebedienung, Schwanenhals Platten wird eine Distanz von ungeféhr 330 RHD/196 196015060 2
Hahn, Zeitregler 15”. mm empfohlen Ed. 8- 314 SRH/NS Optional/Supports
mm : 400x340xh560 - Ed. 8- 1163

LM4-LSD

Soap
Distributor

Aktuelle
Preise

Neutral
or
Hot

Aufsatzbord "Chef", 2 Biden
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 441. Verstérkte Boden. - VerschweiBte Struk-
tur, geliefert mit Befestigungen. (RC...) - Aufheizung durch elektrische Wi-

derstandelemente. Regulierung durch Thermostat. Ed. 8-1155
mm
230/1N 50-60 hz R102 1000x300xh700
HOT
mm KW R122 1200x300xh700

Handwaschbecken mit Seifenspender, Wandmontage 500ml Aktuelle
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, klappbarer Spritzschutz. - Kaltwasser. RC102 100030041700 0.8 R142  1400x300x1700 Prei
Kniebedienung, Schwanenhals Hahn. RC142 1400x300xh700 1,25 R162 1600x300xh700 ‘:g'se
mm : 330x330xh500 - Ed.8-1163  RC162  1600300x1700 160 R182  1800x300x1700 {j
LM3-DSS RC202 2000x300xh700 2 R202 2000x300xh700

PLUS Sehr stabil, bis 120 kg pro Boden (Bdden konnen in die Spiilma-
schine getan werden), 2 Standard-Tiefen : 400mm und 500mm (...5-4/EF),

einfache und schnelle Montage ohne Werkzeug Rack
Ed.8 - 1160 —
|

Modular

On request

mm Level

RLA/084-4/EF 890x400xh1750 4
RLA/104-4/EF 1090x400xh1750
RLA/124-4/EF 1290x400xh1750
RLA/144-4/EF 1490x400xh1750
RLA/164-4/EF 1690x400xh1750

On request from 790 mm to 1690 mm

Aktuelle
Preise

R R



https://www.gastromarkt.ch/handwaschbecken/handwaschbecken-fur-wandmontage-lm4-lsd.html
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/warmebrucke/
https://www.gastromarkt.ch/handwaschbecken/handwaschbecken-fur-wandmontage-lm3-dss.html
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/chefregal/
https://www.gastromarkt.ch/chromstahl-mobel/hygieneregal/
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Hygrometric
Control

Wagen fiir Temperaturbehaltung Mahlzeiten

- Konstruktion aus austenitischem Edelstahl (lebensmittelecht). - Wande und Tiir aus
doppelwandigem Spritzgussmaterial (FCKW-freies Polyurethan mit hoher Dichte). - Tiir
offnet sich um 120°, mit vertikaler Klinke und mit Schliisselschloss versehen, mit einer
Dichtung im Tiirrahmen, die ohne Werkzeug leicht austauschbar ist. - Scharniere mit
100°-Arretierung, SchlieBung mit automatischer Riickstellung, verhindert Warmever-
luste. - Verwendung von GN 2/1 oder GN 1/1 im Abstand von 60 mm mdglich. - Heizung
durch Widerstande und Umluft, TemperaturgleichmaBigkeit durch internen Ventilator. -
Ausgestattet mit 4 Radern @ 160 mm aus Edelstahl, davon 2 mit Bremsen, schwenkbar
und schallgedammt. - Umlaufender StoBfanger, sehr widerstandsféhig und nicht markie-
rend. - Seitliche Griffe, sehr robust, einfache Handhabung. - Befeuchtungsvorrichtung,
Wasserbehilter mit Uberlaufschutzsystem. - Digitales Display. Elektronische Regelung
von 30 bis 90°C. - NB Edelstahlgitter und GN-Behélter nicht im Lieferumfang enthalten.
Ed. 8 - 983

Capacity mm kW
CCE10-DG 10x GN2/1 799x876xh1190 2 Atuelle
- X Xi X .
Preise
CCE20-DG 20x GN2/1 799x876xh1640 2
CCE40-DG 40x GN2/1 1489x876xN1640 36

ADVANTAGE "-Wagen ""Hot Link"" mit Konvektionsfunktion ven-
tiliert oder mit Befeuchtung. - Robust und mit ergonomischen Handgriffen,
Seitlich eingebaut, einfache Bedienung. - Einfacher Zugriff auf die techni-
schen Komponenten fiir eine einfachere und schnellere Wartung. - Ecken-
schutz (hdher Wiederstand) auf der Bedienungspaneele. - Wande mit
Gleiter, ""monobloc"" gestanzt. - Abgerundete Ecken, 100% Hygiene und
einfache Wartung."

Warmewagen fiir verteilung Mahlzeiten, kontrollierte befeuchtung

- Hergestellt aus Edestahl AISI 304. - Wande und Tir aus doppelt-injizierte Paneelen (aus
Polyurethan mit hoher Dichtheit, ohne CFKs). - Verwendung GN2/1 oder GN1/1 mdglich.
Abstand 70mm. - Homogene Temperaturverteilung mit internem Ventilator. - Gestanztes
Becken hinten mit abgerundeten Ecken. - Tiir auf Scharniere mit 270° Winkel, ausgeriis-
tet mit Tlrschloss, mit Dichtung im Tirrahmen, einfach auszutauschen ohne Werkzeuge.
- Ausgertistet mit 4 Radern, @ 160 mm aus Edelstahl, davon 2 mit Bremse, drehbar und
schallgeddmpft. - Umgeben mit StoBschiitz mit gestérkten Ecken, sehr robust und nicht-
markierend. - Integrierte Bedienungspaneele mit Sensitive Touch, digitale Anzeige “Intui-
tiv”. - Elektronische Einstellung von 30 bis 90°C.. - Unabhéngige Luftfeuchtigkeit, 4
Einstellungsmodi, um austrocknen von Nahrungsmittel zu vermeiden. - NB: Edelstahl
Roste und GN Behalter nicht mitgeliefert! Ed. 8 - 981

Von: CTH....

5 142,000

20x GN2/1

CCE10-DG

230/1N 50-60 Hz

R ——— T
e —

CCE20-DG

Warmewagen 2x GN 1/1 - h 150 mm, 2 Temperaturen
- Ausfiihrung aus Edelstahl AISI 304 18/10, Wanne mit Thermoisolierung. Heizelemente
unter der Wanne. Separate Temperatureinstellung (30 bis 90°C). Ablasshahne.- 4 Rollen,
Durchmesser 125mm, 2 davon mit Bremsen, Stossfang an den Ecken.
mm : 900x650xh900 - kW : 1.4 -V : 230/1N 50-60Hz

CT221/D-N

Warmewagen 3x GN 1/1 H 150 mm, 3 Temperaturen
mm : 1300x650xh900 - kW : 2.1 -V : 230/1N 50-60Hz

CT331/D-N

Ed. 8 - 988

Aktuelle
Preise



https://www.gastromarkt.ch/rollmaterial-gn/speisewagen/
https://www.gastromarkt.ch/kochgeraete/bainmarie/
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Double
Welding

VAX/45-DSL
230/1N 50-60 Hz

Vakuum-Maschinen
- Ausflihrung aus Edelstahl. - Selbstschmierende Pumpe, Vakkum-Steuerung durch Sen-
sor. - Automatische Funktion (Leiste 4 mm). - Auch zum EinschweiBen von Fllissigkeiten

geeignet. - Kontrollbedienfeld mit Display und 3 LED Leuchten. Ed.8-1113
mm Pump Welding kw

VAX/33-L 390x260xh140 16Lith  330mm 0,3 Akt u_e Ue

VAX/45-L 490x295xh180 26 Lith ~ 430mm 0,3 Piilse

VAX/45-DSL  510x295xh180 28Lith 2x430mm 03 %

Schranksterilisierer fiir Messer (25/30 Teile)

Double - Struktur aus Edelstahl, Wandmontage, Zeitschaltuhr von 0 bis 2 Std. - Tiiren mit Sicht-
n fenster, inkl. 1/4-Drehverschluss, Mikroschalter, Innenentwasserung. - Gestell fiir Mes-
: Weldmg ser aus Chromstahl, abnehmbar. - Sterilisierung durch UV-C Lampen (Ultraviolett),
10 - mikrobiologische Dekontamination (Bakterien, Viren, Keime, etc).
P , mm : 482x155xh613 - kW : 0.02 - V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 1092
rogramms
AS/P1-N Aktuelle 301,00EUR

Preise

Lo

3

Vakuum-Maschinen
- Ergonomie, Starke und ausgereifte Technologie sind ihre wichtigsten Merkmale. Haube
aus Plexiglas - Kammer "gestanzt" mit breiten Winkeln, fiir perfekte Hygiene und ein-

GA-80/! fache Wartung. -Touch-Steuerung. - SchweiBleiste (doppelt) abnehmbar. - Verarbeitung
aus Edelstahl AISI 304. Ed.8-1114
mm Room mm Welding Pump kw
GA-80/S  317x438xh293  280x310xh85 280 mm 4m¥h 03
Aktuelle
GA-102/S 405x510xh420 350x370xh150 350 mm gmyh 1,1 Preise
230/1N 50.60 H GA-104/S 480x515xh440 420x370xh180 420 mm 16myh 11 S
S0 N

TA-90B/S . TA-90B/S 480x610xh440 420x460xh180 420 mm 21m¥h 1,6

Polyethylene

Hackblock aus Polyethylen auf
FiiBen

- Unterbau aus Edelstahl AISI
441, - Blockdicke 100 mm aus
Polyethylene weiss. Ed. 8 - 1092

Edelstahl Foliensverpackungmaschine (400 mm film)
- Struktur aus Edelstahl, Rollen aus eloxiertem Aluminium. - Heizfldche mit Thermostat

regelbar. - Folienschnitt mit warmem Niederspannungsdraht. mm
mm : 485x600xh140 - kW : 0.65 - V : 230/1N 50-60Hz Aktuelle CIT5-BN 500x500xh900 Aktuelle
DFE-45 Preise CIT7-BN 500%700xh900 Preise

s

Y



https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/vakuummaschine/
https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/vakuummaschine/
https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/vakuummaschine/
https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/sterilisierer/
https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/hackblock-schneidbrett/
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Professionelle Aufschnittmaschine, Messer @ 300 mm Professionelle Aufschnittmaschine, schrégliegend, @ 300 mm

- Schnitt 200x260 mm, Regulierung 0-15 mm. - Messer aus Edelstahl AISI 304. - Einge- - Schneiden: 250xh185 mm (@ 210 mm), Dicke 0-13 mm. - Gehértete Stahlklinge, ver-
baute Schleifmaschine, automatisch - Ausfiihrung in elox. Aluminium. chromt und geschliffen. - Eingebaute Schleifmaschine. - Hergestellt aus Alulegierung.
mm : 480x600xh420 - kW : 0.22 - V : 230/1N 50Hz Ed.8-1072  mm:610x535xh510 - kW : 0.21 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8- 1071

300E/B-CE 300/BS

Aktuelle
Preise -
b ohne sichtbare Schrauben;
@ 2°) groBer Abstand zwischen Klinge und Rahmen;
3°) Vorrichtung "Sicheres Aushaken", die das Entfernen des Schlittens er-
maglicht, die Klinge wird durch den Anschlag gesichert, Position "0";
4°) Klingenabdeckung, abnehmbar; 5°) Schutzring, um die Klinge herum be-

PSS 1°) Abgerundete Formen ohne Ecken oder scharfe Kanten und

Ed. 8 - 1068

SPECIAL !!
CARPACCIO...

Professionelle Aufschnittmaschine, Messer @ 275mm

- Getriebe mit "trockenem" Zahnradantrieb. - Klinge aus rostfreiem Stahl, "antihaftbe-
schichtet". - Automatische Schérfung. - Schnitt 200x150 mm, Einstellung von 0-15 mm.
- Hergestellt aus "behandeltem" Aluminium.

mm : 580x470xh370 - kW : 0.2 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8- 1072

275/TE

350/GL

Professionelle Aufschnittmaschine, schrég. Messer @ 300 mm
- Schnitt: 230xh175 mm (@ 200 mm), Schnittdicke von 0-30 mm.
mm : 495x590xh495 - kW : 0.21 - V : 230/1N 50Hz

300/TL

Professionelle Aufschnittmaschine, schrag. Messer, @ 350 mm
- Schnitt: 270xh230 mm (@ 255 mm), Dicke 0-30 mm (Klingenauszieher serienméaBig).
mm : 575x615xh530 - kW : 0.28 - VV : 230/1N 50Hz

350/GL

Professionelle Aufschnittmaschine, schrag. Messer @ 350 mm “Zahnradgetriebe”
Professionelle Aufschnittmaschine, Messer @ 250 mm - Gerdt mit selbstschmierendem Antrieb - Schrages Messer, 35° Messerneigungswinkel
- Ausfiihrung in Aluminium,. Schnitt 190x250 mm, Regulierung 0-15 mm.- Ausfiihrung (herausnehmbare Klinge, serienmaBig). - Schnitt: 270xh230 mm (@ 255 mm), Schnitt-
in elox. Aluminium- Schleifmaschine automatisch (separat geliefert).. dicke von 0-30 mm.
mm : 470x470xh370 - KW : 0.15 - V : 230/1N 50Hz Ed.8-1072  mm :575x575xh530 - kW : 0.4 -V : 230/1N 50Hz

250/B-CE 350/GXS


https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/aufschnittmaschine/
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AUTOMATIC

Professionelle Aufschnittmaschine, @ 350 mm “Automatisch”
- Automatischer Vorschub, Geschwindigkeitsvariator (auch manuell). - Schlitten mit “in-
tegraler Befestigung”, um alle Produkte zu halten (exklusives Patent), federbelastetes
Gegengewicht, das das Produkt in Richtung des Sageblatts driickt. - Schnitt: 270xh230
mm (@ 255 mm), Dicke 0-30 mm, (Klingenauszieher serienmaBig).
mm : 575x685xh650 - kW : 0.82 - V : 230/1N 50Hz

350/AVV

Ed. 8- 1070

Aktuelle
Prgise

%,

Refrigerated

TB32/ICE

Gekiihlter Fleischwolf N°22, Monoblock aus Edelstahl
- Stundenproduktivitét: 350 kg. - Ausstattung: 4,5-mm-Raster. - Superkompakter, inno-
vativer, gekiihlter Fleischwolf aus rostfreiem Stahl AISI 304. - Kiihlsystem durch "Peltier-
Effekt". (kein Kompressor, kein Gas), Energieeinsparung, Kiihlung erfolgt am Hals und
Mund. - Einfache Wartung, abnehmbarer Trichter und Hals aus Edelstahl. - 24-V-Nie-
derspannungs-Steuerungen, mit Reversierbetrieb, Gehéuse (IP54). - Leistungsstarker
und bellifteter Motor, ausgestattet mit einer Thermik. - Mundsttick und Propellerzapfen
aus Stahl AISI 304, schnelles und robustes Mundstiickbefestigungssystem.
mm : 310x350xh615 - KW : 1.1 -V : 230/1N 50Hz

TC22/ICE

Ed. 8- 1087

Aktuelle
Preise

Gekiihlter Fleischwolf N°32, Monoblock aus Edelstahl
- Stundensatz: 650 Kg. - Lieferung inkl. Gatter 6 mm. 2
mm : 355x500xh690 - kW : 1.84 -V : 230/1N 50Hz {j

GastroMarkt

/|

Presse Hamburger manuell
- Gestell und Hamburgerschale aus Edelstahl. - @ der Walze: 100 mm, eingebauter Film-
halter.

mm : 190x250xh320 -

PHM-100

PHM-130B

Ed. 8- 1096

Aktuelle

- @ des Zylinders 130mm. Preise

mm : 190x300xh280 -

PHM-130B

SA-183/2

Knochensége (eloxiertes Aluminium)
- Zackensdge 1550 mm aus INOX fiir Knochen. - Motor 1hp, Geschwindigkeitsregula-
tion. - Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung. - Mikro-Sicherheitsschalter. - Motorbremse,
Niederspannungs-Schalttechnik. - Kalibrierscheibe aus Edelstahl AISI 304.
mm : 420x350xh850 - kW : 0.75 - V : 230/1N 50Hz

SA-155/2

Ed. 8- 1093

Aktuelle
Preise

Knochensédge 1830 mm
mm : 500x400xh980 - kW : 0.75 - V : 230/1N 50Hz

TB32/ICE

SA-183/2 J\}j


https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/aufschnittmaschine/
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PLUS - “Design” mit abgerundeten Ecken, keine scharfen Kanten und
ohne sichtbare Schrauben. - GroBziigiger Raum zwischen Messer und
Becken. - Mit Sicherheitsdruckknopf. - Herausnehmbares Messer. - Schutz-
ring um das feststehende Messer. Ed. 8 - 1067

Aktuelle
Preise
Von : 350/.... {j

Free
Gemiiseschneider The
- Zu 100% aus Edelstahl hergestellt, gegen Nahrungsmittelsduren beschichtet und be- o
handelt. - Leistungsstarker und beliifteter Motor (0,55 kW). - DC-Stromversorgung, ein- 0r|g|nal

fache Handhabung, hohe Sicherheit durch einen Mikroschalter am Hebel und auf dem
Deckel. - Niederspannungssteuerung 24 V, Schultzart (IP54), NVR (No-Voltage Release)
vermeidet jegliche Art von unfreiwilligem Starten.

Schneidescheibe 2 mm {[ Reibescheibe 3 mm

T2/K - - :{\_ﬁ R/K

Schneidescheibe 3 mm - . ﬁ_ Reibescheibe 4 mm
o -~ S

T3/K UEET | G, |

Schneidescheibe 4 mm i Reibescheibe 7 mm

T4/K R7/K

- Produktion pro Stunde 100-300 Kg.
mm : 240x410xh600 - KW : 0.38 - VV : 230/1N 50Hz Aktuelle Ed. 8- 1104

TVA-38D Preise

1

ADVANTACGE Schleifende Drehscheibe und Innenwénde, inkl. zu-
satzlichem Schleifband (beides leicht zu entfernen, einfache Wartung, Be-
dienung bendtigt kein geschultes Personal).

230/1N 50 Hz

Kartoffelschdlmaschinen

- Behalter aus Edelstahl AISI 304, 100% hygienisch, abgerundete Kanten, ohne Une-
benheiten. - Digitales Bedienfeld IP 55, Multifunktions-Digitalzeitschaltuhr. - Filter,
vorne, ausgestattet mit Sicherheitsvorrichtung (auBer PPF-05). - SerienmaBig mit
seitlichem Filter QUOTE 50 mm. - Wasseranschluss durch Magnetventil. Ed. 8 - 1100

mm Capacity ~ Prod/h  Support kw
PPF-05 530x520xh520 5 150 - 0,37 Aktuelle
PPF-10 530x660xh850 10 300 Yes 055 Preise

PPF-18 530x660xh950 18 500 Yes 09
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Stabmixer 20 Liter, Stab 250 mm, 1 Geschwindigkeit

- Umdrehungen/Minute: 15000 RPM. - Blockmotor mit ein-
gebautem PVC, ergonomischer Handgriff. - IP34 geschiitzt. -
Mixstab, entfernbar. - Mixstab, Messer und Glocke aus rost-
freiem Edelstahl AISI 304. Messer leicht zu entfernen. -
On/0ff Schalter, Direktstart (konstante Geschwindigkeit
durch “DVC”, serienméssig) mit Uberhitzungs-Sicherheits-
schalter.

mm : xxh520 - kW : 0.25 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 1060

MIF-25

Variable
Speed

Stabmixers

- Blockmotor mit eingebautem PVC, ergonomischer Handgriff. - IP34
geschitzt. - Mixstab, Messer und Glocke aus rostfreiem Edelstahl AISI
304. Messer leicht zu entfernen. - Mixstab mit “viertel Umdrehung”
Schaltung, einfache Montage und Demontage. - On/Off Schalter (fiir
Startschaltung mit Drucktaste “kontinuierlich”), mit variabler Digital-
geschwindigkeitsanzeige (9 Positionen + volle Geschwindigkeit). -
Schrittweiser Start, Vermeidung aller Lebensmittelprojektion (konstante
Geschwindigkeit durch “DVC”, serienméssig) mit Uberhitzungs-Sicher-
heitsschalter. Ed. 8 - 1060

Litres  Pipe (mm) Variable Speed kw
h MIV-30 30 300 Yes 03
i 2}
' MIV-40 40 400 Yes 04

230/1N 50-60 Hz

Variable
Speed

Stabmixer

- Blockmotor mit eingebautem PVC, ergono-
mischer Handgriff fiir konstanten Einsatz. Effi-
zient und dank der guten Steigung sowie
besseres Emulgieren der Produkte durch Mi-
nimalaufwand. - IP34 geschiitzt. - Mixstab,
Messer und Glocke aus rostfreiem Edelstahl
AISI 304. Messer leicht zu entfernen. - Mixs-
tab mit Intervall-Steuerung, sehr widerstands-
féhig, sehr einfache Montage und Demontage.
- On/Off Schalter (fiir Startschaltung mit
Drucktaste “+”), mit variabler Digitalges-
chwindigkeitsanzeige (9 Positionen + volle
Geschwindigkeit). - Schrittweiser Start, Ver-
meidung aller Lebensmittelprojektion (kons-
tante Geschwindigkeit durch “DVC”,
serienmassig) mit Uberhitzungs-Sicherheits- '

schalter. Ed. 8- 1061

Litres  Pipe (mm) Variable Speed kw
MAV-45 100 400 Yes 0,45

MAV-65 230 500 Yes 0,65
230/1N 50-60 Hz

Aktuelle
Preise

Fleischwolf N° 8
- Ausfiihrung Aluminiumlegierung und Edelstahl. - Zahnradgetriebe im Olbad -
Schwachstromsteuerung 24 V. -Schneidescheibe 6 mm. Scheibe und Messer aus Edels-
tahl.

mm : 300x240xh300 - kW : 0.38 - V : 230/1N 50Hz

TS8

Ed. 8- 1080

Fleischwolf N° 12
- Ausfiihrung Aluminiumlegierung. - Schneidescheibe 6 mm. - Scheibe und Messer aus
Edelstahl. - Aggregat in Olbad. - Schwachstromsteuerung 24 V. - Kapazitat: 150 Kg/Std.

mm : 380x220xh430 - KW : 0.8 - V : 230/1N 50Hz Ed. 8- 1080
TS12

Aktuelle
Fleischwolf N° 22 Preise

- Beliifteter Motor fiir intensive Verwendung
mm : 450x220xh400 - kW : 1.1 -V : 230/1N 50Hz

TS22

Fleischwolf N° 32
- Geh&use und Trichter aus Edelstahl AISI 304, demontierbares Wolf-Werk (@ 98 mm),
sehr wartungsfreundlich, 6mm, 6mm und Lochscheibe aus Edelstahl AISI 304.
“selbst-schérfend”, Bedienung 24V, Laufrichtung umkehrbar.
mm : 500x225xh510 - kW : 1.5 -V : 230/1N 50Hz

TI32/8

Ed. 8- 1081
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Gemiiseschneider, 3,2, glattes Messer,
ABS, Polycarbonat

Hergestellt aus ABS, Behélter einfach heraus-
nehmbar zur Reinigung, gekihlter Motor mit
2800 U/min, Standard mit glatter Klinge, Blen-
der aus ABS, Micro-Sicherheitsschalter,
Deckel aus Lexan, durchsichtig. Ein Zugeben
von Zutaten ist durch eine Offnung im Deckel
jederzeit maglich, Bedienfeld in Niederspan-
nung, die Elektronik ist wassergeschiitzt
(IP67), NVE (no voltage release)

Ed. 8- 1077

Gemiiseschneider, 3,2l, glattes Messer, ABS, Polycarbonat
mm : 240x240xh330 - KW : 0.37 - V : 230/1N 50Hz

CSP/32E

CSP/6V

Schneidemaschinen
- Geréat ganz aus Edelstahl AISI 304. Becken aus rostfreiem Edelstahl 18770, thermischer
Trichter, abnehmbares Becken, einfach zu leeren und zu reinigen. - Beliifteter Motor fiir
intensive Nutzung, (umschaltbar 400V & 230V/3). Keine Wéarmeiibertragung an Nah-
rungsmittel (Motor und Becken liegen nebeneinander). - Sehr stabiles Messer (aus

Serie 1 der geraden Messer) mit gebogener Klinge aus gehartetem Stahl. - Hohe Si-
cherheit garantiert durch einen doppelten Mikroschalter. - Deckel aus Lexan fiir optimale
Sichtbarkeit und Loch fiir Zusatzzugabe - Mit Spatel und Schleifstein ausgestattet. -
Niederspannungssteuerung 24V, elektrisches Feld wasserdicht (IP54), NVR (No-Voltage
Release). Ed. 8- 1074

Cutter aus Edelstahl, 4 Liter
- Stundensatz: 2600 RPM.
mm : 320x380xh270 - kW : 0.35 - V : 230/1N 50-60Hz

Aktuelle
Preise

CSP/4 @

Cutter aus Edelstahl, 6 Liter, Geschwindigkeitsregler
- Geschwindigkeitsregler: 1100/2600 RPM.
mm : 320x380xh320 - kW : 0.35 - V : 230/1N 50-60Hz

CSP/6V

VARIABLE
SPEED

Cutter aus Edelstahl, 9 Liter, Geschwindigkeitsregler
- Version mit 2 Motoren, Geschwindigkeitsregler 1100/2600 RPM.
mm : 330x470xh400 - kKW : 0.7 -V : 230/1N 50-60Hz

CSP2/9v

2 MOTORS

Parmesan

Parmesan Késereibe

- Verarbeitung: Edelstahl “Alumi-
niumlegierung”. - Roller
Durchm.110 mm, mit einem obe-
ren Hebel, Offnung 110x65mm.-
Getriebe in Olbad.- 24 V Steue-
rung.

mm : 280x250xh310 - kW : 0.38
-V:230/IN50Hz Ed. 8- 1078

GM

VO —
Preise

Planetenmixer, 7 Liter
- Metallgehéuse. - Drehkopf hoch-
klappbar, Mikroschalter. - Kessel
aus Edelstahl, abnehmbar. - Serien-
méssige Lieferung: 3 Utensilien aus
Metall : Schneebesen, Knethaken
und Schaber. - Steuerung mit niedri-
ger Spannung (24 V), (IP54). Hin-
weis: Das Gerét ist flir
Nahrungsmittel von mittlerer Kon-
sistenz (z.B. Brot) fiir max. 1 Kg
Mehl geeignet! - Geschwindigkeits-
regler.

mm : 240x410xh437 - kW : 0.28 - V : 230/1N 50Hz

BTM-7S/N

Ed. 8- 1064

Planetenmixer

- Antrieb mit Ritzel, 3 Geschwindigkei-
ten, Chromstahlkessel (abnehmbar). -
Gitter mit Sicherheitseinrichtung. Inkl.:
1 Tank *1 Knethaken *1 Palett *1 Riih-
rhaken. Ed. 8 - 1064

3 Speeds

mm Aktuelle
Preise

Lt
BM-10AT/N 10 400x500xh630 0,45

BM-20AT/N 20 515x560xh770 1,1
230/1N 50 Hz
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Stainless

Steel
RDY-2C+GF-2C

Schlauchbrause

- Wandbefestigung. - Autom. Aufrollen (
10m.). - Pistolenbrause, Abzug "no-
drip" ( max. 60°C). - Durchfluss 12
Lit./Min. - Gehduse aus Edelstahl.

mm : 150x430xh460 -  Ed. 8- 1021

MAX-10/R2

- Automatisches Aufrollen ( 15 m.).
mm : 150x520xh550 -

MAX-15/R2

Stainless
Steel

EI305-MX

. 230/1N 50 Hz
Insektenvernichte

- 2 floureszierende Réhren - Spannung 5000 V. - Verarbeitung aus Edelstahl.

Ed.8-1174
mm Light Radius
EI305-MX 495x132xh392  2x15W 100 m?
EI306-PX 495x165%h392  2x15W 125 m?

Gekiihlter Speiseabfallbehilter

- Innen und auBen aus Edelstahl, vorgesehen fiir Miillcontainer von 240 Liter (nicht im
Lieferumfang enthalten). - Abnehmbare Paneele mit Montagehalterungen (FCKW-freiem
Polyurethan). - Obere Klappe ermdglicht eine Ausleerung des Abfalls. - Ed. 8 - 622

- Kapazitat Miilltonne 240 Lit. (nicht mitgeliefert.)
mm : 735x870xh1290 -

RDY-1C

- Kiihleinheit fiir RDY-1C & RDY-2C.
mm : 285x545xh745 - KW : 0.32 - V : 230/1N 50Hz

GF-3C-F5

Aktuelle
Preise

- Kapazitat Milltonne 240 Lit. ( nicht mitgeliefert)
mm : 1465x870xh1290 -

RDY-2C

- Kiihleinheit fir RDY-1C & RDY-2C.
mm : 285x545xh745 - KW : 0.32 - V : 230/1N 50Hz

GF-3C-F5

Aktuelle
Preise

- Wandmontage. - Autom. Aufrollsystem. (6 m). - Pistolen-Griff, Abzugsdriicker "no-drip"
(max 60°C). - Durchlauf 10 L/Min. - Ausfiihrung Inox.

mm : 80x380xh380 - Ed. 8- 1020
MID-6/R2
CG220/B i 3
-
——
Tablettwagen fiir Bleche
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304. - Auflage-

schienen, geschweiBt, "C" Form, Antikippsystem
mit Stopper (Zwischenraum 75 mm). - Rohrrah-
men 25x25 mm, demontierbar. - 4 Lenkrader mit

Anschlag @ 125 mm, 2 mit Bremsen.  £d. 8 - 998

Type mm
CG120/B 20X GN 1/1 383x555xh1838
CG220/B 20 X GN 2/1 588x675xh1838
CP120/B 20x EN 600x400 458x625xh1838



https://www.gastromarkt.ch/kuehlung/konfiskatkuhler/
https://www.gastromarkt.ch/spueltechnik/mischbatterie/
https://www.gastromarkt.ch/vor-zubereitung/insektenvernichter/
https://www.gastromarkt.ch/rollmaterial-gn/tablettwagen/

www.gastromarkt.ch

Stainless

Steel
Cup

- Gehduse mit ABS ausgestattet, Farbe (schwarz). - Speziell konzipiert fiir den professio-
nellen Einsatz. - On/Off Schalter und Mikrosicherheitsschalter. - Leistungsstarker Motor
(1400 Umdrehungen/Minute), beliiftet.

Ed. 8 - 1048

Milkshaker, 1 Lexanbecher 650 cl
mm : 150x195xh485 - KW : 0.1 - V : 230/1N 50-60Hz

F6S/B

Aktuelle
Milkshaker, 2 Lexanbecher 2x 650 cl Preise
mm : 300x195%h485 - KW : 0.2 - V : 230/1N 50-60Hz
F6D/B

Milkshaker, 1 Edelstahlbecher 900 cl
mm : 150x195xh485 - kKW : 0.12 - V : 230/1N 50-60Hz

FGS/XB F6S/XB

PLUS Verfiigt iiber anspruchsvolle Funktionen und Eigenschaften, erlaubt das Mischen von
festen (Beispiel von Eiswiirfeln!) und fliissigen Produkten. Perfekt fiir die Vorbereitung von Eis fiir
Smoothie alle Arten von FROZEN COCKTAILS, SMOOTHIES, Granita, etc. Ideal fiir Bars, Restaurants, Fast-
and Food-Ketten, etc. Attraktives und funktionelles Design. Platzsparend.
Frozen

| | ' Cocktails

|| I Professioneller Mixer mit Schallschutzhaube, quadratisches Glas 2 Liter, Geschwindigkeitsregler, programmierbar
ll ¥ - Struktur aus Aluminium, mit ABS. - Sehr leistungsstarker Motor (750 W - 1HP) 8000, 16000 rpm), beliiftet fiir intensive Nutzung. - Becher
flir 2,0 Liter aus transparentem Lexan, unzerbrechlich und spiilmaschinenfest. Ma?einheiten in Liter und Gallonen UK und USA. - Deckel mit
luftdichter Kappe und kleinem Messbecher fiir die Zugabe von Zutaten. Mikrosicherheitsschalter. - Niedrige Gerduschemission. - Messer aus
Edelstahl, leicht zu entfernen. Ed. 8- 1052

mm Receipts Speed LCD RPM Sound Shield kw
BAR/VV-T 208x210xh490 - Yes - 14000 - 24000 - 0,75 Aktuelle
BARMIX/DB-N 208x210xh490  20+9 Yes Yes 12000 - 24000 - 0,75 Preise

BARMIX/CP-P 240x230xnh535 20+9 Yes Yes 8000 - 16000 Yes 0,75
230/1N 50-60 Hz

BARMIX/CP-P

230/1N 50 Hz

(]
Crushers

ACID-CHROME ACID-1

Zitrusfriichtepresse

- Alle Teile die mit den Zitrusfriichten in Verbindung kommen, kénnen ohne Werkzeug
demontiert werden, leichte Reinigung. Version mit Abdeckung und Hebel.- Motor 1300
rpm ausgestattet mit einem thermischen Schutz. Ed. 8- 1045

Icecrusher 31 und Edelstahlschale
- Autonomer Betrieb - Aus Aluminium und ABS, Auffangschale aus lebensmittelechtem
PVC - Schiissel aus rostfreiem Stahl (3 Lit.) - Motor (800 U/min) mit Untersetzungs-
getriebe (nicht direkt) - Deckel mit Sicherheitsmikroschaltervorrichtung - Eisdickenregu-

lierungsvorrichtung. Ref mm Lever kW

mim : 205x235x1491 - KW : 0.15 -V 230/1N 50-60Hz  MIVCTE(EW £0.8-1049  peiD-1 Aktuelle
Preise

180x280xh360  Yes 0,3

TRT-NK Preise ACID-CHROME  1s0csomse0  ves 03
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Elektrisches Waffeleisen
"Ahre am Stiel" 4 Stk.+ Timer
- Kapazitat: 4 Stiick (23cm), 96
Stlick/h (Backzeit 2.3 Minuten) -
Waffelplatte aus Gusseisen mit
hoher Warmeleitung, garantiert
eine homogen gebackene Waffel
- Aufheizung durch verstérkte
Heizelemente mit INOX-Umman-
telung - Temperatur regelbar von
0 bis 300°C (Backtemperatur
230°C, LED zur Kontrolle) -
Unabhéngiger elektronischer
Timer - Abnehmbare Rinne rund
um das Gerat (vereinfacht die
Wartung, patentiert) - Anmer-
kung: Lieferung OHNE Stiele (GE-
500/BT).

mm : 305x440xh230 - KW : 1.6 -
V:230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 1037

GE-4X/EN

Erhitzer fiir Aufstrich- , Fliis-
sigschokolade

- Geliefert mit zwei Flaschen,
Deckell mit 3 Auslassen zur ein-
fachen Verteilung. - Thermostat
bis 90°C, Warmhaltetemperatur
ca. 50°C (kein Uberhitzen, kein
Austrocknen). - Elektrische Hei-
zelemente rund um den Edels-
tahlbehalter. -Elektronische
CC/NUT-2D Timer

Ed. 8- 1042

Erhitzer fiir Aufstrich- , Fliissigschokolade, Honig, Saucen, Kése (1 Lit)
mm : 225x175xh220 - kW : 0.17 -V : 230/1N 50-60Hz

GastroMarkt

Gastro-Discount

1a Technik

Liege
&
Bruxelles

GB-3X5/N

- Form: aus Gusseisen, garantiert homogenes Backen. - Aufheizung durch gepanzerte
Widerstandselemente aus Edelstahl "Incoloy" behandelt - Regulierung durch Thermostat
von 0 bis 300°C.- Umlaufende Auffangrinne, abnehmbar, leichte Reinigung (exklusives
Patent). Ed. 8- 1038

Elektro Waffeleisen 2 Stiick, “Modell Brussel 3x5”
mm : 305x440xh230 - kW : 1.5 - V : 230/1N 50-60Hz

GB-3X5/N

Aktuelle
Preise

Elektr. Waffeleisen 2 STK. “Modell Liege 4x6”
mm : 305x440xh230 - kW : 1.5 -V : 230/1N 50-60Hz

CC/NUT-1S

Erhitzer fiir Aufstrich- , Fliissigschokolade, Honig, Saucen, Kase (2x 1 Lit)
Erhitzer fiir Aufstrich- , Fliissigschokolade, Honig, Saucen, Kése (2x 1 Lit)
mm : 310x210xh230 - kW : 0.32 - V : 230/1N 50-60Hz

CC/NUT-2D AV (LG
Preise

Hot
Chocolat

Spender fiir warme Getrénke
- Kapazitéat 5 Liter.

- Aussenverkleidung in Inox, das Gefdss aus
Polykarbonate.

- Wasserbad mit permanenter Temperatur.
mm : 250x250xh500 - kW : 0.9 - V : 230/1N
50Hz Ed. 8- 1039

CIOCAB

GL-4X6/N

l | ASDIFG

- Laderampe und Riickgewin-
nungstank serienmaBig. -
Druckregelung. - Hergestellt
aus “lebensmitteltauglichen”
Materialien, die in Kontakt mit
Orangensaft keine Veranderun-
gen erfahren. - Entwickelt fiir
einfache Wartung, auBen und
innen. - Automatische Abschal-
tung.

ASD/50

Ed. 8 - 1046 230/1N 50-60 Hz
mm Pmﬁggn Storage kw Aktuelle
ASD/FC  290x360xh725  10/12 3pcs 0,12 Preise
ASD/B50  470x370xh735  20/25 4Kg 03



https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/waffeleisen/
https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/saucenwarmer/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/heisse-schokolade/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/zitrusspresse/
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Pancakes

0 400 mm BRET/1E-HR

Elektro Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm "emailliert"

- Produktion: 60 Stiick /Stunde (Backzeit 1 Minute). - Platte aus emailliertem Gusseisen.
- Spiralformige Heizelemente, kein Anbrennen. - Regelbar von 0°-300°C. - Uberpriifung
Mit Holzspatel Gestell aus rostfreiem Stahl

mm : 400x400xh200 - KW : 3.6 -V : 230/1N 50-60Hz

BRET/1E-HR

Aktuelle
Preise

Gas Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm “emailliert” @

- Produktion: 60 Stiick /Stunde (Backzeit 1 Minute). - Platte aus emailliertem Gusseisen.
- Spiralférmige Heizelemente , kein Anbrennen. - Mit Holzspatel.

mm : 400x400xh200 - kcal/h : 3095

BRET/1G-HR

Pancakes
0 400 mm

BRET/2E-HR

Elekiro Doppel Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm “emailliert”

- Produktion 2x60=120 Stk/Std.( Backzeit 1 Minute). - Platte aus emailliertem Gussei-
sen. - Aufheizung durch gepanzerte Spiralwiderstandelemente aus Edelstahl, “Incoloy”
behandelt. - Regulierung von 0 bis 300°C. - Lieferung mit einem Holzschaber.

mm : 860x500xh240 - kW : 7.2 - VV : 2x 230/1N 50-60Hz Ed. 8 - 1040

BRET/2E-R

Gas Doppel Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm “emailliert”

- Produktion: 2x60=120Stiick pro Stunde (Backzeit 1 Minute) - Platte emailliert - 2
unabhangliche Brenner in 6-Stern-Form, Regulierung durch Ventil mit verlangsamter Po-
sition. - Geliefert mit hdlzernem Spachtel.

mm : 860x500xh240 - keal/h : 5500

BRET/2G-R

Drink

Dispencer

CAR/2-R2

Granita Maschine/Spender
- Geschiitzte Steuerungen mit Inspektionstor. - Schalen aus Polycarbonat, Deckel aus
ABS, mit Dosierhahn, zur einfachen Wartung vollstandig abnehmbar. - Kéltemittelver-
dampfer aus Edelstahl AISI 304. - Temperaturhaltefunktion tiber Nacht.

Ed. 8- 670

Lit. mm kw
CAR/1-R2 55
CAR/2-R2 55455

200x400xh680 0,25
400x400xh680 0,5

22
%E
z

DD12/3T-R2

Gekdihite Getrankespender

- Behalter aus Polycarbonat, Deckel aus Edelstahl, fiir Dosierventil vorbereitet, komplett
abnehmbar zur einfachen Pflege.- Kiihimittel-Verdampfer aus Edelstahl AISI 304. DD14:-
LED Beleuchtung (patentiert).- Es ist méglich Bildwerbung zu prasentieren, transparen-
ter Plexiglasschutz Ed. 8 - 669

Lit. mm kw
DD12/2B-R2
DD12/3T-R2

12+12 400x400xh650 0,25

12412412 600x400xh650 0,35


https://www.gastromarkt.ch/ice-cream-dessert/crepiere/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/getrankedispenser/
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Coffee
Filters

- Konstruktion aus rostfreiem
Stahl. - Fassungsvermdgen: 12
Tassen in 6 Minuten. - Tankin-
halt 2,2 Liter (mit Uberlaufvor-
richtung). - Ergonomischer
Filterhalter (@ 90 mm). - Kes-
selinhalt 0,3 Liter, aus rost-
freiem Stahl. -
Sicherheitsvorrichtung zur Ver-
hinderung einer trockenen Er-
warmung. - NB: geliefert mit 2
Glaskriigen von 1,8 Liter.

Ed. 8- 1032

Filter Kaffeemaschine - 1-gruppig + 2 Warmhalteplatten - Halbautomatisch
mm : 196x360xh430 - KW : 2.25 -V : 230/1N 50-60Hz

PCF-S2/F

Filter Kaffeemaschine - 1-gruppig + 2 Warmhalteplatten - Automatisch
mm : 196x360xh430 - KW : 2.25 -V : 230/1N 50-60Hz

PCF-A2/F

- Innen- und AuBenkonstruktion aus
Edelstahl. - Stundenproduktion: 25 Liter.
- Tankinhalt: 10 Liter. - Automatische
Befiillung. - Elektronisch einstellbare
Temperatur durch THERMOPID (80 -
98°C). - Mit Serviceventil. - Automati-
sche Wasserstandskontrolle. - Optischer
Alarm bei Wassermangel im Tank.
Ed. 8- 1035

Spender fiir HeiBwasser 10 Lit
mm : 248x303(503)xh593 - KW : 3 - V' : 230/1N 50-60Hz Aktuelle

Preise

BAC-75/R

Coffee
Filters

- Konstruktion aus rostfreiem
Stahl. - Tankinhalt 2,2 Liter (mit
Uberlaufvorrichtung). - Ergono-
mischer Filterhalter (9 90 mm).
- Kesselinhalt 0,3 Liter, aus rost-
freiem Stahl. - Sicherheitsvor-
richtung gegen trockene
Erwarmung. - NB: geliefert mit 1 Aktuelle
isothermischen Thermoskanne

aus Edelstahl mit 2,2 Litern In- relse
halt.

Ed. 8- 1033

PTH-A1/T

Filter Kaffeemaschine - 1-gruppig mit Thermos 2,2 Lit. - Halbautomatisch
mm : 196x360xh563 - kW : 2 -V : 230/1N 50-60Hz

PTH-S1/T

Filter Kaffeemaschine - 1-gruppig mit Thermos 2,2 Lit. - Automatisch
mm : 196x360xh563 - kW : 2 -V : 230/1N 50-60Hz

PTH-A1/T

- Leistungsstarker Motor (450 W), beliiftet.
Niedrige Gerduschemission. - Becher fiir 1,5
Liter aus transparentem Lexan, unzerbrech-
lich und sptilmaschinenfest. Masseinheiten in
Liter und Gallonen UK und USA. - Deckel mit
luftdichter Kappe und kleinem Messbecher
flir die Zugabe von Zutaten. Mikrosicherheits-
schalter. - Messer aus Edelstahl, leicht zu en- Aktuelle

tfernen. Ed. 8- 1051 Preise

-

¥,

Mixer "Multifunktion", 1,5 Liter
- Umdrehungen/Minute (18000 RPM).
mm : 213x200xh416 - KW : 0.45 - V : 230/1N 50-60Hz T1/VB

T1/B

Mixer "Multifunktion", 1,5 Liter, Geschwindigkeitsregler
- Umdrehungen/Minute (11000-18000 RPM).
mm : 213x200xh416 - KW : 0.45 - V : 230/1N 50-60Hz

VARIABLE
SPEED

T1/VB


https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/filterkaffee/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/heisswasserspender/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/mixer/

www.gastromarkt.ch

Kaffeemiihle mit Dosierer

- Glocke Kapazitat 1 kg. - Dosierer von 5 bis
12 g, Schleifscheiben @ 60 mm. - Kontinuier-
liche Betriebsdauer 30 min. - Schutzart IP 21.
NB: Wert des akustischen Larms (80 dB).

mm : 180x310xh560 - KW : 0.3 - V: 230/1N
50Hz Ed. 8 - 1031

TAURO-NEW/B

Kaffeemiihle “automatisch” mit Dosierer
- - Kapazitat: 2 kg. - Dosierer von 5 bis 12 g.
: Réder @ 60 mm. - Dauerbetrieb 30 Min. -
Schutz IP 21. Hinweis: Larm-Wert (80 dB).
mm : 210x355xh650 - KW : 0.36 - V : 230/1N
50Hz Ed. 8 - 1031

AUTO0-80/B

Semi
Automatic
Espresso
| Compact | &
et 00\GONn.. Americano re00\B e
0n request

Semi

%
L
_ - Automatic

Electronic =
““*\-‘______L S : COMPACT/2PB
COMPACT/2EB w Automatic
- Dampfhahn, Rohr und Verdampferkopf komplett aus Edelstahl. - Einheit aus Messing
Kaffeemaschine 1-gruppe automatisch - SCHWARZ (verchromt), mit Vor-Infusion. HeiBwasserhahn, fiir Tee, Krédutertees, etc. - Kupferkessel,
mm : 475x563xh530 - KW : 1.95 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 1029 mit Warmetauscher fiir jede Gruppe, automatische Wasserstandsregelung, optische Alar-

meinrichtung (Kontrollleuchte). - Oberer Tassenwarmer. - Anti-Kalkstein-Magnet am Aus-
gang des Warmetauschers jeder Gruppe. Eingebaute Motorpumpe, analoger
Druckmesser.

COMPACT/1EB

Espressomaschine 2-gruppig, automatisch - SCHWARZ
mm : 475x563xh530 - kW : 2.7 - V : 230/1N 50-60Hz

Espressomaschine 2-gruppig, halbautomatisch - SCHWARZ
mm : 475x563xh530 - kW : 2.7 -V : 230/1N 50-60Hz Ed. 8- 1029

COMPACT/2EB COMPACT/2PB

DIGITAL DISPLAY Espresso-Kaffeemaschinen

Die neuesten elektronischen Espressomaschinen Aroma Line ver-
fiigen iiber einen programmierbaren Mikroprozessor, der folgendes um-
fasst: A) Programmieren der Kaffeeportionierer fiir jede Gruppe. B)
Automatischen Befiillung des Kessels. C) Uhr und des Datums Einstellung.
D) Speichern von “total” zubereiteten Kaffees. E) Steuerung der optimalen
Kesseltemperatur durch “ THERMOPID “. F) Optischer Alarm bei Wasser-
mangel im Kessel. G) Automatische Dosierung von heiBem Wasser. H) Alarm
fiir Maschinenwartung und Regeneration des Wasserenthérters. I) Selbstrei-
nigungsprogramm fiir Kaffeegruppen ... etc. J) Moglichkeit der manuellen
Aktivierung / Deaktivierung der ECO MODE - Funktion zur Reduzierung des
Energieverbrauchs (Kesseltemperatur bei 80°C). K) Visualisierung verschie-
dener Alarme ... usw. Anzeige mit Digitalanzeige: (5 Sprachen: Italienisch,
Englisch, Franzdsisch, Deutsch, Spanisch,).

Ed. 8 - 1027

Von : AROMA/....



https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/kaffeemuhle/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/kaffee-halbautomat/
https://www.gastromarkt.ch/coffee-shop-bar/kaffee-halbautomat/

Gratis-Nummer: 0800 700 118
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Kasernenstasse 4b — Postfach 229
CH-8184 Bachenbulach

1044 864 80 80 - F 044 864 80 &1

info@gastromarkt.ch — www.gastromarkt.ch

Bulach-Sid
Bachenbulach

FLUGHAFENZURICH
Airport/6 km
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Map und Routenplaner:

Einfach finanziert!

Einfache Finanzierung durch unser Leasing. Verlangen Sie
heute noch lhre persdnliche Leasing-Offerte!

leasing@gastromarkt.ch






